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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante l'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.
| bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e lamanutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. |l conduttore di terra &
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione pud essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di
alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.
 La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggiofisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

» Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavidisponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* Il cavo di alimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F.

* [ mancato rispetto di quanto indicato sopra pudé compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

*L’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sull'ambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per rimuovere e smaltire
correttamente tutti gli inquinanti e recuperare e riciclare tutti i materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole di base:
I . I WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
* | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
» Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su base
singola, sempre che |'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu
semplice il risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.
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1. AVWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
 Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d'isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, € conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apponendo la marcatura C E su questo prodotto, dichiariamo,
sotto la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi
alla tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioé per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) & da
considerarsi improprio € quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale € sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendiindicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell’apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pué compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

*Nonrivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

Il produttore non € obbligato a occuparsi dell'installazione. Gl
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado ditollerare una temperatura dialmeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo di installazione.
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1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.

1.5 IMPORTANTE

Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senza l'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere una luce posteriore dialmeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si pud effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o l'interruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio & conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata
soltanto quando lo stesso €& correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni responsabilita
per eventuali danni a persone o cose, derivanti dal mancato
allacciamento dellalinea diterra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.



1.7 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli
accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
dolci.

La griglia porta-piatto serve in

particolare per le grigliate di carne

poiché sostiene anche la leccarda che

raccoglie i grassi che colano. —
Grazie ai loro profili speciali, le griglie :
restano sempre in orizzontale, anche
quando vengono estratte verso l'esterno.
Non c'é nessun rischio quindi che i tegami

scivolino o siribaltino.

La leccarda serve araccogliere i grassi che colano durante la cottura
conil grill. Deve essere utilizzata solamente con il grill, il girarrosto o il
turbo girarrosto, secondo il modello.

Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la leccarda deve essere
tolta dal forno.

Non usare maila leccarda per cuocere gli arrosti

perché ne risulterebbe un eccessivo

sviluppo di fumo e vapori e il forno si \
sporcherebbe inultimente.

Pizza set ¢ I'idéale per la cottura delle pizze.

Il set deve essere utilizzato in abbinamento
alla funzione Pizza.

2- CONSIGLI UTILI

—
Griglialaterale se inclusa. = — -
’ = = :

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono
utilizzati.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna
bagnata e asciugandole subito dopo

4. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

5. Fissare i dadi zigrinati

-
|
-
J

L [T K
.-.l-é

L\

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie € sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.
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La lampada forno puo essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.4 SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, & consigliabile:

«Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:

*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e
rivolgersi all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota
del numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

IIforno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso




3. UTILIZZO DELL'OROLOGIO ANALOGICO/PROGRAMMATORE

N 1 2 /..
-9 3-
L © Qs

ISTRUZIONI
3.1 GENERALE

Il timer funge da orologio (con le lancette analogiche sul display) e
consente di regolare le funzioni del forno ( per mezzo della manopola
e dei simboli). Premendo sul regolatore a destra dell'orologio , &
possibile: regolare il tempo, programmare inizio e fine cottura,
impostare I'allarme (contaminuti).

3.2 IMPOSTAZIONE DELL'ORA DEL GIORNO

Per impostare
regolatorefino al
lampeggiare.

Da questo momento, per aumentare o diminuire il tempo, ruotare il
regolatore in senso orario oppure in senso antiorario. Dopo 10
secondi dall'ultima modifica, il timer elettronico mostrera
automaticamente |'orario corretto.

3.3 COTTURA MANUALE

I'orario, premere brevemente per 4 volte |l
momento in cui l'icona “CLOCK” inizia a

Durante le condizioni di default, il timer consente I'accensione
manuale del forno mediante l'interruttore generale (esterno al timer).
ATTENZIONE: dopo aver fornito I'alimentazione al timer, questa
impiega pochi secondi prima di attivarsi.

3.4 IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

La programmazione del contaminuti permette di avere un semplice
segnale dopo untempo prestabilito, indipendentemente dalla cottura
(modalita contaminuti).

Al fine di programmare un allarme (modalita Contaminuti) premere il
regolatore a destra dell'orologio per tre volte, fino a che l'icona
“TIMER” non inizia a lampeggiare. La programmazione del
contaminuti & identica a quella di programmazione di fine cottura
(guardare il paragrafo corrispondente).

E possibile utilizzare il contaminuti solo quando non & attivo alcun
programma di cottura.

3.5 COTTURA SEMI AUTOMATICA:
PROGRAMMA DI FINE COTTURA

Il Programma di finecottura consente di iniziare e terminare la cottura
in modo automatico, sulla base di un tempo prestabilito.

Al fine di programmare il tempo di fine cottura, premere brevemente
due volte il regolatore a destra dell'orologio fino al momento in cui
l'icona “STOP” non inizia a lampeggiare. Per aumentare o diminuire il
tempo di cottura, ruotare il regolatore in senso orario o in senso
antiorario.

Il lampeggio dell'icona “STOP” continua per qualche secondo
dall'ultima rotazione. E possibile confermare il programma premendo
sul regolatore (almeno 2 minuti di cottura).

Al momento della conferma del programma, la cottura € iniziata e
I'allarme € automaticamente attivato. La cottura termina nel momento
in cui “Tempo di fine cottura programmato= Tempo presente”.

Al fine di vedere il programma, premere e rilasciare il regolatore
facendo si che il timer mostri il programma selezionato.
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end
D TIMER
(J'; CLOCK
G’/ START
start

Al termine della cottura, l'icona “STOP” lampeggia ed emette un
segnale acustico.

Dopo 1 minuto, i segnali sono disabilitati e I'icona “STOP” lampeggia
fino a che non si preme sul regolatore a destra dell'orologio.

Per disattivare il programma prima della fine cottura, premere |l
regolatore per qualche secondo equesto sara cancellato facendo si
che iltimer ritorni alle modalita di cottura manuale.

3.6 COTTURA PIENAMENTE AUTOMATICA

La programmazione di inizio cottura consente il termine del processo
di cottura in modo del tutto automatico grazie alla regolazione di un
tempo prestabilito.

Al fine di programmare il tempo di inizio cottura, premere brevemente
il regolatore dell'orologio fino ad ottenere il lampeggio dell'icona
“START".

Aumentare o diminuire l'inizio cottura, ruotando in senso orario o
antiorario il regolatore.

Il simbolo “START” lampeggia ancora per qualche secondo dopo
l'ultima rotazione. Se entro questo lasso di tempo, non si ruota o
preme il regolatore posto a destra dell'orologio, il display torna a
mostrare l'orario e il programma viene cancellato. Premendo il
regolatore, si visualizza l'orario di inizio cottura ( l'icona “START” &
accesa) e il timer segnala il termine della stessa (lampeggio del
simbolo “STOP”).

Il timer di fine cottura seguira la procedura presente nella precedente
sezione.

La cottura iniziera quando “Tempo di inizio cottura programmato=
tempo presente”.

3.7 ISTRUZIONI IN CASO DI BLACKOUT
(OPZIONALE)

Il timer segnala ogni mancanza di alimentazione attraverso il
lampeggio del simbolo “CLOCK?”. In questo caso, per disabilitare
premere brevemente il regolatore a destra dell'orologio.



4 USO DEL TEMPORIZZATORE

Con questo meccanismo & possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la

AN > manopola raggiungera la posizione di
10 e 0 suoneria O in corrispondenza della quale i |
90 gp 70 forno s i spegne automaticamente.

posizione ) .

Il forno puo essere acceso solo
impostando un tempo di cottura o girando la manopola in

5. ISTRUZIONI PER L'USO

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |©regolazione| o postato FUNZIONE
(Type A)
O Accende la luce interna.
Scongelamento
63 ;/o Questa posizione permette di far circolare 'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
() surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare |l
contenuto proteico.
—_— 220 Convgzionen naturale ' . o
. 50 = MAX Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
— 50 = 240 : E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
* : mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
‘%‘ Forno ventilato
200 5 L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; € I'ideale per cuocere contemporaneament
N— 50 - MAX . AN . . X .
e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
@ 50 + 230 indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
160 i Suola ventilata
Q, 50 = 220 50 + MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Livello 4 . Grigliatura tradizionale a porta chiusa
haad 1+4 50 + MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
° ) medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
TURBO-GRILL (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
~——— 190 Utilizzando la ventilazione e la resistenza cielo contemporaneamente.
ag 50 + 200 Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
180 + 200 griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
Funzione pizza
220 50 - MAX Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.

(a) SUALCUNI MODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di rotazione
della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una funzione
all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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SAFETY INSTRUCTIONS

. V¥tARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot
arts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a

safe distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of

electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

aRtemov? large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
etergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do notplace teatowels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut

provided. Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

+Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.

*Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by

those with limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the

product, only if supervised or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way

with awareness of the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they

can scratch the surface and cause the glass to shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble

them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag

and having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be

having the earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This

operation should be carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the

socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable

type. The plug and the socket must be conformed to the current norms of the installation country.
onnection to the power source can also be made by placing an omnipolar breaker between the

appliance and the power source that can bear the maximum connected load and thatis in line with current

legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The socket or

omnipolar breaker used for the connection should be easily accessible when the appliance is installed.

*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the

fixed wiring in accordance with the wiring rules.

«If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the

manufacturer or by contacting the customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

*Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the

guarantee.

*Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*During thefpyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be

kept at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

-Whten you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the

cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.

Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating

the enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

contains both polluting substances (which can cause negative consequences for the environment) and basic components (which can be re-
used). Itis important to have WEEE subjected to specific treatments, in order to remove and dispose properly all pollutants, and recover and
recycle all materials. Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not become an environmental issue; it is essential to
N fo|low some basicrules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
« WEEE shall be handed over to the relevant collection points managed by the municipality or by registered companies. In many countries, for large
WEEE, home collection could be present.
* When you buy a new appliance, the old one may be returned to the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as long as the
equipment is of equivalent type and has the same functions as the supplied equipment.
ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time itis opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process
to start at the reduced tariff time slot.

E This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). WEEE

GB 08



Summary

General Warnings

10

Useful Tips

11

Use of Analogue Clock/Programmer

12

Using The End Of Cooking Timer

Operating Instructions

13

1.1 Declaration of compliance

1.2 Safety hints

1.3 Installation

1.4 Fitting the oven into the kitchen unit

1.5 Important

1.6 Connecting to the power supply

1.7 Oven equipment (according to the model)

2.1 Shelf safety system

2.2 Grilling

2.3 Cleaning and maintenance
2.4 Service centre

3.1 General operation

3.2 Setting the timer

3.3 Manual cooking

3.4 Setting the minute minder

3.5 Semi automatic cooking: Switch off at a
set end time

3.6 Fully automatic cooking

3.7 Blackout indication (optional)

GB 09



1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of your oven we recommend that you:
» Read the notes in this manual carefully: they contain important instructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this booklet in a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take care to not touch these elements.
When the oven is first switched on it may give out acrid smelling fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around the oven has

been heated up for the first time.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for the fumes to clear before putting the food into the oven.
Anoven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of the oven door.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.

By placing the mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.
When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not use it:
contact a professionally qualified person. Keep packing materials
such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children
because they are dangerous for children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed:
it must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is animproper use of the oven and is therefore dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any
electrical appliance you must follow a few basic rules.

—Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

— Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

— It is not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do nottouchit.

«Ifthe cable is at all damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F
type. The cable must be able to bear the electrical current required by
the oven. Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians. The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer
thanthe power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

1.3 INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrectinstallation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of atleast 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type offitting.

1.4 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in
position by screwing into place, using the four fixing holes in the frame.
(Fig.onlast page).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.

1.5 IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a
heat resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered
wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues

that cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit.
Once the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must
be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards
must be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them
without using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current
of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of
atleast45 mm.

1.6 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must
comply with current legal requirements. The yellow-green earthing
cable must not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the
ON/OFF switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in such a way
that it will not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.

1.7 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and
dishes.

The tray holder shelf is especially
good for grilling things. Use it with the
drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.
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The drip tray catches the juices from ]
grilled foods. It is only used with the Girill,
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove /

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

Lateral wire grid ifincluded. L

2. USEFUL TIPS

Removing and cleaning wire racks

1- Remove the knurled nuts by turning them counter clockwise.

2- Remove the wire racks by pulling them towards yourself.

3- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

4- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.
5- Replace the knurled nuts.

2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

Toremove the shelves pull out and lift.

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass oven door.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that itis used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
Toreplace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures
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2.4 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe oven is not working, we recommend that:

you check thatthe oven is properly plugged into the power supply.
Ifthe cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre




3. USE OF ANALOGUE CLOCK/PROGRAMMER

OPERATION SPECIFICATION
3.1 GENERAL OPERATION

The analogue clock programmer displays the time and operation of
the oven. By pushing the control knob you can:- Adjust the time,
program the start and end time of cooking or set the Minute Minder
alarm.

3.2 SETTING THE TIMER

To adjust the time on the clock press the knob 4 times until the
"CLOCK" symbol flashes. To adjust the time, turn the control knob
either clockwise or counter clockwise. After adjustment is complete
wait for 10 seconds and the electronic timer will automatically set the
time.

3.3 MANUAL COOKING

In the default mode, the timer allows manual operation of the oven
using the main oven switch (external to the timer).

ATTENTION: When power is supplied to the oven timer, there is a
delay of a few seconds.

3.4 SETTING THE MINUTE MINDER

Minute Minder programming enables you to set an audible alarm to
sound after a scheduled time without activating the cooking.

To set an "alarm" (Minute Minder Mode), press the knob 3 times until
the symbol "ALARM" flashes.

Minute minder setting is identical to end of cooking timer settings (see
corresponding paragraph).

It is only possible to use the Minute Minder when no other cooking
program s active.

3.5 SEMI AUTOMATIC COOKING:
SWITCH OFF AT ASET END TIME

End of cooking programming enables you to start cooking
immediately and stop cooking automatically at a settime.

To program the end of cooking time, press the knob twice until the
"END TIME" symbol flashes. To increase or decrease the cooking
time, turn the knob either clockwise or counter clockwise. The "END
TIME" symbol continues to flash for a few seconds after the last
rotation. The program is confirmed by pressing the knob.

Upon confirmation of the program, cooking starts and the alarm is
automatically activated.
Cooking stops when the the programmed "END TIME" is achieved.

To view the program press and release the knob and the timer will
show the selected program.

When cooking stops the "END TIME" symbol flashes and the alarm
beeps. The alarm will beep for 1 minute and the "END TIME" symbol
will remain flashing until the knob is pressed.

& | stop
end

D TIMER
(J'; CLOCK
6 START
start

To cancel the program, press the knob for a few seconds and the
program will be cancelled, the timer will return to manual cooking
mode.

3.6 FULLY AUTOMATIC COOKING

Cooking start programing enables to you start and stop cooking
automatically based on the time scheduled.

To program the cooking start time, press the knob once until the
flashing of the "START TIME" symbol.

Increase or decrease the cooking start time by turning the knob
clockwise or counter clockwise. The "START TIME" symbol will
continue to flash for a few seconds after the last rotation. If within this
time you do not turn or press the knob the hands will automatically
return to display the time and the program is cancelled. If you press
the knob the cooking start time is stored ("START TIME" symbol is
turned on) and the timer switches to cooking end programming (the
"END TIME" symbol flashes)

The cooking time end programming will follow the procedure in the
preceding section.

Cooking will begin when "Programmed Start Time equals Preset
Time".

3.7 BLACKOUT INDICATION (OPTIONAL)

The "Clock" symbol will flash when the power supply has been
interupted.
To stop it flashing briefly press the control knob.
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4. USING THE END OF COOKING TIMER

position.

., o @

TS _20
/,/ \\ 30
120+ .40
10\ )" automatically.

\\ //-50
00 N position.
90 8'0 70

This control enables to set the desired cooking
time (max. 120 min.) the oven will automatically
switch off at the end of the set time.

The timer will count down from the set time
return to the O position and switch off

For normal use of oven set the timer to the

To set the oven ensure the timer is not on the O

5. OPERATING INSTRUCTIONS

Temperature
) pre-set and
Function setting. Thermostat .
dial (Model with dial Function
electronic
programmer)
(Type A)
7 Turns on the oven light
This will automatically activate the cooling fan (on fan cooled models only)
Defrosting
When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the,
63 00 frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.
220 Natural convection
— - MAX Bottom and top oven elements are used. This is the traditional form of baking and roasting. It
° 50 = 240 50 =+ is ideal for roasting joints of meat and game, baking biscuits and apples and making the food
* ’ nice and crunchy.
Fan cooking
200 Both top and bottom heating elements are used with the fan circulating the air inside the oven.
% We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
— 50 = MAX |into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook
50 + 230 different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
@ ten minutes extra when cooking foods at the same time.
% 160 50 = MAX | Fan plus lower element
50 = 220 This function is ideal for delicate dishes (pies-souffle).
GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
A Level 4 50 = MAX preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
o - and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
1+4 longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the
drip tray underneath.
FAN ASSISTED GRILL (a): use the turbo-grill with the door closed.
The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating
hoand 190 is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking thick food items, whole
% ) 50 + 200 pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf centrally,
* 180 + 200 at the middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the
food is not too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.
Function Pizza
290 50 = MAX | This function with hot air circulated in the oven ensure perfect result for

dishes such as pizza or focaccia.

(a) on some models : function with “Vario Fan” is the exclusive system developed by Candy to optimize the cooking results, temperature
management and damp management. The Vario Fan system is a self-activating system that changes automatically fan speed when a fan function
is chosen: the fan functions are the one inside the outlined area on control panel.

* Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

+« ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener

cuidado de no tocar los elementos calefactores.

« ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los

nifios deben mantenerse a una distancia segura.

 Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido

supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos

que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

*Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del

interior del horno.

AlD.VERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer

alejados.

. NJo utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del

horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las

instrucciones.

» Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

+ Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta

y que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse ala carga indicada en la etiqueta 'y

disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amairillo

verdoso. Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Sila toma de corriente

es incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la

toma por otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se

instala el electrodoméstico. En la conexion con la fuente de alimentaciéon también puede utilizarse un

contactor omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada

maxima y cumplir la legislacion vigente. EI contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color

amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar facilmente

accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

*La desconexidon puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacién de un

interruptor en el cableado fijo con arreglo a las normativas de cableado.

*Si el cable de alimentacion esta danado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial

clor?erc;ializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién

al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HOSV2V2-F.

*El inq{gmplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la
arantia.

S-gCuanuier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de lalimpieza.

«Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios

deben mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en

exceso.

-Cu%nc(ijo coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la

cavidad.

La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

 ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones

desechables que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra

_prtotecci()n que entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafar el esmalte del

interior.

+« ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del horno.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias contaminantes (que pueden generar consecuencias negativas para el medio ambiente)
como componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante someter los RAEE a tratamientos especificos, con el fin de retirar
y eliminar correctamente todos los contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden desempefar una funcion
importante para garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan algunas reglas:

I Los RAEE no se deben tratar como residuos domésticos.
» Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas
registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran tamafio, puede existir la recoleccion domiciliaria.

» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual, siempre

que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando es necesario,
porque hay desperdicion de calor cada vez que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5 y 10 minutos antes del final
previsto de la coccion, y usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas limpias y en buen estado, para evitar cualquier deperdicion
de energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle ahorrar energia,
desplazando el principio del programa a una franja horaria con tarifa reducida.
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

« Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
» Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

alaextincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato, en las partes destinadas a estar en contacto con los
alimentos cumple la Directiva CEE 89/109.

Al mostrar el Iogoc € marcado en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse Unicamente al uso para el cual ha
sido especialmente concebido, es decir, parala coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréoneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

—Notire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

—No toque el aparato con las manos o los pies hUmedos o mojados.
—No utilice el aparato si no lleva calzado.

—No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo a las siguientes indicaciones:

—saque el cable de alimentacion y sustitiyalo por uno (tipo HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5V2V2-F)y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo de
tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo
que los conductores de linea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observar todo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

* No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede
derretirse y deteriorar el esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacién incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.
Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se
hace responsable de esos posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar
hecha de un material resistente a temperaturas de al menos 70°C.
El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de
unaencimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en
el hueco donde se vaya a colocar y que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema.
Realizar las aperturas especificadas en la Gltima pagina segun el
tipo de altura.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacién incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.
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Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafos personales, materiales o en animales. El fabricante no se
hace responsable de esos posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar
hecha de un material resistente a temperaturas de al menos 70°C.
El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de
unaencimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacién en
el hueco donde se vaya a colocar y que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema.
Realizar las aperturas especificadas en la ultima pagina segun el
tipo de altura.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable,
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas
las piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan
sacarse sin laayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacion debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minima de 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

En los modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandar en
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexién a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedar interrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexion deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningun punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C atemperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacién por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexién a tierra de la instalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion a tierra.

ATENCION: La tensién y frecuencia de alimentacion estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la ultima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.




1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO
segun el modelo

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte paralos moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningun riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.

La grasera sirve para recoger el jugo de
las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Girill, Asador o Turbogrill (segun el \/

modelo). Para los otros modos de coccion,
retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente para asar. Ello provocaria
emanacion de humos, salpicaduras de grasa y un ensuciamiento
rapido

El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcion Pizza.

2. CONSEJOS UTILES

L T+ £ i3
Rejilla del alambre lateral si esta { 1 |
incluido. 1 [
—1 = E

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

Extraccioén y limpieza de las guias laterales

1- Quitar las tuercas moleteadas, girandolas en sentido contrario a
las agujas delrelo;j.

2- Quitar las guias laterales metalicas, tirando de ellas hacia ti.

3- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavaijillas o bien
empleando una esponja humeday secandolas posteriormente.

4- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metalicas en orden inverso al mencionado anteriormente.

5- Fijar las tuercas moleteadas.

3

ﬂ

2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

N\ Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LACOCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albondigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3 LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabén, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccién. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabon y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando
eléctricamente el aparato y destornillando la ampolla que la encierta,
sustituyendo la bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.
Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accidn precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La
porosidad del esmalte es fundamental para garantizar la accion
autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.4 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en la toma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica.
Antes de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero
de matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ultima
pagina).

El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.
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3. USO DEL RELOJ/PROGRAMADOR ANALOGICO

DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES
3.1 OPERACION GENERAL

Este temporizador gestiona el tiempo mostrado (con manillas
analogicas) y la operativa del horno (empleando mandos “Push” e
iconos indicativos). Pulsando el mando, se puede: ajustar el tiempo,
programar el inicio y fin de coccion o configurar la alarma
(cuentaminutos)

3.2 AJUSTAR LAHORA

Para ajustar el reloj, se debe pulsar el mando 4 veces de forma breve
hasta que elicono “Reloj” parpadee.

Apartir de entonces, se puede incrementar o reducir el tiempogirando
el mando siguiendo el sentido de las agujas horarias o bien en sentido
contrario. Transcurrido 10 segundos desde el ultimo ajuste, el
temporizador electronico saldra automaticamente del modo “Setting”
(Ajustes).

3.3 COCCION MANUAL

Durante la condicién por defecto, el temporizador permite poner en
marcha manualmente el horno utilizando el botdn general del horno
(externo al temporizador)

ATENCION: Una vez conectado a la corriente, el temporizador
requiere unos segundos hasta que el relé esté cargado.

3.4 AJUSTE DEL CUENTAMINUTOS

La programaciéndel cuentaminutos permite disponer de una alarma
simple tras el final de la programacion de un intervalo de tiempo sin
activar la coccién. (Modo Cuentaminutos)

Para programar una “alarma” (Modo Cuentaminutos), pulsar 3 veces
el mando hasta que el icono “TIMER” (Temporizador) parpadee. El
ajuste del Cuentaminutos es idéntico al ajuste del tiempo de final de
coccion (ver paragrafo correspondiente).

Se puede utilizar el cuentaminutos aun cuando no haya programa de
coccion activado.

3.5 COCCION SEMIAUTOMATICA: APAGADO
TRAS FINALIZACION DEL TIEMPO PROGRAMADO

La programacion del tiempo final de coccién permite el inicio
inmediato y el fin de coccion de forma automatica segun el tiempo
programado. Para programar el tiempo del final de coccion, se debe
pulsar brevemente el mando 2 veces hasta que parpadee el icono
“STOP”.Para incrementar o reducir el tiempo de coccion, girar el
mando siguiendo el sentido de las agujas horarias o en sentido
contrario.

Elicono “STOP” continuara parpadeando durante algunos segundos
tras la ultima rotacién. Se puede confirmar la programacion pulsando
el mando (Tiempo de coccidn minima: 2 minutos)

Una vez se haya confirmado la programacion, se iniciara la coccion y
la alarma se activa automaticamente. Se detendra la coccion al
finalizar el tiempo programado.

Para visualizar la programacion, basta con pulsar y soltar el mando,
el temporizador mostrara la programacién seleccionada.

Alfinalizar la coccién, elicono “STOP” parpadeara y sonarala alarma.
Tras un minuto, la alarma dejard de sonar y el icono “STOP”
continuara parpadeando hasta que se pulse el mando.
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Para cancelar la programacion antes del final de la coccion
programada, se debe pulsar el mando durante unos segundos, se
cancelara la programacion y el temporizador volvera al modo de
cocciéon manual.

3.6 COCCION TOTALMENTE AUTOMATICA

La programacioén del inicio de coccidon permite iniciar y finalizar la
coccion automaticamente segun el tiempo programado.

Para programar el tiempo de inicio de coccion, pulsar brevemente 1
vez el mando hasta que elicono “START”(Inicio) parpadee.

Se puede incrementar o reducir el tiempo girando el mando
siguiendo el sentido de las agujas horarias o en sentido contrario. El
icono “START” (Inicio) continuara parpadeando durante algunos
segundos después de la Ultima rotacion. Si durante este tiempo no se
gira o pulsa el mando, automaticamente las manillas volveran a
mostrar la hora y se cancelarala programacion.

Si se pulsa el mando, la hora de inicio de coccion queda registrada (
se iluminara el icono “START” (Inicio)) y el temporizador se cambia a
modo “configuracion del tiempo final de coccion” (se iluminara el
icono “STOP”).

La programacién del tiempo final de coccién seguira el procedimiento
de la seccién anterior.

La coccién se iniciara cuando se alcance el tiempo de inicio
programado.

3.7 INDICACION DE FALLO ELECTRICO
(OPCIONAL)

El temporizador indica los fallos de suministro eléctrico mediante el
parpadeo del simbolo “RELOJ”. En este caso, para desactivarlo,
pulsar brevemente el mando



4. USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la
duracién exacta en minutos de la cocciény, por
tanto, la desconexiéon automatica del horno

Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el

/ mando alcanzara la posicion de sefial acustica

girando elmando ala posicion

5. INSTRUCCIONES DE USO
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O, a partir de la cual el horno se desconectara

Unicamente se podra conectar el horno
seleccionando un tiempo de cocciéon o

Mando
selector

Temperaturas J
predeterminada
y reglaje para el
programador
electronico
(Type A)

Mando
termostato

FUNCION

Conecta la luz interior

DESCONGELACION
Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio
del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.

*

220
50 + 240

50 -+ MAX

Conveccion natural

Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
conseguir alimentos crujientes.

200
50 + 230

50 -+ MAX

CALOR CIRCULANTE (a)

Utilizacién simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
el aire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria,
los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer
reduciendo el tiempo de coccion, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
niveles. Este modo de coccion garantiza una distribucion homogénea del calor y no
mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.|

160
50 + 220

50 + MAX

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE (a)

Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

Nivel 4
1+4

50 - MAX

GRILL: EI grill debe utilizarse con la puerta cerrada.

Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
necesario un precalentamiento de 5 minutos para que laresistencia se ponga al rojo.
Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

*

190
180 + 200

50 + 200

TURBOGRILL (a) : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada.

Utilizacion de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes
blancas. Ideal para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las
aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno,

a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccion,
gire la pieza que esté cociendo.
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Modalidad pizza
El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefa de las pizzerias.

(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacién de la temperatura y la regulacion de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcién
en el interior del area descrita en el panel de control.

* Programa de prueba segin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de oven in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zijonder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

* Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

. Tijdenks het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de verwarmingselementen in de oven niet
aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen op afstand.

» Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur
schoon te maken, aangezien zij kunnen krassen op het oppervlak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens geplaatst
worden zoals aangegeven in de handleiding.

* Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te verdragen
die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn voor de
belasting die op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding hebben. De aardgeleider
is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het geval van
incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een gekwalificeerd
elektricien vragen om het stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact. De stekker en het
stopcontact moeten conform de huidige normen zijn van het land waar het apparaat geinstalleerd wordt.
Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal aangesloten belasting
kan verdragen en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet worden
onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire stroomonderbreker die
gebruikt wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd is.
*Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

*Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice

*De voedingskabel moet van hettype HO5V2V2-F zijn.

*Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

*Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.

*Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter worden dan gewoonlijk,
daarom moeten kinderen op veilige afstand worden gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.
*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

+ WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm 2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch apparatuur (WEEE).
WEEE bevat zowel verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijik om WEEE aan bepaalde behandelingen te onderwerpen om alle vervuilende
onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te doen, en alle materialen te herstellen en te recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:
I WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.
« WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde
bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.
* Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-één basis,
zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOOR HET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet open
alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke energiebesparing, schakelt
u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de oven blijft genereren. Houd de
dichtingen schoon en in goede staat, om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een laag energie tarief, kunt u gebruik maken
van het "uitgesteld koken". Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen
van energie.
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1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

Lees deze handleiding aandachtig. Hierin treff u betangrijke gegevens aan omtrent installatie, gebruik en onderhoud. Bewaar deze handleiding voor

eventuele toekomstige raadpleging.

De eerste keer dat de oven in werking wordt gesteld, kan er een stinkende walm vrijkomen. Dit is te wijten aan de eerste verhitting van de lijm op de
isolatiepanelen rond de oven. Dit is volkomen normaal. Wij raden u aan uw oven eerst een half uur op vol vermogen aan te zetten om deze walm uit
de oven te verwijderen. Wacht u tot de walm verdwijnt, alvorens u het voedsel in de oven plaatst.

Bij een ingeschakelde oven wordt het glas van de deur behoorlijk warm.

1.1 LEES DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG

De onderdelen, die in contact komen met voedsel voldoen aan de
EEC richtlijn 89/109.

Door het plaatsen van de C E markering op dit product, verklaren
wij, op onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-,
gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld in de regelgeving
geldig voor dit product.

1.2 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

*Het apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden voor het doel,
waarvoor hetis ontworpen, d.w.z. het bereiden van voedsel. Elk ander
doel, bijvoorbeeld als verwarming, is onjuist gebruik van de oven en
gevaarlijk.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor mogelijke schade ten
gevolge van een onjuist, verkeerd of onverstanding gebruik van de
oven.

« Bij het gebruik van elk elektrische apparaat dienen verschillende
regels in acht genomen te worden:

- Trek nietaan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen;

- Raak het apparaat niet met vochtige of natte handen of voeten aan;

- Gebruik het apparaat nietindien u geen schoeisel draagt;

- Gebruik geen adapters, tussenverbindingen en/of verlengsnoeren;

- Zet het apparaat bij hapering of siechte werking af en ga er niet aan
sieutelen.

De kabel dient bij beschadiging direct vervangen te worden en wel op
de volgende wijze:

- Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de gehele elektrische
installatie uit;

- Verwijder de kabel en vervang hem door een even lange nieuwe,
(van het type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F). Deze kabel moet
geschikt zijn voor het vermogen van het apparaat;

- Ditdientdoor een technische specialist uitgevoerd te worden;

- De aarde-draad (geel/groen) moet 10 mm langer zijn dan de andere
draden.

*Voor reparaties aan het apparaat dient u zich uitsluitend tot een
officiéle technische service te wenden, alwaar u originele onderdelen
kunt bestellen. Indien al hetgeen hierboven niet in acht wordt
genomen, kan de veiligheid van het apparaat niet gegarandeerd
worden.

*Bedek de wanden van de oven nooit met aluminiumfolie of met
wegwerpproducten om de oven schoon te houden.
Aluminiumfolie en andere producten kunnen smelten als ze in
aanraking komen met de hete ovenwanden, en kunnen de
emaillaag aantasten.

1.3 INSTALLATIE

De installatie valt onder de verantwoordelijkheid van de koper zelf.
De fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele
bijstand van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de

arantie.
en slechte installatie kan leiden tot letsel aan personen of

huisdieren.In dergelijk geval kan de constructeur niet aansprakelijk

esteld worden. .
e oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd

te worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade
ten gevolge van een onjuiste installatie.Het meubel waarin de oven
in te bouwen is, moet vervaardigd zijn in materialen die bestand zijn

tegen een minimale temperatuur van 70°C. )
De oven kan in de hoogte geplaatst worden in een kolom of

ingebouwd worden onder het werkvlak. )
Voor de plaatsing: u moet voor een goede verluchting van de

inbouwniche zorgen zodat de voor de afkoeling en bescherming
van de interne organen noodzakelijke luchtcirculatie gewaarborgd
is. Hiervoor moet u de op laatste pagina verduidelijkte openingen
aanbrengen volgens hetinbouwtype.
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1.4 INBOUW VAN DE OVEN

De installatie valt onder de verantwoordelijkheid van de koper zelf.
De fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele
bijstand van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de

arantie.
en slechte installatie kan leiden tot letsel aan personen of

huisdieren.In dergelijk geval kan de constructeur niet aansprakelijk

esteld worden. . B
e oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd

te worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade
ten gevolge van een onjuiste installatie.Het meubel waarin de oven
in te bouwen is, moet vervaardigd zijn in materialen die bestand zijn
tegen een minimale temperatuur van 70°C.

De oven kan in de hoogte geplaatst worden in een kolom of

ingebouwd worden onder het werkvlak. )
Voor de plaatsing: u moet voor een goede verluchting van de

inbouwniche zorgen zodat de voor de afkoeling en bescherming
van de interne organen noodzakelijke luchtcirculatie gewaarborgd
is. Hiervoor moet u de op laatste pagina verduidelijkte openingen
aanbrengen volgens het inbouwtype.

1.5 BELANGRIJK

De inbouwkast dient geschikt te zijn voor inbouw van het apparaat
teneinde een goede werking te kunnen garanderen. De panelen van
de kasten naast de oven dienen warmtebestendig te zijn. Bij kasten
met houtfineer dient de lijm een temperatuur van 120°C te kunnen
weerstaan. Plastic of gelijmde materialen, die niet bestending zijn
tegen deze temperatuur kunnen vervormd worden of loslaten.
Volgens de veiligheidsnormen dient het ingebouwde apparaat niet in
contact te komen met elektrische onderdelen.

Alle beveiligingsonderdelen dienen zodanig aangebracht te zijn, dat
zij niet zonder gereedschap verwijderd kunnen worden.

Teneinde een goede ventilatie te garanderen, dient de
achterwand van de inbouwope- ning verwijderd te worden. Het
voetstuk dient een opening van minstens 45 mm te hebben.

1.6 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard stopcontact. Bij
modellen zonder stekker dient met een standaardstekker aan te
brengen, die geschikt is voor het op het typeplaatje vermelde
vermogen. De aarddraad is geel/groen. Deze verbinding dient door een
technisch bevoegd persoon uitgevoerd te worden. Indien het
stopcontact en de stekker niet op elkaar afgestemd zijn, laat dan een
technisch bevoegd persoon een ander stopcontact installeren. Deze
dient ook na te gaan of de draaddoor- snede van het stopcontact
geschiktis voor het door het apparaat opgenomen vermogen.
Aansluiting kan ook plaatsvinden door een geschikte meerpolige
(aan/uit) schakelaar te plaatsen tussen het elektrische net en het
apparaat, die aan de geldende normen voldoet. Zorg ervoor dat de
(geel/groen) geaarde kabel de schakelaar niet raakt. Het stopcontact of
de meerpolige schakelaar dienen op een gemakkelijk toegankelijke
plaats bij de oven gemonteerd te worden.

Belangrijk: Zorg er bij de installatie voor dat de voedingskabel nergens
warmer kan worden dan 50°C. De oven voldoet aan de veiligheidseisen
als voorzien in de normen van de desbetreffende instituten. De
elektrische veiligheid wordt uitsluitend gegarandeerd indien het
apparaart op de juiste wijze met een doelmatige aardingsinstallatie is
verbonden ingevolge de huidige normen m.b.t. elektrische veiligheid.
Ga na of aan deze fundamentele veiligheidseis is voldaan en laat de
installatie, ingeval van twijfel, grondig nakijken door een installateur.

Ga na of het elektrische vermogen van de stopcontacten overeenkomt
met het maximum vermogen van het apparaat, zoals is aangegeven op
het typeplaatje. Haal er, in geval van twijfel, een technisch bevoegd
persoon bij.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke
of materiéle schade als gevolg van de nietaarding van de
installatie.

ATTENTIE: De spanning en energieverbruik staan vermeld op de
modelsticker (laatste pagina).




1.7 UITRUSTING VAN DE OVEN
Afhankelijk van het model

Maak voor het gebruik de accessoires eerst schoon, spoel ze af met
water en maak ze goed droog.

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.
Het schotelrooster dient meer bepaald
voor het grillen. Dit wordt meestal samen
met de lekbak gebruikt.

Dankzij hun speciaal profiel blijven ze
steeds horizontaal, zelfs wanneer ze
maximaal uitgetrokken zijn. Er bestaat &
geen enkel risico op het schuiven of
overlappen van de gerechten.

De Lekbak is bestemd voor het opvangen

van de jus bij het grillen. Deze wordt
slechts gebruikt in de modus Grillen,
Draaispit of Turbogrill, afhankelijk van het \

model. Voor alle andere bakwijzen moet u
deze uit de oven halen. De lekbak nooit als bakschaal gebruiken, er kan
zich rookontwikkeling, vetverspreiding en een snelle vervuiling van de
oven voordoen.

De pizza set is ontwikkeld voor het bakken van
een pizza. Voor het beste resultaat moet u deze
gebruiken in combinatie met de Pizza functie

e —
Laterale draad raster als C

opgenomen.

2. NUTTIGE TIPS

Verwijderen en reinigen van de zijlingse roosters

1-Verwijder de gekartelde moeren door ze tegen de klok in te draaien.

2 - Verwijder de roosters door zelf stevig te trekken.

3 - Reinig de roosters in een vaatwasser of met een vochtige spons.
Droog ze daarna.

4 - Na het reinigingsproces installeer de roosters in omgekeerde volgorde.
5 - Bevestig de gekartelde moeren.

Wanneer u de oven gebruikt, moet u alle niet benutte accessoires
uit de oven verwijderen.

2.1 VEILIGHEIDSSYSTEEM VOOR DE ROOSTERS

Deze oven is uitgerust met een nieuw
veiligheidssysteem voor het uitrekken van
de roosters. Dit systeem stelt u in staat om
de roosters naar voren te trekken zonder
het gevaar op te lopen, dat het rooster of het
bereide voedsel per ongeluk uit de oven
vallen. Om de roosters uit de oven te halen,
dientu deze naar voren te trekken en lets op
tetillen

2.2 GRILLEREN

Grilleren maakt het mogelijk het voedsel snel een diepe bruine kleur te
geven. Afhankelijk van de grootte van uw gerecht raden wij u aan dit op
hetvierde niveau te zetten.

Bijna elk voedsel kan worden bereid onder de grill afgezien van erg
mager vlees of.een rollade. Vlees en vis dat u gaat grillen, dient u eerst
licht tebestrijken metolie.

2.3 SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

DE GLAZEN ONDERDELEN

Wij bevelen uaan om na elk gebruik het glas van de ovendeur schoon
te maken d.m.v. absorberend papier. Indien er teveel vetspatten op
zitten kan u deze nadien met een uitgewrongen spons en een
schoonmaakmiddel reinigen en daarna spoelen. Nooit
schuurmiddelen of snijdende voorwerpen gebruiken. U mag nooit een
stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om de oven schoon te
maken. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens het schoon te
maken; haal vervolgens de stekker uit het stopcontact of sluit de
elektriciteit af middels de hoofdschakelaar. Maak de roestvrijstalen en
geémaillerde delen schoon met warm water en niet bijtende of
vioeibare zeep. Gebruik geen schuurmiddelen, bijtende
wasmiddelen, bleekmiddelen of zuren om het apparaat schoon te
maken. Het is heel belangrijk de oven schoon te maken naiedere keer
dat u de oven heeft gebruikt. Vetten, die aan de wanden van de oven
zijn blijven zitten, kunnen de volgende keer dat u de oven gebruikt,
voor nare geurtjes zorgen of zelfs het kookresultaat beinvioeden.

Gebruik heet water met een geschikt schoonmaakmiddel om de oven
schoon te maken; vewijder de zeepresten grondig. De oven kan ook
uitgerust worden met zelfreinigende ovenwanden, zodat het
bovenstaande onnodig wordt. (Zie hiervoor het volgende hoofdstuk).
Gebruik voor het schoonmaken van de roestvrijstalen grill een
schoonmaakmiddel en schuursponsije. De glazen opperviakken dient
u schoon te maken, wanneer deze koud zijn. Schade aan de glazen
delen vallen niet onder de garantie indien u het bovenstaande niet in
achtneemt.

Om het binnenlichtje te vervangen dient u: de stekker uit het
stopcontact te halen of de elektriciteit af te sluiten en de oude lamp te
vervangen door een soortgelijke nieuwe lamp.

2.4 SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt

Indien de oven niet werkt, raden wij u aan:

—nate gaan of het apparaat goed is aangesloten. Indien u de oorzaak
niet kunt ontdekken:

—haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van de oven
af middels de hoofdschakelaar

—gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen

—bel de Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van uw
oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf de
datum van aankoop.
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3. GEBRUIK VAN ANALOGUE CLOCK / PROGRAMMER

BEDIENINGSPECIFICATIE
3.1 ALGEMENE WERKING

De analoge klok programmeur geeft de tijd en de werking van de oven
weer. Door de stuurknop in te drukken kunt u: - de tijd aanpassen, de
start- en eindtijd programmeren of de minutenminderalarm instellen.

3.2 DE TIMER INSTELLEN

Om de tijd op de klok aan te passen, druk de knop 4 keer tot het
symbool "KLOK" knippert. Om de tijd aan te passen, draai de
regelknop ofwel rechtsom of tegen de klok mee. Wacht na 10
seconden na afstelling en de elektronische timer stelt de tijd
automatischiin.

3.3 MANUAL COOKING

In de standaardmodus staat de timer handmatig in de oven met
behulp van de hoofdschakelaar (extern naar de timer). OPGELET:
Wanneer de stroom aan de oventimer wordt geleverd, is er een paar
seconden vertraging.

3.4 DE MINUTE MINDER INSTELLEN

Met de minutrogrammering kunt u een hoorbaar alarm instellen om na
een geplande tijd te klinken zonder de koken te activeren. Om een
"alarm" in te stellen (Minutemodus modus), druk drie keer op de knop
totdat het symbool "ALARM" knippert. De minuten-instelling is
identiek aan het einde van de kooktijdinstellingen (zie bijbehorende
paragraaf). Het is alleen mogelijk om de Minute Minder te gebruiken
als er geen ander kookprogramma actief is.

3.5 SEMI AUTOMATISCHE KOKING:
SCHAKEL UIT OP EEN SET END TIME

Met het koken programmeren kunt u meteen beginnen met koken en
stop automatisch op eeningestelde tijdstip.

Om het einde van de kooktijd te programmeren, drukt u tweemaal op
de knop totdat het symbool "END TIME" knippert. Om de kooktijd te
verhogen of te verlagen, draait u de knop met de klok mee of tegen de
klok mee. Het symbool "END TIME" blijft een paar seconden na de
laatste rotatie knipperen. Het programma wordt bevestigd door op de
knop te drukken.

Bij bevestiging van het programma begint het koken en wordt het
alarm automatisch geactiveerd.

Koken stopt wanneer de geprogrammeerde "END TIME" is bereikt.
Om het programma te bekijken, druk op en laatde knop los en de timer
toont het geselecteerde programma.

Bij het koken stopt het symbool "END TIME" knippert en het alarm
piept. Het alarm piept 1 minuut aan en het symbool "END TIME" blijft
knipperen totdat de knop is ingedrukt.

Om het programma te annuleren, druk de knop enkele seconden
ingedrukt en het programma wordt geannuleerd, de timer gaat terug
naar de handmatige kookstand.

v
end

D TIMER
<
G’/ START

tar

STOP

CLOCK

n
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3.6 VOLGENDE AUTOMATISCHE KOKEN

Koken starten programmeren stelt u in staat om automatisch te
starten en te stoppen op basis van de geplande tijd. Om de
kookbegintijd te programmeren, drukt u één keer op de knop totdat het
symbool "START TIME" knippert. Verhoog of verlaag de kooktijd door
de knop met de klok in of tegen de klok in te draaien. Het symbool
"START TIME" blijit een paar seconden na de laatste rotatie
knipperen. Als u binnen deze tijd niet draait of op de knop drukt, zullen
de handen automatisch terugkeren om de tijd weer te geven en het
programma wordt geannuleerd. Als u op de knop drukt, wordt de
kooktijd geactiveerd (het symbool "START TIME" is ingeschakeld) en
de timer schakelt over naar de koken eind programmering (het
symbool "END TIME" knippert) De programmering van de kooktijd
eindigt volgens de procedure in het vorige gedeelte. Koken begint
wanneer "Geprogrammeerde starttijd gelijk is aan de ingestelde tijd".

3.7 BLACKOUT INDICATIE (OPTIONELE

Het symbool "Klok" knippert als de stroomtoevoer is onderbroken.

Druk kort op het bedieningspaneel om het te stoppen.
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4. GEBRUIK VAN DE TIMER MET
UITSCHAKELFUNCTIE
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Con questo meccanismo & possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la
manopola raggiungera la posizione di
suoneria O in corrispondenza della qua le i |

forno s ispegne automaticamente.

De oven werkt alleen wanneer de
kookwekker is ingesteld of indien de timer

op de positie van het wijzersymbool is gezet @5

5. INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK VAN DE OVEN

Functiekeuze-
knob

Functie

Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op modellen met

Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat het
in enkele minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen of te schaden.

Hierbij werken de verwarmingselementen aan de boven-en onderkant. Dit is de traditionele
manier van bereiding van voedsel. Ideaal om te braden, wildgerechten te bereiden, koekjes
en appelbollen te bakken en om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.

De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. |deaal voor het
gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en
smaken. Het is zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.

Deze functie is speciaal geschikt voor delicate gerechte zoals taart, cake en souffle.

@ . 6?(._
f @7 () %O

GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken.
Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de mogelijkheid om de temperatuur te
regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd
bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren. Wit viees moet van de grill verwijderd
blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het vlees sappiger. Rood viees en visfilets
moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak

&

TURBOGRILL (a) : U moet de turbogrill grill met een gesloten deur gebruiken

Gebruiken van de bovenweerstand en de turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Voor
rood vlees is voorverwarmen noodzakelijk, voor wit vlees is dit nutteloos. Ideaal voor het grillen
van dikkere stukken, het braden van grote stukken, zoals varkensgebraad, gevogelte, Het te
bakken gerecht rechtstreeks op het rooster in het midden van de oven op middenhoogte
plaatsen. De lekbak onder het rooster schuiven om zo de vetten op te vangen. Zeker zijn dat
het gerecht niet te dicht bij de grill staat. Halfweg het te bakken stuk omdraaien.

Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin

T°C o .
vooringesteld | T °C instelling
model met model met
:Ireoc;::rr:smcaljse temperatuur
instelling
(Type A)
Dit schakeld de ovenverlichting in.
mantelkoeling)
Ontdooien
Conventioneel gebruik
220
50 - MAX
50 + 240
200 Geventileerde oven:
50 + MAX
50 =230
160 i Onderwarmte plus ventilator
50 + 220 50 = MAX
Niveau 4 50 = MAX
1:4
190
+ 2
180 + 200 50 =200
Pizzafunctie
220 50 - MAX 1
pizza’s worden gebakken.

(a) Afhankelijk van het model - Functie met Vario Ventilatie - Vario Ventilatie is een exclusief sijsteem ontwikkeld bij Candy om het kookresultaat,
temperatuur en luchtmanagement te optimaliseren. Het Vario ventilatiesysteem is een zelfactiverend systeem welke automatisch de ventilator snelheid
veranderd als de functie is geselecteerd.

* Testprogramma volgens norm CENELEC EN 60350-1 ter bepaling van de energie efficiency klasse

NL 25




Inhaltsverzeichnis

Allgemeine Hinweise .1 Konformitatserklarung:
.2 Sicherheitshinweise

1

1

1.3 Installation

1.4 Einbau in den schrank
1.5 Wichtig

1.6 Elektrischer anschluf}
1

.7 Ofenausstattung (je nach modell)

Einige Nutzliche Hinweise 2.1 Kippgesicherte gitterroste
2.2 Grillen
2 9 2.3 Reinigung und wartung
2.4 Technischer kundendienst
Verwendung von analoguhren / programmer 3.1 Alilgemeine bedienung

3.2 Einstellen des timers
3.3 Manuelles kochen
3.4 Einstellen des minute minders

3.5 Semi automatisches kochen:
Schalten sie zu einer einstellung
3.6 Voll automatisches kochen

3.7 Blackout indikation (optional)

Benutzung Des Timers Fir Backzeitende

Bedienungsanleitung

31

DE 26



SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

+ WARNUNG: Das Geréat und die zugénglichen Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs heil}.
Das BerlUhren der heilen Gerateteile sollte vermieden werden.

*ACHTUNG: Zugéngliche Teile kénnen heild werden, wenn der Ofen in Betrieb ist. Kinder fernhalten.

* Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliel3lich Kindern) mit
beeintrachtigten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sel denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder dirfen nicht mitdem Gerat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Geréates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Wahrend des Betriebs wird das Geréat heil3. Bitte vermeiden Sie die Bertihrung der heil3en Geréateteile.
WACFj{NUNG: zugangliche Gerateteile werden wéhrend des Betriebs heily. Kinder sollten fern gehalten
werden.

* Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd und
das Glass zu reinigen, da dadurch Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

* Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung entfernt wird. AnschlieRend
den Deckel gemafl der Anweisungen wieder montieren.

*Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fur den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

* An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschlielen, der fur die auf dem Typenschild aufgefiihrte Spannung,
Stromstarke und Last ausgelegt ist und Uber einen Schutzkontakt verflgt. Die Steckdose muss fiir die
auf dem Typenschild aufgefiihrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt angeschlossen und in Betrieb
sein. Der Schutzleiter ist ﬂelb-gr[]n geféarbt. Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitdt zwischen Steckdose und
Geratestecker mussen Sie einen qualifizierten Elektriker bitten, die Steckdose durch eine geeigneten
Typ zu ersetzen. Stecker und Buchse missen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen
konform sein. Zwischen Gerat und Stromquelle ldsst sich auch ein allpoliger Schutzschalter
zwischenschalten, der fir die maximale Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche
Bestimmungen einhélt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen
werden. Bel der Geréateinstallation ist darauf zu achten, dass die flir den Anschluss verwendete Buchse
bzw. der allpolige Schutzschalter leicht zugénglich sind.

*Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des Steckers aus der Steckdose oder
Ausldsen eines gemal gangiger Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw. Spezialblindel ersetzt werden, das
beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden Sie sich dazu an den Kundendienst.

*Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die Schutzfunktion des Gerats gefahrden
und zum Erléschen der Garantie fihren.

*Uberschussiges verschittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.

*Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs kénnen sich Fldchen mehr als Ublich erwarmen.
Deswegen sind Kinder in einem sicheren Abstand fernzuhalten.

* Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerét nicht hinter einer Verkleidungstur installiert werden.
*Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der Anschlag nach oben und hinten
Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandig in den Ofenraum eingeschoben werden.

« WARNHINWEIS: Die Seitenwdnde des Ofens nicht mit Aluminium oder Einweg-Schutz, wie er in
Geschéften erhéltlich ist, auskleiden. Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten
Kontakt rﬂit der heil3en Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschleil® der Emaille an den Innenseiten
verursachen.

* WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentir.

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der europaischen Richtlinie 2012/19/EU zu elektrischen und elektronischen Altgeraten (WEEE)
gekennzeichnet. Elektrische und elektronische Altgerate enthalten sowohl Schadstoffe (die negative Auswirkungen auf die Umwelt haben
kénnen) als auch Basiskomponenten (die wiederverwendet werden kdnnen). Es ist wichtig, dass elektrische und elektronische Altgerate
spezifischer Handhabung unterliegen, damit alle Schadstoffe angemessen entfernt und entsorgt und alle Materialien wiederverwertet und
recyceltwerden.

Verbraucher spielen eine wichtige Rolle bei der Gewahrleistung, dass elektrische und elektronische Altgerate nicht zu Umweltproblemen

I werden; es ist wichtig, einige grundlegende Regeln zu befolgen:

« Elektrische und elektronische Altgerate kénnen nicht als Haushaltsabfall behandelt werden.

« Elektrische und elektronische Altgerdte sollten an relevante Sammelpunkte Ubergeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
eingetragenen Unternehmen verwaltet werden. In vielen Landern kénnen bei grofRen elektrischen und elektronischen Altgeraten heimische
Sammeldienste verfuigbar sein.

» Wenn Sie ein neues Gerat erwerben, kann das alte Gerat moglicherweise an den Handler tbergeben werden, der es kostenlos auf einer 1:1-Basis
sammeln muss, solange das Geréat von dem gleichen Typ ist und dieselben Funktionen hat wie das gelieferte Gerat.

ENERGIESPAREND UND UMWELTSCHONEND

Verzichten Sie nach Méglichkeit darauf, den Ofen vorzuheizen, und machen Sie ihn stets so voll es geht. Offnen Sie die Ofentiir so selten wie méglich, da
bei jedem Offnen Warme aus dem Garraum entweicht. Das Abschalten des Ofens 5 bis 10 Minuten vor dem vorgesehenen Ende der Garzeit spart groke
Mengen Energie ein. Dabei wird die Restwarme des Ofens zum Fertiggaren der Speisen genutzt. Achten Sie darauf, dass die Dichtungen sauber und in
einem guten Zustand sind, da sie daflr sorgen, dass keine Hitze aus dem Garraum entweichen kann. Wenn der Versorgungsvertrag mit lhrem
Stromversorger je nach Tageszeit unterschiedliche Tarife vorsieht, kdnnen Sie durch das Garen mit ,Zeitprogrammierung” den Garbeginn auf den Anfang
des gunstigen Zeitraums legen.
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1. ALLGEMEINE HINWEISE

Herzlichen Glickwunsch! Sie haben ein hochwertiges Qualitdtsprodukt erworben. Damit |hr Gerat stets zu lhrer Zufriedenheit arbeitet,

raten wir Ihnen folgendes:

*Lesen Sie dieses Heft aufmerksam durch: es enthalt wichtige Hinweise zur korrekten Benutzung lhres Gerétes

» Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zur spateren Benutzung sorgfaltig auf.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu Rauchentwicklung und beiRendem Geruch kommen. Hierbei handelt es sich um einen ganz
normalen Vorgang, der auf die erste Erwarmung des Isolierplattenklebers zuriickzufiihren ist, welcher zur Verkleidung des Backofens
verwendet wurde. Warten Sie mi t dem Einschieben der Speisen, bis kein Rauch mehr vorhanden ist. Die Backofentir wird wahrend des

Betriebes naturgemaf heil}.

1.1 KONFORMITATSERKLARUNG:

Dieses Gerat entspricht der EU-Vorschrift 89/109 fur die
Bereiche, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Mit der Anbringung des C E-Zeichens am Gerat zeigen wir an,
dass wir samtliche furr dieses Produkt geltenden und notwendigen
europaischen Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltstandards
einhalten und hierfur haftbar sind.

1.2 SICHERHEITSHINWEISE

*Dieses Gerat darf ausschlief3lich fir den Zweck eingesetzt werden,
fur den es hergestellt wurde, nédmlich die Zubereitung von Speisen.
Jede andere Anwendung (beispielsweise das Heizen von Rdumen)
ist deshalb als zweckentfremdet zu betrachten und demzufolge
gefahrlich. Der Hersteller kann fir eventuelle Schaden, die auf einen
ungeeigneten, fehlerhaften und unverninftigen Einsatz
zuriickzufiihren sind, nicht verantwortlich gemacht werden.

Die Verwendung jedes elektrischen Gerates erfordert die Beachtung
einiger grundsatzlichen Regeln. Das sind insbesondere:

- das Geréat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Flfen
berlhren.

- das Gerat nicht barfull bedienen.

- bei Ausfdllen und/oder Funktionsstérungen ist das Gerét
abzuschalten. Versuchen Sie nicht, den Fehler auf eigene Faust zu
beheben.

- Bei Beschadigung des Zuleitungskabels ist dieses so schnell wie
moglich auszutauschen. Dies ist ausschliefllich durch qualifiziertes
Fachpersonal durchzufiihren, unter Beachtung folgender Hinweise:
Blechschutzdeckel abnehmen, Kabel abschrauben und durch ein
anderes (Typ HO5RR-F, HO5VVF, HO5V2V2-F) ersetzen. Das Kabel
mulB der Leistung des Gerétes entsprechen. Der Erdleiter (gelb-griin)
mufy vorschriftsgema 10 mm lénger sein als die Hauptleiter. Bei
einer erforderlichen Reparatur wenden Sie sich bitte an lhren
zustandigen Werkskundendienst und verlangen Sie die Verwendung
von Original-Ersatzteilen.

Die Miflachtung der vorgenannten Hinweise kann die Sicherheit des
Gerétes beeintrachtigen.

eLinieren sie die ofen wande mit aluminiumfolie. Aluminiumfolie
oder jeder andere schutz, im direkten kontakt mit dem heisen
email, vermeidet, dass das email im inneren(innenseiten) des
ofens beschadigt wird.

1.3 INSTALLATION

Der Einbau erfolgt auf Kosten des Endverbrauchers. Der Hersteller ist
von diesem Dienst entbunden. Eventuell an den Hersteller
herangetragene Anspriche, die auf einen falschen Einbau
zurlickgehen, sind von jeder Garantieleistung ausgeschlossen. Der
Einbaumul® entsprechend der Anleitung und durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen Einbau kénnen
Schaden an Personen, Tieren oder Sachen verursacht werden, fur die
der Hersteller nicht verantwortlich gemacht werden kann.

1.4 EINBAU IN DEN SCHRANK

Der Hersteller hat keine Verpflichtung die Installation
auszufuihren. Eventuell an den Hersteller herangetragene
Anspriche, die auf einen falschen Einbau zurtickgehen, sind von
jeder Garantieleistung ausgeschlossen. Der Einbau muss
entsprechend der Anleitung und durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen Einbau kénnen
Schéaden an Personen, Tieren oder Sachen verursacht werden,
fur die der Hersteller nicht verantwortlich gemacht werden kann.
Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates
gewahrleistet ist, muss der Umbauschrank unbedingt tber
entsprechende Eigenschaften verfliigen. Die Wande der am

Backofen angrenzenden Schranke missen aus einem 70 Grad
hitzebestandigem Material sein.

Der Ofen kann hoch in einer Saule oder unter einer Arbeitsplatte
gelegen werden. Damit eine gute Beliftung gewabhrleistet ist,
muss der Backofen unter Einhaltung der angegebenen Abstande
installiert werden.

1.5 WICHTIG

Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates gewahrleistet
ist, muBl der Umbauschrank unbedingt Uber entsprechende
Eigenschaften verfigen. Die Wéande der am Backofen angrenzenden
Schranke missen aus hitzebestédndigem Material sein. Insbesondere
bei Schrénken aus Furnierholz mussen die verwendeten Klebstoffe
Temperaturen bis zu 120°C widerstehen koénnen: halten die
Kunststoffe oder die Kleber solche Temperaturen nicht stand, so sind
Verformungen und Entleimungen die Folge. Gemall der
Sicherheitsnormen diirfen nach dem Einbau eventuelle Beriihrungen
mit elektrischen Teilen nicht méglich sein. Samtliche der Sicherheit
dienende Teile mussen so befestigt sein, daR sie sich ohne
Werkzeuge nicht entfernen lassen.

Zur Gewahrleistung einer guten Beliiftung ist die hintere Wand
der Einbaunische zu entfernen. AuBerdem muR die Auflagefliche
tiber einen hinteren Freiraum von mindestens 45 mm verfiigen.

1.6 ELEKTRISCHER ANSCHLUR

In der Bundesrepublik Deutschland ist der Backofen direkt an die
Herdaschlussdose anzuschlieRen. Der elektrische Anschlul darf
ausschlieBlich durch qualifiziertes Fachpersonal (Elektroinstallateur)
erfolgen.

Beim direkten Anschluf® ans Netz ist darauf zu achten, dal® zwischen
dem Gerat und dem Versorgungsnetz ein der Last entsprechender,
genormter Mehrfachschalter eingebaut wird. Der Netzanschluf3 muf
bei dem eingebauten Gerét jederzeit leicht zugénglich sein.

Wichtig: Bei der Installation ist darauf zu achten, dal® das
Versorgungskabel an keiner Stelle einer Temperatur von tber 50°C
ausgesetzt wird.

Das Gerat entspricht den Sicherheitsvorschriften derNormanstalten.
Die elektrische Sicherheit dieses Gerétes ist nur dann gewahrleistet,
wenn es vorschriftsgemaR an einen einwandfrei funktionierenden
Erdleiter angeschlossen ist, in Ubereinstimmung mit den fir die
elektrische Sicherheit geltenden Normen.

Diese fiir die Sicherheit grundséatzliche Voraussetzung muf} Uberprift
werden, und im Zweifelsfall ist eine sorgfaltige Kontrolle der Anlage
durch geschultes Fachpersonal vorzunehmen. Es ist die elektrische
Belastung der Anlage und Steckdose zu Uberprifen, um festzustellen,
ob diese fur die auf dem Leistungsschild angegebene maximale
Leistung geeignet sind. Im Zweifelsfall einen Elektroinstallateur zu Rate
ziehen.

Wichtig: Der Hersteller kann fiir eventuelle Schaden, die auf eine
fehlende oder fehlerhafte Erdung zuriickzufiihren sind, nicht zur
Verantwortung gezogen werden.

ACHTUNG:

Die Spannung und die Versorgungsfrequenz sind auf dem
Matrikelschild angegeben (Abbildung auf der letzten Seite).

1.7 OFENAUSSTATTUNG (Je nach Modell)

Vor der ersten Benutzung des Zubehdrs, reinigen Sie jedes Teil mit
einem feuchten Schwamm und trocknen Sie es dann mit einem Tuch.

Der einfache Rost dient als Unterlage

fiir Bleche und Backformen.
Der Grillrost ist vorrangig zum Ablegen

von Grillstiicken vorgesehen. Er wird
zusammen mit dem SoRenfanger
verwendet. Dank ihres speziellen Profils
bleiben die Roste immer waagerecht,
auch wenn sie bis zumAnschlag
herausgezogen werden. DieGerichte kénnen nicht herunterrutschen
oder tiberlaufen
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Der SoBenfianger ist zum Auffangen des Saftes der Girillsticke
bestimmt.

Er kann auf den Rost gestellt, unter ihn geschoben

oder auf die Bodenplatte gestellt werden.

Den SofRenfénger niemals als Unterlage /
zum Braten verwenden. \

Dies wirde Rauchentwicklung und Fettspritzer und
damit eine schnelle Verschmutzung des Ofens verursachen.

Das Pizza-Set istideal zum Pizzabacken.
Das Set muss zusammen mit dem
Backprogramm.

0 —3

Seitliche Drahtnetz wenn ¢ 1 | B
inbegriffen. 1 [
1 1 g

2. EINIGE NUTZLICHE HINWEISE

Entfernen und Reinigung des Grillrosts:

1. Entfernen Sie die Radmuttern durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

2. Entfernen Sie das Rost durch ziehen.

3. Reinigen Sie den Rost in der Spiilmaschine oder reinigen Sie es mit
einem nassen Schwamm und trocknen Sie danach ab.

4. Nach dem Reinigungsprozess installieren Sie den Rost in umgekehrter
Reihenfolge.

5. Fixieren Sie die Radmuttern

3R
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2.1. KIPPGESICHERTE GITTERROSTE

Ihr Backofen ist mit besonders geformten
Gleitschienen ausgestattet. Die Gitterroste
kénnen fast vollstandig aus dem Back ofen
herausgezogen werden, ohne daf} sie nach
unten kippen.

Dank der speziellen Gleitschienen bleiben
die Roste sicher in der Waagerechten, und
Sie koénnen die Speisen umrihren oder
deren Garpunkt feststellen. Um die
Gitterroste ganz herauszunehmen, missen
diese leicht angehoben und an der Vorderseite herausgezogen
werden, wie in der nebenstehenden Abbildung dargestellt.

2.2. GRILLEN

Zum Grillen empfehlen wir, das Grillgut je nach GroéfRe aufden 3. Oder 4.
Gitterrost von unten zu schieben (s. Abb. 2 Seite 40). Fast alle
Fleischsorten eignen sich zum Grillen, mit Ausnahme von sehr
magerem Wild. Vor dem Grillen sollte das Grillgut ein wenig mit Ol oder
Fett bestrichen werden.

2.3 REINIGUNG UND WARTUNG

DICHTUNG DEROFENTUR

Wenn es notwendig ist, sie zu reinigen, benutzen Sie dabei einen
feuchten Schwamm, den Sie vorher in heilRe Seifenlésung eingetaucht
haben. Spiilen Sie die Dichtungen mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie. Der Grillrost ist vorrangig zumAblegen von Grillstlicken
vorgesehen. Reinigen Sie alle emaillierten Oberflachen oder Teile aus
Edelstahl mit einfachem Seifenwasser oder mit den handelsublichen
Reinigungsmitteln. Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von
scheuernden Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des
Backofens und die &uferen Zierteile beschadigen kénnen. Der
Backofen sollte nach jedem Gebrauch sorgféltig gereinigt werden, da
die Fettpartikeln, die beim Backen und Braten sich auf den
Innenwénden abgesetzt haben, unangenehme Gerliche hervorrufen
und somit das Backergebnis beeintrdchtigen kénnen. Zur Reinigung
benutzen Sie bitte warmes Wasser und einen milden Reiniger.

Fur alle unseren Backdfen ist ein besonderes Reinigungsset als
Zubehor erhaltlich, der lhnen das mihselige Reinigen von Hand
erspart. Es besteht aus selbstreinigende Einsatzen, die mit einer
speziellen Emaille beschichtet sind und an den Innenwénden des
Backofens befestigt werden. Siehe hierzu den Absatz “Katalytisches
Selbstreinigungsset” Fiur die Gitterroste benutzen Sie ein
handelsubliches Reinigungsmi t tel und Stahlwol le. DieOberflachen
aus Spiegelglas dirfen erst dann gereinigt werden, wenn sie
vollstédndig abgekiihlt sind. Eventuelle Schaden, die auf die MiRachtung
dieser grundsétzlichen Regel zurtickzufiihren sind, fallen nicht unter die
Garantie.

Zum Austauschen der Innenlampe ist der Backofen von der
Stromversorgung zu trennen. Schrauben Sie die Glasschutzhille der
Lampe ab und ersetzen Sie die Birne mit einer &hnlichen Typs, die
ebenfalls hitzebestandig ist.

2.4 TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prifen Sie zuerst,
ob die Stromversorgung gewdhrleistet ist. Ist die Uhrsache der
Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte an lhren
zustandigen Werkskundendienst unter Angabe des Modells und der
Seriennummer, die auf dem Typenschild angegeben sind (s. Abb. 4
letzten Seite). Auf lhr Gerdt gewahren wir eine Garantie von 24
Monaten ab Kaufdatum. Bewahren Sie Ihre Kaufrechnung sorgféltig
auf und legen Sie sie bei Bedarf als Garantienachweis dem
Kundendienst vor. Die Garantiebedingungen sind im beigefligten
Serviceheftangegeben.
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3. VERWENDUNG VON ANALOGUHREN / PROGRAMMER

BETRIEB SPEZIFIKATION

v
end

D TIMER
(J' CLOCK

START

STOP

3.1 ALLGEMEINE BEDIENUNG

Der analoge Uhrprogrammierer zeigt die Uhrzeit und den Betrieb des
Ofens an. Durch Betatigen des Steuerknopfes kénnen Sie: - die Zeit
einstellen, die Start- und Endzeit des Kochens programmieren oder
den Minuten-Minder-Alarm einstellen.

3.2 EINSTELLEN DES TIMERS

Um die Uhrzeit einzustellen, driicken Sie den Knopf viermal, bis das
Symbol "CLOCK" blinkt. Um die Zeit einzustellen, drehen Sie den
Regler entweder im Uhrzeigersinn oder gegen den Uhrzeigersinn.
Nachdem die Einstellung abgeschlossen ist, warten Sie 10 Sekunden
und der elektronische Timer stellt automatisch die Zeit ein.

3.3 MANUELLES KOCHEN

Im Standardmodus erlaubt der Timer den manuellen Betrieb des
Ofens mit dem Hauptbackofenschalter (auf3erhalb des Timers).
ACHTUNG: Wenn der Ofen-Timer mit Strom versorgt wird, gibt es
eine Verzégerung von einigen Sekunden.

3.4 EINSTELLEN DES MINUTE MINDERS

Minute Minder Programmierung ermdglicht es lhnen, einen
akustischen Alarm nach einer geplanten Zeit zu klingen, ohne das
Kochen zu aktivieren. Um einen "Alarm" (Minute Minder Mode)
einzustellen, driucken Sie den Drehknopf 3 mal, bis das Symbol
"ALARM" blinkt. Minute Minder-Einstellung ist identisch mit Ende der
Kochzeit-Timer-Einstellungen (siehe entsprechenden Absatz). Es ist
nur moéglich, die Minute Minder zu verwenden, wenn kein anderes
Kochprogramm aktiv ist.

3.5 SEMI AUTOMATISCHES KOCHEN:
SCHALTEN SIE ZU EINER EINSTELLUNG

Das Ende des Kochprogramms ermdéglicht es Ihnen, sofort zu kochen
und das Kochen automatisch zu einem bestimmten Zeitpunkt zu
stoppen.

Um das Ende der Garzeit zu programmieren, driicken Sie zweimal
den Drehknopf, bis das Symbol "END TIME" blinkt. Um die Garzeit zu
erhéhen oder zu verringern, drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn
oder gegen den Uhrzeigersinn. Das Symbol "END TIME" blinkt noch
einige Sekunden nach der letzten Umdrehung. Das Programm wird
durch Driicken des Drehknopfes bestatigt.

Nach der Bestatigung des Programms beginnt das Kochen und der
Alarm wird automatisch aktiviert.

Das Kochen stoppt, wenn die programmierte "END TIME" erreicht ist.
Um das Programm anzuzeigen, driicken Sie und lassen Sie den
Drehknopflos, und der Timer zeigt das gewahlte Programm an.

Wenn das Kochen aufhért, blinkt das Symbol "END TIME" und der
Alarm ertdnt. Der Alarm ertdnt fur 1 Minute und das Symbol "END
TIME" blinkt, bis der Drehknopf gedruickt wird.

Um das Programm abzubrechen, driicken Sie den Drehknopf fur
einige Sekunden und das Programm wird abgebrochen, der Timer
kehrtzum manuellen Kochmodus zurtck.

3.6 VOLL AUTOMATISCHES KOCHEN

Kochen Start-Programmierung ermdglicht es lhnen, starten und
stoppen Kochen automatisch auf der Grundlage der Zeit geplant.

Um die Kochstartzeit zu programmieren, driicken Sie den Knopf
einmal bis zum Blinken des Symbols "START TIME".

Erhéhen oder verringern Sie die Kochstartzeit, indem Sie den Knopf
im Uhrzeigersinn oder gegen den Uhrzeigersinn drehen. Das Symbol
"START TIME" blinkt noch einige Sekunden nach der letzten
Umdrehung. Wenn Sie sich in dieser Zeit nicht drehen oder den
Drehknopf driicken, kehren die Zeiger automatisch zurtick, um die
Uhrzeit anzuzeigen, und das Programm wird abgebrochen. Wenn Sie
den Regler dricken, wird die Kochstartzeit gespeichert ("START
TIME" -Symbol ist eingeschaltet) und der Timer wechselt zur
Kochvorgangsprogrammierung (das Symbol "END TIME" blinkt)

Die Kochzeit-Endprogrammierung folgt dem Vorgang im vorigen
Abschnitt.

Das Kochen beginnt, wenn "Programmierte Startzeit gleich Preset
Time"ist.

3.7 BLACKOUT INDIKATION (OPTIONAL)

Das Symbol "Uhr" blinkt, wenn die Stromversorgung unterbrochen
wurde.
Um zu stoppen blinkt kurz driicken Sie den Regler.
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4. BENUTZUNG DES TIMERS FUR BACKZEITENDE

Diese Funktion ermdglicht es, die bendtigte
Garzeit einzustellen (maximal 120 Minuten).
T‘ \\20 Ist die eingestellteGarzeit abgelaufen,

30 | schaltet sich der Backofen automatisch ab.
Der Timer zahlt die Zeit riickwérts, geht auf O

zurick und schaltet den Backofen

eingestelltist ).

5. BEDIENUNGSANLEITUNG

automatisch aus. Der Ofen setzt sich erst in
Betrieb, wenn die Backzeit eingestellt ist,
oder wenn der TIMER auf manuelle Funktion

Kontrollknebel
Backfunktion

Voreingestellte
Temperatur
und Regelung
Modell mit
Elektronischen
zeitschaltuhr

(Type A)

Thermostat-
knebel

Funktion

Damit wird die Innenbeleuchtung eingeschaltet.
Damit wird das Kuihlgeblase aktiviert (nur bei Backéfen mit Kiihlungssystem)

Auftauen

In dieser Einstellung erfolgt eine Luftzirkulation bei Raumtemperatur zum
Auftauen von Tiefkuhlkost in wenigen Minuten, ohne eine Veranderung
des Proteingehalts herbeizufihren.

220
50 + 240

50 -+ MAX

Ober-/Unterhitze

Es sind die obere und die untere Heizung eingeschaltet. Es ist die traditionelle
Art zu garen, ausgezeichnet geeignet zum Braten von Keulen, Wildbret, ideal
fir Platzchen und Kekse, und fur alle Speisen, die knusprig werden sollen.

200

50 + 230

50 - MAX

Umluft

Die zwischen 50°C und 240°C heiRe Luft wird gleichmaRig in den Backofen
verteilt. Ideal fir das gleichzeitige Braten von verschiedenen Arten von Speisen
(Fleisch, Fisch), ohne dabei eine Vermischung von Geschmack und Geruch
zu verursachen. Geeignet auch fur schonendes Backen, z.B. fur Blatterteig,
Biskuitteig 0.A.

160
50 + 220

50 -+ MAX

Umluft mit Unterhitze (a): Erfolgt unter Verwendung des unteren Heizelementes sowie des
Geblases, das die heilde Luft im Ofen umwalzt. Diese Funktion eignet sich insbesondere fur
Kuchen mit saftigen Friichten, Geback, Quiches und Pasteten. Sie verhindert das Austrocknen
der Lebensmittel und fordert das "Aufgehen" des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder
Speise, die mit Unterhitze gebacken werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben Sie die Ablage
in die untere Ebene ein und warmen Sie den Ofen 10 Minuten lang vor.

@,
2 He
&

3

Libelle 4
1+4

50 - MAX

Grill: Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentlr geschlossen sein. Es wird nur das obere
Heizelement verwendet. 5 Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das Heizelement zu
gluhen anfangt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete Ergebnisse beim Grillen von
Fleisch oder Fisch, Spief3chen; auch zum Gratinieren wird sie vorzugsweise verwendet. Weilles
Fleisch sollte nicht allzu nahe am Grillelement gelegt werden, dadurch verlangert sich zwar
die Grillzeit, das gereicht jedoch dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes Fleisch und
Fischfilets kdnnen auf den Grillrost gelegt werden, mit der Auffangschale darunter.

&3

190
180 = 200

50 + 200

Turbogrill (a): Wenn Sie den Turbogrill benutzen, muss die Ofentlr geschlossen sein. Erfolgt
unter Verwendung des oberen Heizelementes sowie des Geblases, das die heile Luft im
Ofen umwalzt. Vorheizen ist bei rotem, nicht jedoch bei weilkem Fleisch erforderlich. Diese
Betriebsart empfiehlt sich flir das Grillen von ganzen Fleischstlicken, beispielsweise
Schweinebraten, Geflligel usw. Legen Sie das Grillgut direkt auf den Rost in der Mitte des
Ofens auf mittlerer Hohe und schieben Sie die Fettauffangschale darunter ein. Achten Sie
darauf, dass sich das Grillgut nicht zu dicht am Grillelement befindet, und drehen Sie es nach
Ablauf der Halfte der Grillzeit.

220

50 + MAX

Pizza backen
Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche
Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria

(a) Je nach Modell : Funktion mit Vario Fan. Vario Fan ist das exklusive, von Candy entwickelte Backsystem, das die Backergebnisse, die Temperatur
und die Feuchtigkeit im Backofen optimiert. Das System Vario Fan verandert automatisch die Drehgeschwindigkeit des Ventilators bei allen M ultifunktions-
Backprogrammen. Das System wird automatisch aktiviert, sobald eine Funktion aus dem gestrichelten Bereich des Schaltbretts gewahlt wird.

* Prufprogramm gema® CENELEC EN 60350-1 zur Feststellung der Energieeffzienzklasse
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CONSEILS DE SECURITE

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant ['utilisation. Des

précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

* ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les

enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dontles capacités

physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de

connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de l'appareil, par une personne

responsable de leur sécurite.

* Les enfants ne doivent jouer avec |'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de

toucher les éléments chauds a l'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes

enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la

porte du four carils peuvent rayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

Le four doit &tre éteint avant d'enlever la protection et aprés le nettoyage, la protection doit étre replacé

enrespectantles instructions.

« Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la

charge sontindiqués sur I'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit

supporter la charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a la terre en état de fonctionnement.

Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit &tre exécutée par du personnel

qualifié. En cas d'incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander

a un électricien professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche

du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le

pays dinstallation. |l est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant un

disjoncteur multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en vigueur,

entre I'appareil et |la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre

bloqué par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le

branchement doit rester a tout moment accessible lors de I'installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur

le circuit électrique fixe, conforme aux normes électriques.

+Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables

spécial disponible aupres du fabriquant ou en contactant le service apres-vente.

*Le cable d'alimentation requis estle HO5V2V2-F.

Le n?_n-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
arantie.

*Tout produit déversé en quantité doit &tre éliminé avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude,

les enfants doivent donc etre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriere une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

*Enintroduisantle plateau dans le four, s’assurer que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.

Le plateau doit complétement étre inséré dans la cavité

* AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau

de protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection

qui entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du

(MW ERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de la porte du four.

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et

électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives sur

I'environnement) et

des éléments de base (réutilisables). |l est important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et

d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est

_ impératif de suivre quelques régles élémentaires :

*Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.

* lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans
plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition
que I'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre
5 et 10 minutes avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour
éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire
réaliser des économies d'énergie endéplagantle début du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.
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1. INSTRUCTIONS GENERALES

Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d'importantes indications sur la sécurité d’installation,

I'emploi du four et son entretien.

Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.

Aprés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

Les emballages comme le plastique, le polystyrene, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant
des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénoméne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent
pas. La tension et la fréequence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page). Faites appel a un

professionnel pour 'installation de votre four.

1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

Cet équipement, dans les parties destinées a entrer en contact
avec les aliments, est conforme aux normes fixées par les
directives CEE 89/109.

En utilisant le symbol C € sur ce produit, nous déclarons sur
notre propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes
les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a
I'environnement.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.
Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

Lemploi d’'un appareil électrique nécessite quelques regles de
sécurité.

-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.
-Evitez d’utiliser 'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre
appareil est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: 6tez le fil d’alimentation électrique et
remplacez-le par un (du type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2F) adapté
a la puissance de I'appareil. Vous veillerez a ce que cette opération
soit effectuée par un centre technique agréé. Pour l'utilisateur c’est la
certitude d’obtenir des piéces de rechange d’origine. Le non-respect
de cesregles peut compromettre la sécurité de I'appareil.

*Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille
d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'email chauffe, risque de fondre et de deteriorer I'email du
moufle..

1.3 INSTALLATION

La mise en service de 'appareil est a la charge de 'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux
personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée.

L'installation du four doit étre réalisée par un installateur agréé ou
un technicien de qualification similaire.

Le meuble dans lequel le four doit étre encastré doit étre réalisé en
matériaux résistant a de hautes températures 70°C.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé
sous un plan de travail.

Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne
circulation de l'air frais nécessaire au refroidissement et a la
protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifices selon le type d'encastrement (derniére

page).

1.4 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent
étre encastrés conformément aux mesures et distances indiquées sur
l'illustration de la derniere page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la
brochure jointe a I'appareil a associer.

L'installation du four doit étre réalisée par un installateur agréé ou un
technicien de qualification similaire.

1.5 IMPORTANT

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriés. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a
une température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de
fagon a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une
bonne aération, retirer la paroi arriere du meuble.

1.6 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’'un troisieme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normaliséé capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette.
Le fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs
jaune et verte. Veiller a ce que votre installation soit capable de
supporter toute la puissance absorbée par le four. Si votre installation
électrique n’est pas conforme faites la modifier par un électricien afin
de prévenir tous risques. On peut également effectuer le
branchement au réscau en interposant entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire dimensionnée en fonction de la charge et
conforme aux normes en vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit
pas étre interrompu par linterrupteur. La prise et linterrupteur
omnipolaire utilisés doivent étre facilement accessibles une fois
I'appareil électroménager installé.

1.7 IMPORTANT

Une fois installé le fil d’alimentation doit étre positionné de maniére a
ce que sa température ne dépasse pas de 50°C la température
ambiante.

L'appareil est conforme aux exigences de sécurité prévues par les
organismes qui établissent les normes. La sécurité électrique de cet
appareil n'est assurée que si il est correctement installé tout en
respectantles normes de sécurité électrique en vigueur.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable des
dommages résultant du manque de mise a la terre de l'installation.
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1.8 EQUIPEMENT DU FOUR EQUIPEMENT
DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivid'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux

moules et aux plats.
La grille porte-plat sert plus @
particulierement a recevoir les grillades.

Elle est a associer au plat récolte sauce.
Grace a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.
Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a
recevoir le jus des grillades. Il n'est a
utiliser qu'en mode grilloir, Tournebroche
ou Turbogril (selon modéle de four).

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir,Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.

Le set Pizza est I'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

Grille fil latéral siinclus. L —
1 | G
b 1

2. CONSIGNES UTILES

Retrait et nettoyage des grilles

1- Dévissez les écrousen les tournantdans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre

2-Retirez lesgrillesen les tirantdoucement vers vous.

3- Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les
simplement avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.
4-Une fois les grilles nettoyées, remettez les doucement dans le four.
5-Fixer lesécrous en les tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

Pendant I'utilisation du four, les accessoires non utilisés
doivent étre retirés du four.

I

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systeme d’arrét des grilles. Ce systeme
permet de sortir complétement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloquée elle
ne peut pas basculer vers 'avant malgré la
présence d'un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LACUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

—Plus prés pour les aliments dorés en surface et saignants.

—Plus loin pour les aliments bien cuits a I'intérieur.

Le lechefrite permet la récupération dujus.

Ne jamais utiliser le lechefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

2.3 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiede
légérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d’utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irrémeédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierement I'intérieur de votre four aprés chaque cuisson.
Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four aprés chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour l'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
I'ampoule d’éclairage du four veillez & débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.4 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée. Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur
ou prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni
avec le produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.
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3. UTILISATION DE L'HORLOGE

g @
.. 1. .
OPERATION SPECIFIQUE

3.1 FONCTIONNEMENT GENERAL

Cette horloge régit I'affichage de I'heure et la programmation du four
(en utilisantles manettes etlesicones).

En appuyant sur le bouton, vous pouvez : ajuster le temps, le début de
cuisson, la fin de cuisson, etréglerI'alarme.

3.2 REGLAGE DE L'HEURE

Pour régler I'horloge appuyez sur le bouton brievement 4 fois jusqu'a
ce que vous obteniez le clignotement de I'icdne «Horloge».

Pour augmenter ou diminuer le temps, tournez le bouton dans le sens
horaire ou antihoraire.

10 secondes aprés le dernier réglage de la minuterie, le four sort
automatiquement du mode " réglage du temps"

3.3 MODE MANUEL

En cas d'erreur, vous pouvez éteindre le four avec le bouton. La fin de
cuisson ne doit pas se faire uniqueme,nt en programmant le four.

3.4 REGLAGE DE LA MINUTERIE

La programmation de la minuterie vous permet d'avoir un simple
avertisseur sonore, tel une minuterie, sans activer un programme de
cuisson.

Pour programmer une "alarme", appuyez sur le bouton 3 fois jusqu'a
ce que l'icbne de la minuterie clignote.

Il est possible d'utiliser cette fonction uniquement quand il n'y a pas de
programme de cuisson en cours.

3.5 PROGRAMMATION DE FIN DE CUISSON

La programmation de fin de cuisson vous permet de commencer et
arréter la cuisson d'une maniere automatique basée sur I'heure de fin
prévue.

Pour programmer la fin de cuisson appuyer brievement 2 fois sur le
bouton jusqu'a ce que vous obteniez I'icdne "stop" qui clignote.

Pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson, tournez le bouton
dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre.

L'icobne STOP continue de clignoter quelques secondes aprées I'heure
choisie.

Pour mettre fin et confirmer la programmation, appuyez sur le bouton.
Des la confirmation de la programmation, le four commencera a
fonctionner automatiquement et I'alarme sera également activée.

La cuisson est finie lorsque le four présente « le programme fin de
cuisson=I'heure prévue ».

Pour connaitre le programme sélectionné, appuyez et relachez le
bouton et I'horloge indiquera le programme sélectionné.

Quand le programme est terminé I'icbne STOP clignote et I'alarme
retentie.

Aprés une minute de BIP l'alarme se coupe mais l'icone STOP
continue de clignoter jusqu'a ce que vous appuyiez sur la manette.
Pour annuler le programme avant la fin, appuyez sur la manette
pendant quelques secondes et le programme sera effacé et le four
sera anouveau en mode manuel.

STOP

Q@

m
=
o

MINUTERIE

D

MISE A L'HEURE

©

Q@

START

a
o
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3.6 PROGRAMMATION TOUT AUTOMATIQUE

La programmation de début de cuisson permet de démarrer et
d'arréter automatiquement le four en fonction de I'heure prévue.

Pour programmer le début de cuisson, appuyez brievement et une
fois surla manette jusqu'a ce que I'icone « START » apparaisse.
Augmentez ou diminuez I'heure de début de cuisson en tournant le
bouton vers la droite ou vers la gauche.

Une fois I'heure sélectionnée I'icone « START » continue de clignoter
pendant quelques secondes. Si vous ne faites rien, a ce moment, la
programmation estannulée.

Sivous appuyez sur le bouton, la programmation de début de cuisson
est enregistrée et le four affiche I'icobne « STOP ». Cette derniére
clignote, vous devez alors programmer I'(heure de fin de cuisson
comme vue précédemment.

3.7 PROBLEME D'AFFICHAGE (OPTIONAL)

La minuterie signale chaque absence d'alimentation par le
clignotement du symbole "horloge".
Dans ce cas, pour le désactiver appuyez brievement sur le bouton.
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4. UTILISATION DU MINUTEUR
COUPE-CIRCUIT
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Il est possible de programmer la durée de la
cuisson et I'extinction automatique du four
(max. 120 minutes).

A l'expiration du temps désigné, la manette
sera en position O, une sonnerie retentira et le
four s'arrétera automatiquement.

Si l'on souhaite utiliser le four sans
programmer d'arrét automatique, positionner
la manette en position

Le tour peut étre allumé seulement en
sélectionnant un temps de cuisson ou en

tournant le bouton en position

5. INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

Bouton de
sélection

Fonction selon modeéle

Allumage de I’éclairage du four.

fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
réaliser une décongélation avant une cuisson.

Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de voute. Préchauffer
le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le
mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

Chaleur brassée (a): Fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons,
les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées
avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en
effet une répartitionhomogéne de la chaleur et ne mélange pasles odeurs. Prévoir une dizaine
de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

Sole brassée (a): Idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle
évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain
et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de

cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

Gril: l'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire
pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les
gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors
plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent
étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

Turbo-Gril (a): /'utilisation de Ia position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage
est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les
cuissons de volume épais, des piéces entieres telles que réti de porc, volailles etc... Placer
le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-
sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop
pres du grilloir. Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.

@ & | 1| @ %0 io

La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle d’'un feu de bois dans

T°C
- TDC
par défaut et ,
son rﬁgllage réglage
modele .
dele avec
programmateur| M°
électronique thermostat
(Type A)
Décongélation:
220 50 - MAX
50 - 240
Aty 50 - MAX
50 = 230
120 50 = MAX
50 + 220
Niveau 4 50 - MAX
1+4
190 50 + 200
180 + 200
Pizza (a)
50 - MAX
220 un four traditionnel

(a) sur certains modéles “Fonction avec turbine a systéme variable” : systeme de fonctionnement du four pour optimiser les résultats de cuisson,
la gestion de la température ainsi que la gestion de 'humidité. Le systéme “Turbine a vitesse variable” modifie automatiquement la vitesse de rotation
de la turbine pour toutes les cuissons multifonctions. Ce systeme s’active automatiquement toutes les fois qu’une fonction est sélectionnée a I'intérieur
de la partie représentée en pointillé sur le tableau de bord.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

* AVISO: Durante a sua utilizacao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criangas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instrugdes sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua segurancga, ou que o utilizem sob sua supervisao.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

* Criancas sem supervisdo ndo devem nem limpar, nem manter este aparelho.

:jD;Jrante a utilizagao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior

o forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operagéo do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregbes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protecgao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protecgao, de acordo com as instrucoes.

» Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentagao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra € de cor amarelo-verde. Esta operacéo deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Aficha e a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagdo do forno. A
ligacdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislacao
atual. O cabo de terra amarelo-verde néo deve ser interrompido pelo disjuntor. Atomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho esta instalado.

» A desconexé&o deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

* Se o0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

» O cabo de poténcia deve serdo tipo HO5V2V2-F.

* O ndo cumprimento das indicagcdes acima pode comprometer a seguranca do aparelho e anular a
garantia.

* Todos 0s excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

* Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que € normal, pelo que
as criangas devem ser mantidas a uma distancia segura.

» O aparelho ndo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

» Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte
de tras da cavidade.
Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

« ADVERTENCIA: Nao forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou prote¢cado descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra protecéo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se orisco de fuséo e deterioragao do esmalte dos interiores.
+« ADVERTENCIA: Nunca remova a guarni¢céo da porta do forno.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletrénicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que podem provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes basico (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar todos os materiais.
Os cidadaos individualmente podem desempenhar um papel importante no sentido de garantir que os REEE n&o se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
I . Os REEE nao devem ser tratados como lixo doméstico.
* Os REEE deverao ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos
paises, no caso de grande REEE, poder&o existir servicos de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante que tera a obrigagao de o transportar gratuitamente numa base
de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo equivalente e tenha as mesmas fungdes que o equipamento fornecido.

RESPEITA O AMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos possivel,
porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura
previsto para a receita e aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de vedagéo limpas e funcionais para
evitar qualquer dispersao de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para
comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.
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1. INDICACOES DE CARACTER GERAL

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos que:
Leia atentamente este manual de instrugbes de utilizacdo; ele contém instrugdes importantes sobre a instalacdo, a utilizagéo e a

manutencao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢gdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto de o agente aglutinante
dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se
ele ocorrer, tera apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 DECLARACAO DE CONFORMIDADE:

Os componentes utilizados neste electrodoméstico que podem entrar
em contacto com géneros alimentares satisfazem o disposto na
directiva da CEE 89/109.

Ao colocar o simbolo c € neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranca europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagdo em relagéao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que
ele ndo apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer duvida,
nao o utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.

Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das criangas;
estes materiais podem constituir fontes de perigo para as criangas.

1.2 INFORMAGAO SOBRE SEGURANGCA

O forno s6 devera ser utilizado para o fim para que foi concebido, ou
seja, o forno s6 devera ser utilizado para cozinhar alimentos. Todo e
qualquer outro tipo de utilizagdo, como, por exemplo, para aquecer o
ambiente, é considerada uma forma improépria de utilizar o forno e,
consequentemente, € considerada perigosa. O fabricante declina toda
e qualquer responsabilidade por quaisquer danos provocados por
uma utilizagdo impropria, incorrecta ou irrazoavel do forno.

Sempre que utilizar um aparelho eléctrico, devera observar
determinadas regras basicas.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha do aparelho da tomada de
alimentacao de energia.

Nao toque no forno com maos ou pés molhados ou humidos. Nunca
utilize o forno quando est iver descalgo. Normalmente nunca é boa
ideia utilizar adaptadores, fichas multiplas e extensdes.

Se o forno se avariar ou ficar defeituoso, desligue-o, retirando a ficha
do respectivo cabo de alimentacdo de energia da tomada, e néo lhe
toque.

Se o cabo de alimentacdo de energia apresentar qualquer tipo de
dano, ele tera de ser imediatamente substituido. Ao proceder a
substituicdo do cabo siga estas instrugdes.

Desmonte o cabo de alimentagéo de energia danificado e substitua-o
por um HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F apto a suportar a corrente
eléctrica de que o forno necessita. A substituicdo do cabo devera ser
sempre levada a cabo por um técnico devidamente qualificado.

O cabo de ligagéo a terra (amarelo/verde) tem de ter um comprimento
10 mm superior ao comprimento do cabo de alimentac&o de energia.
Sempre que o seu forno necessitar de ser reparado, recorra
exclusivamente a um servigo de assisténcia técnica aprovado;
certifique-se sempre de que so6 sao utilizadas pegas sobressalentes
originais. Se estas instru¢cdes néo forem cumpridas, o fabricante ndo
podera assegurar a seguranga do forno.

*Nunca forre as paredes do forno com papel de aluminio ou com o
material descartavel de protecgdo, como o que se encontra a
venda no mercado. O papel de aluminio, bem como qualquer
outro tipo de protecgado, quando colocado em contacto directo
com o esmalte quente, corre o risco de se derreter e de deteriorar
o esmalte do interior do forno.

1.3 INSTALACAO

Os fabricantes nao tem obrigacao de realiza-la. Se for necessaria a
assistencia do fabricante para corrigir falhas decorrentes de
instalacao incorrecta, esta assistencia nao e coberta pela garantia.
As instrucoes de instalacao para o pessoal profissionalmente
qualificado devem ser seguidas. A instalacao incorrecta pode causar
danos ou ferimentos em pessoas, animais ou objectos. O fabricante
nao pode ser responsabilizado por tais danos ou lesoes.

A unidade de cozinha na qual o forno e instalado deve ser feita de
material resistente a temperaturas de pelo menos 70 ° C.

O forno pode estar localizado no alto de uma coluna ou sob uma
bancada. Antes de o fixar, deve ser garantida uma boa ventilacao no
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espaco do forno, de forma a permitir uma boa circulacao do ar fresco
necessario para o arrefecimento e para proteger os componentes
internos. Faca as aberturas especificadas na ultima pagina de acordo
com o tipo de montagem que vai ser realizada.

1.4 MONTAGEM DO FORNO

Monte o forno no espago previsto na cozinha para esse efeito; o forno
podera ser montado sob uma bancada ou num armario vertical.

Monte o forno na posigéo devida, aparafusando-o nessa posicéo; a
armacéo do forno dispde de quattro orificios previstos para a fixagao
doforno.

Para localizar estes orificios devera abrir a porta do forno e olhar para
ointeriordo mesmo.

Ao proceder amontagem do forno, e para assegurar uma ventilagdo
adequada do mesmo, devera respeitar as dimensdes e distancias
indicadas no diagrama da ultima pagina.

Nota: No caso dos fornos combinados com uma placa, as instrugdes
de montagem do manual da placa terao de ser seguidas.

1.5 IMPORTANTE

Para que este forno possa trabalhar nas devidas condi¢des, sera
necessario que o local onde ele vai ser montado seja apropriado. Os
painéis dos armarios de cozinha situados de um lado e do outro do
forno deverao ser feitos de um material resistente ao calor. Certifique-
se de que as colas dos armarios feitos de madeira folheada estejam
aptas a suportar temperaturas de, pelo menos, 120°C. Tanto os
plasticos como as colas que nio estejam aptos a suportar estas
temperaturas se derreterdo, provocando a deformagéo do armario.
Depois do forno ter sido alojado no interior do armario, os
componentes eléctricos terdo de ser totalmente isolados. Este
requisito € um requisito de seguranca legal. Todas as protecgdes
deverdo estar firmemente montadas, de modo a ser impossivel
proceder a suaremogao sem recorrer a ferramentas especiais.
Remova o painel de tras do armario de cozinha em que o forno vai ser
montado, a fim de assegurar a circulagdo de uma corrente de ar
adequada a volta do forno. O forno devera ter um vao na parte de tras
de, pelo menos, 45 mm.

1.6 LIGAC}AQ DO FORNO A REDE DE
ALIMENTACAO DE ENERGIA

Ligue a ficha do cabo de alimentagao de energia a tomada. Primeiro,
porém, devera certificar-se de que existe um terceiro contacto que
actua como ligagao do forno a terra. O forno tera de ser devidamente
ligado a terra. Se o modelo de forno que adquiriu ndo estiver equipado
com uma ficha, monte uma ficha padrao no cabo de alimentagéo de
energia. Esta ficha devera estar apta a suportar a alimentagéo de
energia constante da placa de caracteristicas. O cabo de ligagdo a
terra € amarelo/verde. A ficha devera ser montada por um técnico
qualificado. Se a ficha do cabo e a tomada forem incompativeis,
devera mandar proceder a substituicdo da tomada por um técnico
devidamente qualificado.

Se assim o quiser, podera igualmente instalar um interruptor de
ligar/desligar, a alimentagao de energia. As ligagdes terdo de ter em
consideragdo a corrente alimentada e deverdo satisfazer os
requisitos legais em vigor.




1.7 EQUIPAMENTO DO FORNO
(de acordo com modelo)

E necessario efectuar uma limpeza do equipamento antes da
primeira utilizagdo. Lave com uma esponja, enxague e seque.

A grelha simples serve de suporte
paraformas, travessas, etc.

A grelha porta-recipientes serve
mais particularmente para grelhados;
associa-se ao tabuleiro de recolha de
Sucos.

Devido ao seu perfil especial, as
grelhas permanecem na horizontal
mesmo quando puxadas ao maximo
para o exterior, pelo que nao existe
qualquer risco do recipiente que
contém escorregarou transbordar.

O tabuleiro buleiro de recolha de sucos serve para aparar o suco dos
grelhados. Pode ser colocado por cima da grelha ou introduzido nas
calhas. S6 se utiliza com o Grelhador, o Espeto ou o Turbogrelhador.
Nos outros modos de cozedura deve ser

retirado do forno. Nunca utilizar este
tabuleiro como recipiente para assar,
pois causaria salpicos de gordura e \

fumos, e rapidamente sujaria o forno.

O conjunto de piza é o ideal para a
cozedura de pizas. Este conjunto deve
ser utilizado em conjunto com a fungao
Pizza

2. SUGESTOES UTEIS

E
Rede de arame lateral, seincluida. £ _{

Remocaéo e limpeza das grelhas laterais

1- Retire as porcas serrilhadas, desapertando no sentido dos ponteiros
do relégio.

2-Retire as grelhas, puxando no sentido indicado.

3- Limpe as prateleiras de arame, lavando-as na maquina de lavar
loiga ou com uma esponja molhada, secando posteriormente.

4- Ap6s o processo de limpeza, instale as grelhas, fazendo o movimento
no sentido inverso.

5-Nofim, fixar as porcas serrilhadas, apertando-as.

Durante a utilizagao do forno, os acessorios nao usados devem
ser retirados do forno.

2.1 SISTEMA DE SEGURANCA DAS PRATELEIRAS

O forno dispde de um novo sistema de
segurancadas prateleiras.

Gragas a este sistema, pode puxar as
prateleiras para fora, quando pretender
inspeccionar os alimentos que esta a
cozinhar, sem correr o risco de que a
comida caia ou de que as prateleiras se
desencaixem acidentalmente das paredes
do forno, tombando. Para remover as
prateleiras totalmente, tera de as puxar
paraforae de aslevantar.

2.2 GRELHAR

O grelhador do forno permite-lhe cozinhar rapidamente os alimentos,
dando-lhes um atraente tom acastanhado. Para gratinar os
alimentos, recomendamos que coloque a prateleira no quarto nivel;
este posicionamento da prateleira dependera naturalmente da
quantidade de alimentos, pelo que recomendamos que consulte a fig.
napagina57.

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados com o grelhador, a
excepgao de caga muito magra e de rolos de carne. As carnes e 0os
peixes a serem grelhados deverdo ser previamente ligeiramente
untados com 6leo ou outra gordura.

2.3 LIMPEZA E MANUTENGAO

Sempre que o forno for utilizado, aconselhamos a limpar o vidro da
porta com papel absorvente. Se houver demasiados salpicos, pode
limpar depois com uma esponja seca e detergente. Nunca util izar
produtos abrasivos ou objectos cortantes. Nunca limpar o forno com
aparelhos a vapor ou a alta pressado. Limpe as superficies de ago
inoxidavel e esmaltadas com agua morna, na qual diluiu uma
pequena quantidade de detergente ou com produtos indicados para a
limpeza dessas superficies. Nunca utilize produtos abrasivos que
poderao danificar as superficies e arruinar o aspecto do seu forno. E
muito importante limpar o forno a seguir a cada utilizagéo.

A gordura derretida deposita-se nas paredes do forno durante a
cozedura dos alimentos.
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Da proxima vez que o forno for utilizado, essa gordura podera dar azo
a cheiros desagradaveis, podendo, inclusive, pdr em perigo o éxito
dos seus cozinhados. Limpe as paredes do forno com agua quente
com detergente; passe cuidadosamente por agua, para remover
todos os tragos de detergente. Para que esta tarefa seja
desnecessaria, todos osmodelos poderao ser equipados com painéis
cataliticos auto-limpantes: estes painéis sdo fornecidos como um
extra (consulte o ponto intitulado FORNO AUTOLIMPANTE COM
REVESTIMENTO CATALITICO) . Para limpar as grelhas de aco
inoxidavel podera utilizar detergentes e esfregbes abrasivos de
metal, do tipo dos “Bravo”. As superficies em vidro, como a parte de
cima, a porta do forno e a porta da estufa, terdo de ser limpas depois
de estarem frias. O incumprimento desta regra podera danificar essas
superficies. Esse tipo de danos néo estéa coberto pela garantia. Como
proceder para substituir a luz interior do forno: desligue o forno da
corrente e desatarraxe a lampada. Substitua-a por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas.

2.4 ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica Se o forno n&o estiver a
trabalhar, recomendamos que:

- verifique se o forno esta devidamente ligado a corrente (ficha
correctamente introduzida na tomada).

Se Ihe for impossivel detectar a causa da avaria: desligue o forno da
corrente, ndo o tente reparar e ligue para os servigos de assisténcia
técnica.

Antes de ligar para os servigos de assisténcia técnica, porém, tome
nota do numero de série do forno, constante da respectiva placa de
caracteristicas (vide a figura na ultima pagina ).




3. USO DE RELOGIO ANALOGICO / PROGRAMADOR

ESPECIFICACOES DE OPERACAO
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3.1 OPERACAO GERAL

3.6 COZINHA TOTALMENTE AUTOMATICA

O programador de relogio analégico exibe a hora ea operagédo do
forno. Ao premir o botao de controlo pode: - Ajustar a hora, programar
a hora de inicio e de fim da cozedura ou definir o alarme Minute
Minder.

3.2 AJUSTE DO TEMPORIZADOR

Para ajustar a hora no relégio, prima o botéo 4 vezes até o simbolo
"CLOCK" piscar. Para ajustar a hora, gire o botdo de controle para a
direita ou para a esquerda. Apods o ajuste estar completo aguarde 10
segundos eo temporizador eletrénico ajustara automaticamente o
tempo.

3.3 COZEDURA MANUAL

No modo predefinido, o temporizador permite o funcionamento
manual do forno utilizando a chave do forno principal (externa ao
temporizador).

ATENCAO: Quando a energia é fornecida ao temporizador do forno,
h& um atraso de alguns segundos.

3.4 AJUSTE DO MINUTO

Minute Minder programagdo permite que vocé defina um alarme
sonoro para tocar apés um horario agendado sem ativar a cozedura.
Para definir um "alarme" (Modo Minute Minder), pressione o botéo 3
vezes até que o simbolo "ALARM" pisque. O ajuste do temporizador &
idéntico ao final do temporizador de cozedura (ver paragrafo
correspondente). S6 € possivel utilizar o Minute Minder quando
nenhum outro programa de cozedura estiver activo.

3.5 COZEDURA SEMI AUTOMATICA:
DESLIGAR COM UM TEMPO FINAL

A programagdo do fim da cozedura permite que vocé comece a
cozinhar imediatamente e interrompa o cozimento automaticamente
emum horario definido.

Para programar o fim do tempo de cozedura, pressione o botdo duas
vezes até o simbolo "END TIME" piscar. Para aumentar ou diminuir o
tempo de cozedura, rode o botao no sentido dos ponteiros do relégio
ou no sentido anti-horario. O simbolo "END TIME" continua a piscar
durante alguns segundos apds a ultima rotagdo. O programa é
confirmado pressionando o bot&o.

Apos a confirmagado do programa, a cozedura comega e o alarme &
activado automaticamente.

Acozedura para quando se alcanga o "END TIME" programado.

Para visualizar o programa pressione e solte o botéo e o temporizador
mostrara o programa selecionado.

Quando a cozedura para, o simbolo "END TIME" pisca e o alarme
soa. O alarme emitira um sinal sonoro durante 1 minuto eo simbolo
"END TIME" ficara piscando até que o botao seja pressionado.

Para cancelar o programa, pressione o botao por alguns segundos eo
programa sera cancelado, o temporizador voltara ao modo de
cozimento manual.

A programacéo do inicio da cozedura permite que vocé comece e
pare de cozinhar automaticamente com base no horario programado.
Para programar a hora de inicio da cozedura, prima o botdo uma vez
até o simbolo "START TIME" (Intervalo de inicio).

Aumente ou diminua a hora de inicio da cozedura girando o bot&o no
sentido horario ou anti-horario. O simbolo "START TIME" continuara
a piscar durante alguns segundos apoés a Ultima rotagdo. Se dentro
deste tempo vocé nao virar ou pressionar o botao, as maos retornaréao
automaticamente para exibir a hora e o programa sera cancelado. Se
premir o botéo, a hora de inicio da cozedura € memorizada (o simbolo
"START TIME" é accionado) eo temporizador muda para a
programagcéo final de cozedura (o simbolo "END TIME" pisca)
Aprogramacéo do fim do tempo de cozedura seguira o procedimento
descrito na secgao anterior.

A cozedura comegara quando "Tempo de inicio programado for igual
ao tempo predefinido".

3.7 INDICAGCAO BLACKOUT (OPCIONAL)

O simbolo "Clock" pisca quando a fonte de alimentagédo foi
interrompida. Para parar, pisque brevemente o botéo de controle.
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4. UTILIZACAO DO PROGRAMADOR
DE FIM DE COZEDURA
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programador na posigao (simbolo

Este controlo da-lhe a possibilidade de
escolher o tempo de cozedura que pretende,
desligando automaticamente o forno uma
vez terminado o tempo seleccionado (max.
120 min). Uma vez terminado o tempo
seleccionado o programador volta a posi¢ao
0 e um sinal sonoro informa que o forno se
desligara automaticamente.

O forno apenas funcionara depois de

seleccionar o tempo ou com o

D).

5. INSTRUCOES DE OPERACAO

Botao de
selecgédo
de func¢des

Programacao
daT®°C nos
modelos com
programa or
electronico
(Type A)

T°C
programada
Modelo com
termostato

Funcao de acordo com modelo

Acende a luz interna do forno.

DESCONGELAGAO i
Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.

220
50 =240

50 + MAX

COZEDURA COMUM

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
cerca de dez minutos. Esta fungéo ¢é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar
e assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caca, pao, massa folhada... Colocar o
recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.

200

50 = 230

50 + MAX

CIRCULAGCAO DE AR QUENTE (a)

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta funcéo é recomendada para aves, bolos, peixes,
legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim
como o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparacao
idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante
efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca
de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto

160
50 + 220

50 + MAX

BASE VENTILADA (a)

Utilizacdo da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
funcéo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, empadas...., pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes cresgam melhor, como no caso de bolo inglés, da
massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do forno.

Nivel 4
1=4

50 + MAX

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada:

Utilizagao da resisténcia da parte superior do forno, com a possibilidade de regular o nivel da
temperatura. E preciso préaquecer o forno durante 5 minutos, para que a resisténcia fique ao
rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa.
No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com
o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.

190
180 = 200

50 = 200

TURBOGRELHADOR éa) utiliza-se com a porta fechada:

Utiliza o da resisténcia da parte superior do forno mais da turbina que ventila o ar pelo interior
do forno. E preciso pré-aquecer o forno para as carnes vermelhas; para as carnes brancas
nao é necessario. Ideal para alimentos espessos, pecas inteiras, tais como: lombo de porco,
aves, etc. Colocar o alimento directamente na grelha ao centro do forno, num nivel médio.
Introduzir o tabuleiro de recolha de sucos por baixo da grelha, de forma a recuperar a gordura.
g)ertificaé-se de que o alimento nao fica Jt)emasiado perto do grelhador. Voltar a peca a meio

a cozedura.

220

50 + MAX

Modo de cozedura de pizzas
O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos
de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

(a) de acordo com modelo: funcione com Vario Fan - O sistema Vario Fan é o sistema exclusivo de funcionamento, desenvolvido pela
Candy, para optimizar os resultados da cozedura, a gestao da temperatura e a gestédo da humidade. O sistema Vario Fan modifica automaticamente
a velocidade de rotacdo para todas as cozeduras no modo de operacdo multifuncdes. Este sistema € automaticamente activado sempre que é
seleccionada uma das fungbes que esta indicada no interior da area tracejada do painel de comandos.

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para definicdo da classe energética.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie
dotykac %orZaEchh czesci.

« OSTRZE IE: czesci fatwo dostepne mogg nagrzacC sie podczas uzywania piekarnika. Dzieci
powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Dziecl w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub
nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doSwiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym
zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dziecibez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czyscic urzgdzenia.

» Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostrozno$c¢ i nie dotykac gorgcych
CZ\E/éCi wewnatrz piekarnika. . o . _

U PaGA:_dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi Eiekarnika nie wolno stosowac substanciji $ciernych ani ostrych skrobakow
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

. ty%l?qzyé piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowaé ekran zgodnie z
instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplne;j przeznaczoneLdo tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

* Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do wymaganego napigcia, prgdu i obcigzenia
wskazanego na tabliczce oraz ?osiadajacego styk uziemia*jacy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Przewdd uziemiajgcy jest koloru zotto-zielonego. Czynnosc¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomigdzy gniazdkiem a wtyczkg urzgdzenia
nalezy poprosic wykwalifikowanego elektryka o wymiang gniazdka na inne odpowiedniego typu.
Wtyczka oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w zakresie
instalacji elektrycznej. Podtgczenie do zrodta zasilania mozna wykonac rowniez poprzez umieszczenie
pomiedzy urzgdzeniem a zroédtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory wytrzyma maksymailne
podigczone obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisamiw zakresie okablowania.

« Jesli przewod zasilajgcey jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem lub specjalng wia]zka przewodow
udostepniang przez producenta lub wskazang po skontaktowaniu sig z dziatem obstugi klientow.

» Kabel zasilajgcy musiby¢ typu HO5V2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazoéwki moze zaktocic bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem urz%dzenia.

» W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz zwykle.
Dzieci powinny zachowac bezpieczng odlegtosc od urzgdzenia.

* Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

* W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic¢, ze ogranicznik jest skierowany w gore i w
strone tylng komory.

Poétka musi I¥c’: wtozona catkowicie do komory.

*« OSTRZEZENIE: Nie nalezy owijac¢ Scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowg folig ochronng
dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie
zgor_?c%emali moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze woéwczas ulec pogorszeniu.

* OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera zardwno substancje zanieczyszczajgce (o
negatywnym oddziatywaniu na $rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne,
aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawaé specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie
wszystkich srodkow zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcéw wtornych.

I Poszczegolne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego na $rodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktéw zbiorki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy.

W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, odbiera sie go zdomdw.

« gdy kupuje sie nowe urzgdzenie, zuzyte mozna zwrécic¢ do sprzedawcy, ktéry musi je przyjg¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden,

oile urzgdzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak urzgdzenie dostarczone.

0SZCZEDNOSC ENERGII I POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki
piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednos$ci energii
piekarnik nalezy wytgczy¢ na 5-10 minut przed planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére
nadal generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetniaC swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze
piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawca energii opiera sie na taryfie godzinowej, program "opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie
energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.
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1. WSKAZOWKI OGOLNE

Dziekujemy za wybodr jednego z naszych produktéw. Aby wykorzystaé go w maksymalnym stopniu zalecamy:
+ uwaznie zapoznac¢ sie ze wskazéwkami zawartymi w niniejszej ksigzeczce

» zachowac jg na wypadek ewentualnej konsultacji.

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika moze wydobywac sie z urzgdzenia dym o ostrym zapachu, pochodzacym z pierwszego podgrzania
kleju, ktérym przymocowane sg ptyty izolacyjne stanowiace wyktadzine piekarnika. Jest to zjawisko catkowicie normalne i w przypadku
jego wystapienia nalezy poczeka¢ az dym przestanie sie wydobywac¢ i dopiero wtedy mozna umiesci¢ w piekarniku Zywnosé.
Sam piecyk, ze swojej natury, jest urzadzeniem rozgrzewajacym sie, co szczegolnie dotyczy przeszklonych drzwiczek.

1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Niniejsze urzadzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze Srodkami

spozywczymi spetnia wymagania przepisow ustanowionych w
Dyrektywie 89/109/EWG.
Poprzez umieszczenie oznaczenia c E na tym produkcie

poswiadczamy na witasng odpowiedzialnoS¢ przestrzeganie wszystkich
wymogow europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i
Srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

1.2 UWAGA

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do stosowania tylko i
wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane, tzn. do
wypieku produktow zywnosciowych.

Wszelkie inne zastosowanie, (jak np. podgrzewanie otoczenia)
jest uwazane za niewtasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Konstruktor nie odpowiada za ewentualne szkody wynikajace z
niewtasciwego uzycia, btednego i nieracjonalnego zastosowania.
Podczas pracy piekarnik nagrzewa sie, nalezy wiec uwazac¢ aby
nie dotyka¢ grzatek wewnatrz piekarnika. Nalezy takze pilnowag,
aby dzieci nie zblizaty sie do pracujacego piekarnika.
Wykorzystywanie dowolnego urzadzenia elektrycznego wiaze sie
z koniecznoscig przestrzegania niektérych podstawowych regut,
w szczegoblnosci:

- Nie nalezy pociaga¢ za kabel zasilajacy w celu wyjecia wtyczki
z gniazdka sieciowego,

- Nie nalezy dotykaé¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami
lub stopami.

- Nie nalezy obstugiwaé urzadzenia stojac boso.

- Nie wolno pozwala¢ aby urzadzenie byto obstugiwane przez
dzieci lub osoby nie zaznajomione z nim bez wasciwego nadzoru.

- Ogodlnie odradza sie stosowanie adapterow, rozdzielaczy lub
przediuzaczy. W przypadku awarii lub niewtasciwego dziatania
urzadzenia nalezy je natychmiast wytaczy¢ i nie postugiwac sie nim.
W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego nalezy natychmiast
wymieni¢ go, postepujac w spos ébnastepujacy:

- otworzy¢ wieczko skrzynki zaciskowej odigczy¢ kabel zasilajacy
i zastapi¢ go innym o odpowiedniej dtugosci, izolowanym gumag
(typu HO5 RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F) i przystosowanym do
mocy urzadzenia.

Czynnosci takiej powinna dokonaé osoba o odpowiednich
kwalifikacjach. Przewdd uziemiajacy (zo6tto-zielony), powinien
obowigzkowo by¢ dtuzszy o ok. 10 mm od przewodoéw sieci
zasilajacej.

O ewentualne naprawy nalezy prosi¢ wytacznie upowaznione
punkty serwisowe i zada¢ stosowania oryginalnych czesci
zamiennych. Niestosowanie sie do powyzszych wskazéwek moze
powaznie ograniczy¢ poziom bezpieczentwa urzadzenia.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci
lub osoby nie posiadajace wiedzy do jego uzytkowania, chyba
ze pozostajg pod nadzorem lub zostaty przeszkolone w zakresie
obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

- Prosze nadzorowac dzieci tak aby nie bawity sie urzadzeniem.
*Nie nalezy wyktada¢ s$cianek piekarnika folia aluminiowa Ilub
jednorazowymi materialami ochronnymi dostepnymi w sklepach. Uzyta
folia aluminiowa lub inne materialy ochronne w zetknieciu z goraca
emalia moga spowodowa¢ nadtopienie sie i pogorszenie jakosci
emaliowanych $cianek wnetrza piekarnika.

1.3 INSTALACJA

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik.
Producent nie ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki
spowodowane btedami instalacji nie podlegaja warunkom
gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja powinna by¢
powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza
niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzagt lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za tego typu szkody.
Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi
by¢ wykonany z materiatdbw odpornych na temperature
przynajmniej 70°C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennej
lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu
instalacji zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca
doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chiodzenia
piekarnika i do zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W
zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukgciji.

1.4 OSADZENIE URZADZENIA W OBUDOWIE

Nalezy umiesci¢ urzgdzenie we wnece szafki (pod blatem
kuchennym lub w pionowej szafce). Mocowanie odbywa sie za
pomocg, czterech srub przykrecanych w otworach widocznych po
otwarciu drzwiczek.

Aby zapewni¢ najlepsza wentylacje w szafce, nalezy wycia¢ w
niej otwory, zgodnie z wymiarami i odlegtosciami wskazanymi na
rysunku na stronie 78.

Uwaga!

W przypadku piekarnikow taczonych z ptytg kuchenng konieczne
jest przestrzeganie zalecen zamieszczonych w instrukcji dotaczonej
do kombinowanego urzadzenia.

Uwagal!

W celu zagwarantowania wtasciwego funkcjonowania urzadzenia
zabudowanego, konieczne jest, aby szafka lub wneka
charakteryzowaty sie odpowiednimi parametrami. Scianki mebli
sasiadujacych z piekarnikiem powinny byé wykonane z materiatu
odpornego na wysokg temperature. Obowiazuje to szczegdlnie
w przypadku szafek wykonanych z ptyty pilSniowej lub
pazdzierzowej, wykorzystujacej klej, ktory powinien by¢ odporny
na temperature 120° C. Szafki sklejane a nieodporne na te
temperature moga sta¢ sie przyczyna odksztatcen lub odklejania
sie warstwy laminatu. Wedtug norm bezpieczenstwa z chwilg
osadzenia urzadzenia w zabudowie nie powinno sie wykonywac
zadnych potaczen z elementami elektrycznymi.

Wszystkie elementy stanowiace ostone urzadzenia powinny zosta¢
zamocowane w taki sposéb, aby nie mozna ich byto zdja¢ bez
uciekania sie do pomocy narzedzi.

Aby zapewni¢ dobrg wentylacje, konieczne jest usuniecie tylnej
Scianki szafki, pomiedzy $ciang i ptyta kuchenna powinna istnieé¢
wolna przestrzen o rozmiarach co najmniej 45 mm.

1.5 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Nalezy wetkna¢ wtyczke w gniazdko sieciowe wyposazone w
bolec potaczony z uziemieniem. Samo uziemienie powinno by¢
wykonane w sposob prawidtowy. W przypadku modeli bez wtyczki
nalezy zamontowa¢ na kablu zasilajacym wtyczke znormalizowana,
zdolng wytrzymac obciazenie wskazane na tabliczce znamionowe;.
Przewdd uziemiajacy jest oznaczony kolorem zoéttym i zielonym.
Montazu wtyczki powinna dokona¢ osoba wykwalifikowana. W
przypadku niedopasowania gniazdka i wtyczki urzadzenia nalezy
zamieni¢ gniazdko na inne - odpowiedniego typu, zas samej
wymiany powinna dokona¢ osoba wykwalifikowana. Powinna ona
réwniez upewni¢ sie, czy powierzchnia przekroju kabli w gniazdku
jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez urzadzenie. Mozna
rowniez dokona¢ podtaczenia do sieci, wstawiajgc pomiedzy
urzadzenie i samag sie¢ przetacznik wielobiegunowy
charakteryzujacy sie minimalng odlegtoscia pomiedzy stykami w
pozycji otwarcia réwng 3 mm, dostosowanego do obcigzenia i
odpowiadajacego obowiazujacym normom. zétto-zielony kabel
uziemiajacy nie moze by¢ przerwany zadnym przetacznikiem.
Stosowane gniazdko lub przetacznik wielobiegunowy powinny
by¢ tatwo dostepne dla uzytkownika lub przedstawiciela serwisu
Uwaga: Podczas instalacji kabel zasilajacy nalezy umiescic tak,
aby w zadnym jego punkcie temperatura otoczenia nie byta wyzsza
niz 50 stopni C.
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Urzadzenie zgodne jest z wymaganiami bezpieczenstwa
przewidzianymi przez odpowiednie instytucje normatywne.
Bezpieczenstwo elektryczne niniejszego urzadzenia zapewnione
jest jedynie wtedy, gdy jest ono prawidtowo podtaczone do sprawnej
instalacji uziemiajacej, zgodnie z obowigzujacymi normami
bezpieczenstwa elekirycznego.

Jest absolutnie niezbedne sprawdzenie tego podstawowego
zalecenia bezpieczenstwa, zas w przypadku watpliwosci nalezy
zazadaé doktadnego sprawdzenia instalacji przez wykwalifikowany
personel. Nalezy sprawdzi¢ czy moc elektryczna instalacji i
gniazdek sieciowych odpowiadajga maksymalnej mocy urzadzenia
wskazanej na tablicy znamionowej. W przypadku watpliwosci
nalezy zwroci¢ sie do osoby wykwalifikowanej.

Uwaga: Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody uczynione osobom lub rzeczom
spowodowane brakiem potaczenia z instalacja uziemiajaca.
UWAGA: Napiecie i czestotliwosé¢ zasilania wskazane sa na
tabliczce znamionowej - rys. 4, s. 78.

1.6 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA
(Dostepne tylko w niektorych modelach)
Przed pierwszym uzyciem piekarnika konieczne jest wykonanie

wstepnego oczyszczenia elementéw jego wyposazenia. Nalezy
umy¢ je gabka, a nastepnie optukac i wysuszy¢.

Ruszt stuzy za podstawe dla
tortownic, naczyn zaroodpornych i
foremek do ciast. Stuzy takze do
pieczenia mies , poniewaz
dotaczona jest do niego brytwanna,
na ktérg moze kapa¢ ttuszcz z
pieczonego migsa.

Taca odciekowa stuzy do zbierania
soku z grillowanych potraw. O’
\/

2. UZYTECZNE WSKAZOWKI

Ruszt wraz z ociekaczem do
ttuszczu przeznaczony jest do
grilowania.

Ruszt wyposazony jest w specjalny
uchwyt umozliwiajacy wyjecie go z
piekarnika.

Nie nalezy pozostawia¢ uchwytu we
wnetrzu piekarnika.

Zestaw do pizzy, idealny do jej
pieczenia, powinien by¢ stosowany
gdy wtaczamy funkcje PIZZA.

LY

= T E =
Boczne drutu siatki jesli (] 17 ]
uwzglednione. :j r
I

[ ——1
Demontaz i czyszczenie drabinek

1- Odkreci¢ nakretke, przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara

2- Zdjg¢ drabinki, pociggajgc w kierunku do siebie.

3- Umy¢ drabinki w zmywarce lub recznie wilgotng ggbkg. Po
umyciu wysuszyc.

4- Po umyciu i wysuszeniu zamontowa¢ drabinki, odwrotnie do
sposobu montazu

5. Przykreci¢ nakretki

AL

2.1 Ruszty piekarnika - system blokady

Piekarnik wyposaZony jest w
nowy system blokady rusztow.
System ten pozwala na niemal
catkowite wysuniecie rusztéw,
bez groZby wypadniecia ich z
piekarnika, z jednoczesnym
utrzymaniem, ich pozycji
poziomej, umoZnliwiajac w ten
sposoéb sprawdzenie i
wymieszanie potrawy w sposob
jak najbardziej pewny i cichy.
Aby wyciagnag ruszty, wystarczy,
jak wskazuje rysunek, unlesc je,
chwytajac za przednig czesc i
pociagna¢ w swoim kierunku.

2.2 Pieczenie z grillem

Ten typ pieczenia pozwala na szybkie zarumienienie potraw.
Do tego celu zaleca sie umieszczenie rusztu na poziomie 3 lub
4, zaleZnie od wymiaréw potraw (str.74).

Na grillu moZna piec niemal wszystkie rodzaje mies, z wyjatkiem
niektérych chudych mies z dziczyzny oraz pulpetow.
Mieso i ryby do pieczenia na grillu naleZy lekko natrzec oliwa,

2.3 Czyszczenie i konserwacja

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i powierzchnie emaliowane
naleZy my¢ w letniej wodzie z dodatkiem mydta, ewentualnie z
uZyciem srodkéw dostepnych w handlu, absolutnie unikajac
stosowania proszkéw ciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie i czgsci ozdobne.

Bardzo waZnym zagadnieniem jest utrzymywanie w piekarniku
czystosci, czyszczenie piekarnika naleZy przeprowadzaé po
kaZdorazowym wykorzystaniu go. Na sciankach piekarnika w

czasie wypieku osadzajg sie ttuszcze, ktére moga, w trakcie
kolejnego uruchomienia, wytwarzaé nieprzyjemne zapachy,
pogarszajace wynik pieczenia. Do czyszczenia wnetrza piekarnika
naleZy stosowac¢ cieptg wode i Srodek myjacy, na zakonczenie
naleZy odpowiednio optuka¢ scianki piekarnika.

MoZliwe jest unikniecie tej niewygodnej czynnosci dzieki
pokryciu scianek, we wszystkich modelach piekarnika,
specjalnymi ptytami samooczyszczajacymi si¢, oferowanymi
jako akcesoria na Zyczenie: patrz odpowiedni paragraf
“KATALITYCZNY PIEKARNIK SAMOOCZYSZCZAJACY SIE”.
Do rusztow ze stali nierdzewnej naleZy uZywa¢ detergentow i
stalowych druciakéw. Czyszczenie powierzchni ze szkta
hartowanego naleZy wykonywac¢ gdy powierzchnie te sg ostudzone.
Pekniecia powierzchni szklanych wynikte z nieprzestrzegania tego
zalecenia nie sag objete gwarancja.

Zarowke oswietleniowg piekarnika moZna wymieni¢ odtaczywszy
wczesniej urzadzenie od zasilania i odkrecajac klosz. NaleZy
wymieni¢ Zaréwke na nowa, o tej samej odpornosci na wysokie
temperatury.

2.4 Serwis Techniczny

Przed zwr6ceniem sie do Centrum Serwisowego

Jesli piekarnik nie dziata, radzimy sprawdzic, czy prawidtowo
zostata wetknieta wtyczka do gniazdka sieciowego.

Jesli nie moZna wykryé przyczyny usterki:

NaleZy odtaczyc¢ piekarnik od zasilania elekirycznego, nie dotykac
urzadzenia i wezwac technika serwisowego.

Przed zawiadomieniem Centrum Serwisowego naIeZy
zanotowa¢ numer seryjny, znajdujacy sie na tabliczce
znamionowej.

GWARANCJA

Niniejsze urzadzenie dostarczane jest wraz ze swiadectwem
gwarancji uprawniajgcym do bezptatnego korzystania z serwisu
technicznego, w okresie gwarancyjnym na warunkach okreslonych
w karcie gwarancyjne;j.
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3. KORZYSTANIE Z ZEGARA/PROGRAMATORA
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OPIS USTAWIEN
3.1 FUNKCJE OGOLNE

Programator stuzy do ustawienia zegara analogowego i
programowania piekarnika (uzywajgc przyciskow i symboli).
Woeiskajgc przycisk mozna ustawi¢ zegar, zaprogramowac czas
rozpoczecia i zakonczenia pieczenia oraz ustawi¢ alarm (minutnik).

3.2 USTAWIENIE ZEGARA

W celu ustawienia zegara nalezy nacisna¢ krotko 4 razy przycisk, do
momentu zaswiecenia symbolu "ZEGAR". W celu ustawienia
odpowiedniej godziny nalezy przekreca¢ pokretto zgodnie ze
wskazéwkami ruchu zegara lub w przeciwnym kierunku. Po 10
sekundach od ostatniej regulacji programator automatycznie
zakonczy ustawienia.

3.3 USTAWIENIA RECZNE

Piekarnik mozna uruchomi¢ niezaleznie od ustawien zegara, za
pomoca wigcznika gtébwnego.

UWAGA: Po witgczeniu zasilania nalezy odczekac kilka sekund, aby
programator sie uaktywnit.

3.4 USTAWIENIE MINUTNIKA

Ustawienie minutnika pozwala na uruchomienie sygnatu
dzwigkowego (alarmu) po zaplanowanym czasie bez koniecznosci
wigczania piekarnika (tryb minutnika).

W celu ustawienia alarmu (tryb minutnika), wcisnij 3 krotnie przycisk
do momentu zaswiecenia sie symbolu "MINUTNIK". Ustawienie
minutnika przebiega w identyczny sposoéb jak ustawienie czasu konca
pieczenia (patrz odpowiedni paragraf)

Ustawienie minutnika jest mozliwe tylko wtedy, gdy nie jest
uruchomiony zaden z programéw pieczenia.

3.5 PROGAMOWANIE POLAUTOMATYCZNE:
AUTOMATYCZNE WYLACZENIE PIEKARNIKA
PO OKRESLONYM CZASIE

Zaprogramowanie czasu konca pieczenia pozwala na
natychmiastowe uruchomienie wybranej funkcji pieczenia i
automatyczne wytgczenie piekarnika po okre$lonym czasie.

W celu zaprogramowania czasu konca pieczenia dwukrotnie wcisnij
przycisk do momentu zaswiecenia sie symbolu "STOP". Aby
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas pieczenia, przekrecaj pokretto
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara lub w przeciwnym kierunku.
Kontrolka "STOP" miga przez kilka sekund po ostatnim obrocie.
Programowanie zostanie potwierdzone poprzez naci$niecie
przycisku (co najmniej 2 minuty czasu pieczenia). Po potwierdzeniu
programowania, piekarnik jest uruchomiony i alarm aktywowany
automatycznie. Pieczenie konczy sie gdy "Zaprogramowany czas
konca pieczenia=Aktualny czas"

W celu sprawdzenia wybranego programu nacisnij i zwolnij przycisk.
Programator pokaze wybrany program.

Po zakonczeniu pieczenia symbol "STOP" $wieci sie i rozlega sie
sygnat akustyczny. Po 1 minucie sygnat ustaje, kontrolka "STOP"
Swieci sie do momentu wcisniecia przycisku.
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W celu skasowania programowania przed zakonczeniem, wcisnij
przycisk na kilka sekund. Programowanie zostanie skasowane i
powréci do ustawien recznych.

3.6 PROGRAMOWANIE AUTOMATYCZNE

Programowanie automatyczne pozwala na rozpoczecie i
zakonhczenie pieczenia w doktadnie zaplanowanym czasie. W celu
zaplanowania czasu rozpoczecia pieczenia, nacisnij krotko 1 raz
przycisk do momentu zaswiecenia sie symbolu "START". W celu
zwiekszenia lub zmniejszenia czasu przekrecaj pokretto zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara lub w przeciwnym kierunku. Sygnalizacja
"START" bedzie sie Swieci¢ przez kilka sekund po ostatnim obrocie
pokrettem. Jesli w tym czasie pokretto nie zostanie przekrecone lub
wcisniete, programowanie zostanie automatycznie wykasowane. Po
wcisnieciu pokretta czas rozpoczecia pieczenia zostanie zachowany
(sygnalizacja "START" jest wigczona) i programator przetaczy sie na
programowanie czasu zakonczenia pieczenia (symbol "STOP"
zacznie sie $wieci¢). Czas zakonczenia pieczenia jest ustawiany
przez powtdrzenie czynnosci wykonywanych przy ustawieniu czasu
rozpoczecia pieczenia.

Pieczenie rozpocznie sie gdy zaprogramowany "Czas rozpoczecia
pieczenia"=Aktualny Czas

3.7 PRZYCIEMNIENIE PODSWIETLENIA
(OPCJONALNIE)

Zegar sygnalizuje kazdorazowy brak napiecia poprzez miganie
symbolu "ZEGAR". W celu wytgczenia nalezy nacisng¢ krotko
przycisk.




4. KORZYSTANIE Z WYLACZNIKA
KONCA PIECZENIA

Mechanizm ten pozwala
zaprogramowaé w minutach czas
pieczenia i automatyczne wytaczenie
sie piekarnika w ustawionym czasie
(max. 120 minut)

Po uptywie wybranego czasu pokretto
programatora obréci sie na pozycje 0
(pozycja sygnatu dzwiekowego), w
ktorej piekarnik automatycznie sie
wytaczy.

Piekarnik moze by¢ wiaczony jedynie
wtedy gdy ustawimy czas pieczenia lub
gdy przekrecimy pokretto na pozycje )

5. INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

T °C ustaw.
oraz zakres T°C
Pokretto model z i P : i
wyboru program. | Ustawienie Funkcja w zaleznosci od modelu
funkcji elektron. termostatem
(Type A)
N\ Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje “zaréwka” lampka sygnalizacyjna pozostanie
O zapalona w trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wtgczony zostanie réwniez wentylator
= chtodzacy
RozmraZanie _
63 0 Pozycja ta umoZliwia obieg powietrza o temperaturze otoczenia wokédt zamroZonej potrawy,
0 rozmraZa jg w ciggu kilku minut, nie zmieniajac przy tym zawartosci biatka.
Konwekcja naturalna
— 220 Wiaczone sg obie grzatki: na dole i u gory piekarnika. Jest to tradycyjne pieczenie, doskonate
® 50 - MAX do wypieku ud’cow, dziczyzny, idealna do biszkoptéw i przygotowywania potraw bardzo
N— 50 = 240 kruchych. Dobre wyniki uzyskuje si” w przypadku wypiekéw na blasze z regulacja temperatury
* od 50 do 240° C.
Eg Pieczenie z navs_liewem o _ _
200 Wiaczone sg obie g_rza’rkl _plekarr?lka: dolna i gorna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
50 - MAX wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.
50 = 230 Taki system pieczenia umozliwia pieczenie roznych potraw na réznych poziomach w tym
@ samym czasie ( np. miesa i ryb) a ich smaki i zapachy nie mieszajg sie.
% 160 50 = MAX Pieczenie z nawiewem i wtaczona dolng grzatka
— 50 = 220 ’ Doskonate do delikatnych wypiekow (torty, suflety)
Tradycyjne pieczenie na grillu przy zamknietych drzwiczkach
s Stopnja 4 50 = MAX Wlpozycji tej w’rqczone_l zosta_je g_rza%kq griIIe_l na promienie po_dcz_erwom_e
. - (gérna). Idealne przy pieczeniu mies o sredniej i matej grubosci (kietbaski,
= Zeberka, bekon).
Grill z nawiewem przy drzwiczkach zamknietych
Powietrze podgrzewane przez grzatke grilla zostaje zasysane przez wentylator kierujacy
o 190 e - ; P
50 = 200 strumien powietrza na potrawy, przy czym temperatura tego powietrza moZe wahac si¢ od
% 180 = 200 . 50 do 200° C. Funkcja grilla z nawiewem zastepuje z powodzeniem roZen obrotowy i gwarantuje
* : doskonate wyniki w przypadku pieczenia drobiu, kietbas i czerwonych migs, rownieZ w duZych
kawalkach.
. Funkcja pizzy
220 I AL Rozprowadzone ciepto pozwala w tej funkcji uzyska¢ rownomierne pieczenie dla wszystkich
rodzajow potraw (idealne dla pizzy).

(a) nekateri modeli: Funkcija Variofan je edinstvena in je bila razvita pri Candyju, da optimizira rezul-
tate pecenja in podajanje temperature v notranjosti pecice. Funkcija Variofan se aktivira samodejno
in spremeni avtomatsko hitrost vrtenja ventilatorja, kadar je le ta funkcija izbrana: vse funkcije z venti-
latorjem so oznacene na kontrolni plosci.

* Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

« UPOZORNENI: Spottebi¢ a jeho pfistupné &asti se b&hem pouziti zahFivaji. Nedotykejte se topnych
prvka.

« UPOZORNENI: pFistupné &asti se mohou pii pouzivani trouby zahfat. Déti museji byt udrzovany v
bezpeclné vzdalenosti.

» Tento spotfebi€ smi pouZivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostate¢nych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouZziti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

« Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

+ Béhem pouziti se spotfebi€ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnltrtrouby

UPOZORNENI: Pristupné &asti mohou byt b&hem provozu horké. UdrZuijte déti mimo dosah spotrebice.

* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poskrabat povrch.

* VVlypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po oCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

» K &isténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Pfipojte zastrCku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funk¢ni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastrékou spotrebicu pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym typem.
Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnyn normam zemé instalace. Pfipojeni k napéjecimu zdrojilze
provest take tak, Zze mezi spotiebiCem a zdro;em energle ktery zvladne maximalni prlpOJenou zatéz a
ktery Je v souladu se stavaJ|C|m| pravnlml predplsy, je umistén omnipolarni vyplnac ZIutozeIeny
uzemnovaci kabel by nemél byt prerusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac pouzivany pro
pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebite snadno pfistupny:

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

*Nedodrzeni vySe uvedenych pokynd mize ohrozit bezpecnost spotfebice a zneplatnit zaruku.

* Pred Cisténim by mél byt odstranén vesSkery prebytek rozlitého materialu.

* Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovat v bezpecné vzdalenosti.

* Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedo$lo k prehrati.

* Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, ze zarazka sméruje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcelado komory.

« VAROVANI: Nepotahujte st&ny trouby alobalem ani Jednorazovym ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jina ochrana zpusobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchemriziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitf trouby.

« VAROVANI: V zadném piipadé& neodstrariujte t&snéni dvefi trouby.

Tento spotiebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a elektronického zafizeni
(WEEE). WEEE obsahuje jak Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad na Zivotni prostfedi), tak i suroviny
(které Ize pouzit opakované). Je nutno pouzivat specialni zachazeni vzhledem k WEEE, aby se vSechny necistoty
likvidovaly spravné a bylo mozZno recyklovat vSechny materialy.
Jednotlivei mohou hrat viznamnou Ulohu pfi zajiStovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je nezbytné
I cdodrZovatnéktera zakladni pravidla:
* WEEE nelikvidujte jako bézny domovni odpad.
» WEEE predavejte na prislusna sbérna mista fizena méstskymi Grady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi mlze byt
pouzivan systém domaciho odbéru velkych WEEE.
» KdyZ kupujete novy spotiebi¢, mizete stary vratit prodejci, ktery jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni
odpovidajiciho typu, které ma stejné funkce jako dodavané zarizeni.

USPORAENERGIE AOCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozné, vyhnéte se pfedehrati trouby a vZdy se ji snaZte naplnit. Neotevirejte dvifka trouby, pokud to neni nezbytné,
protoze dochazi k uniku tepla, které se rozptyluje pokazdé, kdyz je trouba otevfena. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5
az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba generuje. Tésnéni udrzujte v Cistoté a v
poradku, aby nedoslo k Uniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu na odbér elektrické energie za nizsi tarif v ur€itych hodinach v prabéhu
dne, vyuzijte program pro "odlozené peceni”.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. Odlozte si tyto pokyny na bezpe¢ném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pripad pomoci servisniho stiediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zzadnym zplsobem

poskozena. Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuiji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a prislusenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

Casti tohoto spotfebite, které mohou byt v kontaktu s potravinami
odpovidaji pfedpisim EEC Smérnice 89/109.

Umisténim znacky c € na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpecnosti, zdravi a zivotniho prostredi, které jsou zakotveny v
legislativé a tykaji se daného produktu.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zzadnym zpusobem
poskozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouzivejte a kontaktujte servis.
Drzte obalové materialy mimo dosah déti, nebot’ pfedstavuji mozné
nebezpeci.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

Pfi vyméné prfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potfebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm del$i nez zivy vodic.
Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a smi
pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny vyse
uvedené pokyny, vyrobce nemuze zarucit bezpecénost trouby.

« Vase nova trouba ma predepsané technické specifikace a nesmite je
ménit.

» Upozornéni: vSechny pfistupne €asti jsou b€hem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

* Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvirka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» K vyjmuti nadobi pouzivejte kuchyrské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* VVyrobce neodpovida za po$kozeni zplsobena nespravnym pouzitim.
Pri pouziti elektrickych spotfebic¢t musite dodrzovat zakladni pravidla.

- Pri odpojovani netahejte za privodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poSkozend, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen privodni kabel, musi bytihned vyménén.
*UPOZORNENI: Pfistupne ¢asti mohou byt béhem pouziti grilu pfilis
horke.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace mulze zpusobit
zranéni nebo poskozeni spotrebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchynisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vidi teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni desku.
Pred upevnénim musite zajistit dostateCné vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dild. Dodrzujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.4 VESTAVENI TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchynské lince; mize to byt pod
pracovni deskou nebo vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice priSroubovanim na misto pouzitim ctyr
upevnovacich otvord vramu. (Viz obrazek na posledni strané).

Pro odkryti upeviiovacich otvorli oteviete dvirka trouby a podivejte

se dovnitf. Pro zajisténi dostatecné ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: PFi troubach v kombinaci s varnou deskou dodrzujte také
pokyny v navodu k obsluze varné desky.

1.5 DULEZITE

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor v lince musi byt vhodny k
vestavbé. Stény kuchyriské linky, které jsou v blizkosti trouby, musi
byt vyrobeny z teplu odolného materialu. Zajistéte, aby lepidlo dila
kuchyniské linky odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotam, mulzZou roztat a
deformovat spotrebi¢. Po umisténi trouby do linky musi byt elektrické
Gasti kompletné izolovany.

Toto je platny bezpecnostni pozadavek. V8echny c€asti musi byt
bezpecné upevnény na misté tak, Ze neni mozné je demontovat bez
pouziti specialnich nastroju.

Pro zajisténi dostatecného vétrani a cirkulace vzduchu kolem
trouby odstrarite zadni sténu kuchyriské linky. Za troubou musi
byt volny prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITi

Pripojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl pouzity tfeti kontakt, ktery
slouzi k uzemnéni trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastr¢kou, k pfivodnimu kabelu
pfipevnéte standardni zastrcku. Musi snést proud podle pozadavku
na vyrobnim §titku. Uzemnovaci vodic€ je zelenozluty, Zastréku musi
pripojit servisni technik. Pokud je zastrCka a zasuvka nekompatibilni,
zasuvku musi vymeénit kvalifikovany technik. Technik musi taky
zajistit, aby pFivodni kabel byl schopen snést proud potrebny pro
troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen prepina¢ zapnuti/vypnuti s
minimalnim odstupem kontaktd 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
pozadovany proud a musi vyhovovat aktualnim platnym predpistim.
Zlutozeleny uzemmovaci kabel nesmi byt preruovan prepinaem
zapnuti/vypnuti. Zastréka nebo pfepina¢ zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfiinstalaci trouby vzdy pfistupny:.
Dulezité: Béhem instalace umistéte pfivodni kabel tak, aby v
zadném bodé nebyl vystaven teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpec¢nostnim standardim regulacnich dradu.
Trouba je bezpe€na pro pouziti, pokud je spravné uzemnéna v
souladu s mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit, aby byla
trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo zranéni osob, zvifat
vyplyajicich z nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je znazornéna na vyrobnim
Stitku.

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen snést maximalni
elektricky vykon pozadovany troubou. Toto je naznaceno na
vyrobnim S&titku. Pokud mate pochybnosti, vyuzijte sluzby
kvalifikovaného servisniho technika.

1.7 VYBAVENI TROUBY ( Podle modelu)

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veskeré prisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty miZete postavit nadobi a mis }/@

Odkapavaci plech zachycuje stavu z
grilovanych pokrmdi.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech ,
jako pecici plech, nebot zbytky tuku se /
mohou dostat na stény trouby, coz :

zpUsobi kour.

Talif na pizzu pro kfupavéjSi pizzu v
zavislosti od modelu se stojanem a pizza
nozem.
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VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNI RO STU

1- VySroubujte matice oto€enim proti sméru hodinovych ru €icek.

2- Vlyjméte rosty vytazenim k sobé.

3- Vycistéte je v mycce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
4- Po vycisténi instalujte rosty v opacném poradi.

5- Nasroubujte upevnujici Srouby.

2. UZITECNE TiPY
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2.1 BEZPECNOSTNI SYSTEM ROSTU

Trouba obsahuje novy bezpecnostni
systém rostu.

Tento systém vam umozZfiuje vysunout
rosty trouby pfi kontrole pokrmu bezpecné,

Pro vyjmuti potahnéte rost a zvednéte.

2.2 GRILOVANI

Grilovani umoznuje dodat jidlu rychle bohatou zlatavou barvu. Pro
opeceni doporu€ujeme, abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili
gril do Ctvrté urovné.

Témeér v8echny druhy jidel mlizZete pfipravovat pod grilem, kromé
velmi tenkych platk( a masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

2.3 CISTENI A UDRZBA

K ¢isténi spotfebice nikdy nepouzivejte parni Cisti¢ nebo vysokotlaky
CistiC. K Cisténi skla dvifek nikdy nepouziveijte drsné CistiCe, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavéjici oceli a smaltovany povrch
Cistéte teplou mydlovou vodou nebo vhodnym prostfedkem. Za
zadnych okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které mohou poskodit
povrch a poskodit vzhled trouby. Je velmi dullezité Cistit troubu po
kazdém pouziti.

Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava na sténach trouby. PFi
opétovném pouziti mGze tento tuk zpUsobit nezadouci zapach a miize
ohrozit vysledek vafeni. K ¢iSténi pouzijte horkou vodu a
saponat;dikladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu lze vSechny modely dovybavit
katalytickymi samocisticimi panely: volitelné pfisluSenstvi (viz
Samocisténi trouby pomoci katalytické vloZzky). Pro mfizky z
nerezavéjici oceli pouZijte saponaty a drsné kovové Skrabky.
Sklenény vrchni panel, dvifka trouby a horky povrch dvifek musi byt
Cistén az po vychlazeni. Na poSkozeni vyplyajici znedodrzenitohoto
pravidla se nevztahuje zaruka.

Vym éna osvétleniinteriéru:

pfivodnim kabelem vypnéte napajeni a odSroubujte Zzarovku.
Vyméiite za stejnou Zarovku, ktera je odolna vaéi vysokym teplotam.
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2.4 SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.
Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
* Zkontrolujte, zda je trouba spravné pripojena k elektrické siti.

V pripadé, Zze zavadu nelze odstranit:
» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stredisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Drive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Ccislo
spotrebice.



3. POUZITIi ANALOGOVYCH HODIN / PROGRAMAT ORU

s @
LIS I. .
SPECIFIKACE PROVOZU

3.1 OBECNA OPERACE

Analogovy programétor hodin zobrazuje ¢as a provoz trouby.
Stisknutim ovladaciho knofliku muzete: - Nastavit c¢as,
naprogramovat ¢as zahajeni a ukonceni vafeni nebo nastavit alarm
Minute Minder.

3.2 NASTAVENiI CASOVACE

Pro nastaveni ¢asu na hodiné stisknéte tlacitko Ctyfikrat, az za¢ne
blikat symbol "CLOCK". Pro nastaveni ¢asu otocte ovladaci knoflik
bud ve sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek. Po dokonceni
nastaveni pockejte 10 sekund a elektronicky ¢asova¢ automaticky
nastavi ¢as.

3.3 RUCNI VARENI

Ve vychozim rezimu umozriuje €asovac ru¢ni ovladani trouby pomoci
hlavniho spinace trouby (externi k ¢asovadci).

UPOZORNENI: KdyZ je napajeci zdroj dodan do &asovade, je
zpozdéni nékolik sekund.

3.4 NASTAVEN| MINUTE MINDER

Programovani Minute Minder umoziiuje nastaveni zvukového alarmu
po uplynuti nastaveného Casu bez aktivace vareni. Pro nastaveni
"alarmu" (rezim Minute Minder) stisknéte tfikrat tlacitko, dokud
nezacne blikat symbol "ALARM". Nastaveni minuty je totozné s
nastavenim ¢asovace vareni (viz pfislusny odstavec). Pouziti Minute
Minder je mozné pouze tehdy, kdyz neni aktivni zadny dalSi program
vareni.

3.5 SEMI AUTOMATICKE VAROVANI:
VYPNETE V CASOVEM KONCOVEM CASU

Programovani ukonceni vafeni vam umozrfiuje okamzité zacit s
varenim a automatickym ukon¢enim varfeniv nastaveném Case.
Chcete-li naprogramovat konec doby vareni, dvakrat stisknéte
tlaCitko, dokud nezacne blikat symbol "END TIME". Chcete-li zvysit
nebo sniZit dobu vareni, otacejte knoflikem ve sméru hodinovych
rucic¢ek nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek. Symbol "END TIME" na
nékolik sekund po poslednim oto€eni blika. Program se potvrdi
stisknutim knofliku.

Po potvrzeni programu se spusti vafeni a poplach se automaticky
aktivuje.

Vareni se zastavi po dosazeni naprogramované doby "END TIME".
Pro zobrazeni programu stisknéte a uvolnéte knoflik a €asovac
zobrazi vybrany program.

Kdyz se vareni zastavi, symbol "END TIME" blika a poplach pipne.
Budik bude pipavat po dobu 1 minuty a symbol "END TIME" zUstane
blikat, dokud nebude stisknuto tlagitko.

Pro zruSeni programu stisknéte nékolikrat tlacitko a program bude
zru$en, Casovac se vrati do rezimu ru¢niho vareni.
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3.6 PLNE AUTOMATICKE VARENI

Programovani zahajeni vafeni umoznuje automatické spusténi a
ukon¢eni vareni podle planovaného ¢asu. Pro naprogramovani doby
zahajeni vareni stisknéte jednou tlacitko, dokud se nezobrazi symbol
"START TIME". Zvyste nebo snizte ¢as zahajeni vareni otoenim
knofliku ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek. Béhem
nékolika sekund po poslednim otoc¢eni bude symbol "START TIME"
blikat. Pokud béhem této doby neotocite ani stisknete knoflik, ruce se
automaticky vrati a zobrazi se ¢as a program se zruSi. Pokud
stisknete knoflik, ulozi se ¢as zahajeni peceni (zapne se symbol
"START TIME") a ¢asovaC se pfepne na programovani ukonceni
vareni (symbol "END TIME" blika) Programovani ukoncéeni doby
vafeni bude postupovat podle postupu v predchozi Casti. Vareni
zacne, kdyz je "Programované pocatecni ¢as rovny prfednastavené
dobg&".

3.7 INDIKATOR ZATEMNENI (VOLITELNE)

Indikator "Clock" bude blikat po pferuseni napajeni. Chcete-li jej blikat
kratce, stisknéte ovladaci knoflik.



4. POUZIiTi CASOVACE UKONCENI VARENI

Tento ovladaé umozfiuje nastavit dobu
pripravy (max. 120 min.), po které se trouba

Casovad odpoditava od nastavené doby do
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5. POKYNY K POUZITI

ujistéte, zda neni ¢asovac v pozici O.

Teplota a
. . nastaveni.
Voli¢ funkci (Model s Termostat
elektronickym FUNKCE
prog.)(Typ A)
O Zapnuti osvétleni trouby.
= Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modeld s ventilatorem).
Rozmrazovani
% ;’o Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator rozhani vzduch pokojové teploty kolem
(] zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za nékolik minut se zachovanim obsahu protein(.
— 220 Pfirozena konvekce
° 50 + MAX Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradi¢ni forma peceni. Idedini k peceni
* 50 =240 kusu masa, peceni susenek a tradi¢nich pokrmd.
N Pecenis ventilatorem
% 200 V provozu je horni a spodni topné téleso s ventilatorem. Tento zplUsob doporu¢ujeme pro
N— 50 = MAX drubez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronika do pokrmu a doba predhievu a peceni je
50 = 230 ’ krat$i. Najednou miizete péct rizné pokrmy na jedné nebo vice Urovnich. Tento zpUsob
@ : pfipravy nabizi rovhomérné rozdéleni tepla a viné se nemichaji. Pfi spole¢né pfipravé
nékolika pokrm( pridejte pfiblizné deset minut.
160 Ventilator plus spodni topné téleso
% 50 = 220 50 + MAX Tato funkce je idealni pro jemné pokrmy (kolace-suflé).
GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Level 4 Pouziva se samostatné horni topné téleso, miiZzete nastavit teplotu. K zahfati topnych téleg
Y 50 = MAX je potfeba pét minut pfedhfevu. Pouziva se ke grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bilg
° 1+4 ’ maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu; doba grilovani je delsi, ale maso bude
chutnégjsi. Cervené maso arybi filety postavte na rost a pod rost viozte odkapavaci misu.
Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte se zavienymi dvi iky. V provozu je horni
Al 190 topné téleso s ventilatorem. Pfedhrev trouby je nutnypro ¢ervené maso, nikoli pro bilé
ag 50 = 200 maso. Idedlni pro peceni silnych pokrm 0, celych kus U veprové pecinky, dribeze, apod.
* 180 = 200 Pokrm postavte doprostfed roStu, na prostredni uroveri. Pod rost zasurite odkapavaci
misu. Ujistéte se, zda neni pokrm pfili$ blizko grilu. V poloviné peceni pokrm otocte.
Stupen pro pizzu
220 50 = MAX Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje perfektni vysledky

pokrm( jako je pizza nebo focaccia.

(a) u nékterych modeli: funkce s ,Vario Fan" je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci vysledk G peceni, spravu teploty a
vihkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky méni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s
ventilatorem jsou na vyznacené ¢asti na ovladacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro definici energetické t fidy.
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VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite,
da bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

» Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki
je stem povezano.

« Otroci se ne smejoigrati zaparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri €is€enju in vzdrZzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za CiS€enje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem zascite morate pecico izklopiti; po ¢is€enju zascito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri €iS€enju ne uporabljajte aparatov za €iS€enje s paro.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi, ki so
navedene na oznaki naprave, vtiCnica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti€nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce
vtiCnica in vtika€ nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s taksno, ki
se bo prilegala vtikaCu. VtiCnica in vtika¢ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava
priklopljena v omreZzje. Priklop v elektricno omreZje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno
preko ustrezne varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko.
Vti¢nica ali varovalka, ki je vgrajena med vti€nico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati
enostavno dostopni.

*Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz vtiCnice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namescenega skladno s pravili elektro-stroke.

*Ce je napajalnik kabel poSkodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HOSV2V2-F.

*Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter izni€i garancijo.
*Pred ¢iS€enjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega CiSCenja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obi€ajno, zato se tedaj
otroci ne smejo priblizevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

*Pri vstavljanju polic se prepricajte, da je zaustavljalnik na zadniji straniin obrnjen navzgor.

Polico morate vstaviti do konca

* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namesScajte aluminijaste folije ali zasCite za enkratno uporabo,
ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga za$¢ita lahko ob neposrednem stiku z
vro€o emajlirano oblogo povzro i, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolo€ili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO).
OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je mozno
ponovno uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEOQ, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo,
okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.
Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih
pravil:
o * Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisnimi odpadki.
*« OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih upravlja obc¢ina ali pooblaseno podjetje. V ve¢ drzavah
imajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.
» Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake vrste in
ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEKNAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem
odpiranju toplota uhaja iz peCice. Ob&utno boste prihranili na energiji, e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja
in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in neposkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz
pedice. Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z niZjo ceno elektricne energije, s pomogjo programa za zamik vklopa zadetka pedenja
enostavno prihranite, ¢e pe€enje zamaknete na €as, ko je elektri¢na energija cenejsa.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pec€ica, priporoamo naslednje:
» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljucitev, uporabo in vzdrzevanje pecice.

* Priporo€amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.
Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske ploSce in je popolnoma normalen pojav.

Pocakajte, da hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 IZJAVA O SKLADNOSTI

Deli aparata, ki pridejo v stik z Zivili, so izdelani skladno z veljavnimi
evropskimi predpisi (smernica CEE 89/109).

z oznakoc E na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, da
je proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o varnosti, zdravju in
varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na ta izdelek.

Ko dobite svojo novo peClco, se najprej prepriCAjte, da med
transportom ni priSLo do poSKodb. CE je peClca poSKodovana, se
takoj obrnite na prodajalca. CE niste prepriCAni, se posvetujte s
strokovnjakom. Pazite, da embalaZA, na primer plastiCNe vreCKe,
polistirol ali ZEblji, ne pridejo v roke otrok, saj so lahko zelo nevarni zanje.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

* Pecica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

* Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za
morebitne poskodbe oseb in/ali materialno Skodo, ki bi nastala zaradi
neprimerne, napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi
kakrSnega koli elektricnega aparata morate upoStevati naslednja
osnovna varnostna pravila:

-Ne vlecite prikljuénega kabla, Ce Zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, pac
pa primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vti¢nice.

-Ne dotikajte se aparata, Ce imate vlazne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, e ste bosi.

-PrikljuCitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjey,
podaljSkov in razdelilcev ni priporocljiva.

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga
ne uporabljajte naprej.

- Ce se poskoduje prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati.
Odstranite poSkodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom
tipa HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka
Kabel mora biti sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega kabla ne
menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen
strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen
zelen) obvezno za 10 mm dalj$i od vodnikov za prikljuitev na
elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblas¢enih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje
aparata.

 Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile
ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblaS¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporoéamo, da vam
elektricno instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna Skoda, ki bi nastala zaradi
napacne prikljucitve in/ali namestitve aparata, ni zajeta v garancijo.
Prikljucitev in namestitev aparata morajo v izvesti v skladu z navodili
ustrezno usposobljeni strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljuCitev in namestitev lahko povzro€i
poskodbe oseb, Zivali ali premozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poSkodbe oseb in/ali nastalo materialno $kodo, do katere bi priSlo
zaradinapacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Za priklju€itev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas€enega
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servisa niso vklju¢eni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero
bo aparat prikljuéen, mora biti urejena v skladu z veljavnimi
lokalnimi predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato
priporo€amo, da vam elektricno inStalacijo pred prikljucitvijo
aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna
priklju€itev in namestitev lahko povzroci poskodbe oseb, Zivali ali
premozZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poSkodbe oseb in/ali nastalo materialno
$kodo, do katere bi pri$lo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno krozenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in zascito delov v notranjosti. UpoStevajte
mere, ki so navedene na skici na zadniji strani teh navodil.

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti peCica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na
vro¢ino odpornih materialov. Prepri¢ajte se, da lepilo, uporabljeno pri
izdelaviomarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki
ne prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradnji peCice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli
povsem izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo
biti trdno pritrjena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe
posebnih orodij.

Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogocite
kroZenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢éa nad njo mora biti
oddaljenavsaj45 mm.

1.6 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO
OMREZJE

Pecico prikljuCite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami. Pe€ica mora
biti pravilno ozemljenal!

Nekateri modeli niso opremljeni z vtiem. Na priklju¢ni kabel takih
modelov pritrdite vti€, ki bo ustrezal priklju¢ni moci aparata. Prikljuéna
moc¢ aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je
pritrjena na aparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiénica v zidu ne ustreza vti¢u, jo morate zamenjati z ustrezno.
Vsako tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta
mora ob zamenjavi tudi pregledati, ¢e presek kablov v vti¢nici ustreza
skupni prikljuéni moci vasega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
prikljuéni kabel in elektricno omrezje vgraditi vecpolno stikalo
ustrezne modi, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm.
Vgraditi smete le tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom.
Ozemljitveni kabel ne sme biti prekinjen s stikalom. Vti€nica ali direktni
priklju¢ek morata biti namescena tako, da sta enostavno dosegljiva
tudi po izvrSeni vgradniji.

1.7 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocCistite vse povrsine zblago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrSine s Cisto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje masc¢obe.
Posebna oblika reSetko zagotavija, da
ostanejo v vodoravnem poloZaju tudi
Ce so delno izvleCene iz pecice tako ni
nevarnosti, da bi pekac zdrsnil z
reSetke.




Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
pecenk, saj bi se masCoba v tem
primeru razprSila po vsej pecici, se
zacela zgati in pojavil bi se dim.

— =

Peka¢ za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.
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Bocni zice mreze, e so vklju€eni. L 1 | _
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2. KORISTNI NASVETI

Snemanje in ¢iséenje zi¢nih vodil

1 - Odvijtevijaka, kipridrzujetavodila, v desno.

2 - Snemitevodilatako, da jihpotegnete proti sebi.

3 - Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z
vlaznogobico in jih nato obriSete do suhega.

4 - Po ciS¢enjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.

5 - Znovaprivijtevijaka.

2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite reSetko odstraniti iz pegice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se zivilo hitro zapece in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli¢ine.

Razen zelo puste divjacine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanje povrsine iz nerjavecega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocistite z mlac¢no milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno CiS€enje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker
bi jih s tem poskodovali. Cis€enje pecice je zelo pomembno. Pecdico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
ocistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte Se s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu €iS¢enju notranjih
sten pelice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samocistilnimi oblogami ki so zaS¢€itene z mikroporoznim premazom.
Samodcistiine obloge lahko nabavite posebej. Vec informacij o
samocistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samocistilna
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poskodbe steklenih vrat
(razbitie stekla), ki bi nastale pri CisCenju zaradi neupostevanja
zgoraj navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zzelite
zamenjati Zarnico v pecici, morate pecico najprej lociti od
elektricnega omreZja. Odvijte zaSCitni pokrovCek in zamenjate
pregorelo Zarnico z Zarnico enake vrste. Zarnica mora biti odporna
na visoke temperature.
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2.4 SERVISIRANJE

Ce petica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljusena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, izklju¢ite pecico iz
elektricnega omrezja in pokliCite pooblas¢eni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadniji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblasceni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.




3. UPORABA ANALOGNE URE / PROGRAMER
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DELOVANJE OPIS

3.1 SPLOSNO DELOVANJE

Programer analogni ura prikazuje ¢as in delovanje pecice. S pritiskom
na gumb za upravljanje lahko: - nastavite ¢as, program, zacetek in
konec ¢asa kuhanja ali nastavite minutni opomnik alarm.

3.2 NASTAVITEV URE

Za prilagoditev Casa tiska uro na gumb lahko 4-krat, dokler se "Ura"
simbol utripa. Ce Zelite prilagoditi €as, obrnite gumb za upravljanje,
bodisi v smeri urinega kazalca ali v nasprotni smeri urinega kazalca.
Po prilagoditvi popolna Cakati 10 sekund in elektronska ura
samodejno nastavi €as.

3.3 ROCNO KUHANJE

V privzetem nacinu, ¢asovnik omogoca ro¢no upravljanje pecice s
stikalom glavno pecice (zunanji na uro).
POZOR: Ce se napaja na uro pecice, da je zamuda nekaj sekund.

3.4 NASTAVITEV MINUTNEGA OPOMNIKA

Minutni opomnik programiranje omogoc¢a, da nastavite zvocni alarm
za zvok po nacrtovanem €asu brez aktiviranja kuhanje.

Ce zelite nastaviti "alarm" (Minute Minder nagina) pritisnite na gumb
3-krat, dokler ne za¢ne utripati simbol "ALARM".

Nastavitev Minutni opomnik je enak do konca kuhanja nastavitve
Casovnika (glej ustrezni odstavek).

To je mogoce le za uporabo minutni opomnik, ko noben drug program
kuhanja aktiven.

3.5 POLAVTOMATSKE KUHANJE:
IZKLOPITE NA SET END TIME

Konec kuhanje programov vam omogoca, da takoj zaceti kuhanje in
ustavitisamodejno kuhanje v dolo¢enem ¢asu.

Za programiranje koncu kuhanja, dvakrat pritisnite gumb, dokler se
"konec Casa" simbol utripa. Ce Zelite povecati ali zmanjSati ¢as
kuhanja, obrnite gumb bodisi v smeri urnega kazalca ali nasprotni
smeri urinega kazalca. Simbol "END TIME" Se vedno utripa nekaj
sekund po zadnjem vrtenja. Program je potrjen s pritiskom na gumb.

Po potrditvi programa, kuhanje se zac¢ne in alarm se samodejno
aktivira.

Kuhanije se ustavi, ko je dosezena programirana "END TIME".

Za ogled programa pritisnite in spustite gumb in asovnik bo pokazal
izbrani program.

Pri kuhanju ustavi "konec ¢asa" simbol utripa in alarma piska. Alarm
bo zapiskal za 1 minuto in simbol "END TIME" bo ostal utripa, dokler je
pritisnjen gumb.

Za preklic program, pritisnite gumb za nekaj sekund in program bo
preklican, bo ¢asovnik vrniti vro€nem nacinu kuhanja.
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end

D TIMER
(J'; CLOCK
6 START
start

3.6 POPOLNOMA AVTOMATSKO KUHANJE

Kuhanje start programing omogo€a, da zacCnete in ustavite
samodejno kuhanje, ki temelji na Casu nacrtovanega. Za
programiranje ¢as kuhanja za zagon, pritisnite gumb enkrat, dokler ne
utripanjem simbola »Start Time". Poveca ali zmanj$a ¢as kuhanja
zacetek z vrtenjem gumba v smeri urinega kazalca ali v nasprotni
smeri urinega kazalca. Simbol "START TIME" bo Se naprej utripa
nekaj sekund po zadnjem vrtenja. Ce v tem &asu ne vklopite ali
pritisnite gumb roke samodejno vrne na prikaz ¢asa in je program
preklican. Ce pritisnete gumb &as kuhanja zagetek je shranjeno ( "¢as
zacetka" simbol je vklopljena) in ¢asovnih stikal za kuhanje konec
programiranja (so "konec ¢asa" utripa) Konec programiranje Cas
kuhanja bo sledil postopek v prejSnjem poglavju. Kuhanje se bo zacel,
ko je "Programirana Zacetni ¢as enaka nastavljenem Casu".

3.7 BLACKOUT NAVEDBA SIMBOL (NEOBVEZNO)

"Ura" utripa, ko je napajanje prekinjeno. Da bi ga ustavili utripa na
kratko pritisnite gumb za nadzor.



4. NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA
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5. FUNKCIJE

S pomocjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen ¢as pecenja (najve¢ 120 minut);
po preteku nastavljenega €asa se pecica

Cas se bo odSteval od nastavljene
vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zzelite pecico uporabljati
brez programske ure, obrnite gumb v

. Ko zelite nastaviti pecico,
preverite, da s programsko uro ni v

Funkcije

Predvide- na
temp.*

Gumb
termost.

Funkcije

(O

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

2 W

ODTALJEVANJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

220
50 =240

50 -+ MAX

ZGORNJI/SPODNJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo€amo za peko kra¢,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

200

50 + 230

50 - MAX

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro& zrak kroZi
v pecici. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pe€enja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecCete razliCne jedi; vonji se ne bodo pomesali.
Ce pecete vel jedi hkrati, pe€enje podaljSajte za priblizno 10 minut.

2 [®l@]|()

160
50 + 220

50 + MAX

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vro¢ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju krozi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obdutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v
spodnjo viSino vodila.

g

Visina4

1+4

50 + MAX

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanjsih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

190
180 + 200

50 + 200

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pegice. Grelec segreva zrak,

ki s pomocjo ventilatorja krozi okoli zivila. Za rde€e meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejSih kosov mesa, a pazite,
da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje koli€ine
perutnine, klobas, rde€ega mesa... Postavite Zivilo na sredino reSetke, v srednji
vi8ini ter podstavite pekac za lovljenje mas€obe. Na polovici predvidenega ¢asa
pecenja zivilo obrnite.

220

50 + MAX

FUNKCIJA PIZZA : Vroc¢ zrak, ki krozi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
pizz in podobnih jedi.

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogo¢a doseganje optimalnih
rezultatov pe€enja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
pri funkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s ¢rtkano ¢rto na stikalni plosci).

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za doloCanje energijskega razreda.
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obobLeHne

O6wm mepkmn 3a GesonacHoCT

64

NonesHun cbBeTU

65

M3non3saHe Ha aHanoros YaCoBHUK

nporpamaTtop 6 6

M3nonsesaHe Ha TanMmepa 3a Kpaun Ha

rOTBEHETO 6 7

MHCTpyKumKM 3a paboTa

6/

.1 [leknapaumsa 3a CbOTBETCTBUE

.2 CbBeTK 3a besonacHocCT

.3 MoHTax

.4 MoHTpaHe Ha doypHa B KyxHsTa

.5 BaxHo

.6 CBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHETO

.7 ObopyaeaHe 3a dypHa (B 3aBUCMMOCT
OT mogena)

1
1
1
1
1
1
1

2.1 Cnctema 3a 6e30nacTHOCT Ha padToBeTe
2.2 pun

2.3 lNMNoyuncTtBaHe 1 nogapbKKa

2.4 CepBU3EH LIEHTBLP

3.1 O6LLM NHCTPYKUMM 3a eKcrnsioaTaums

3.2 HacTtpowika Ha 4aca (TekyL Yac)

3.3 [oTBEHA Ha XpaHa B PbY€H PEXUM

3.4 lNMporpamMmmnpaHe Ha CUrHanManpaLloTo
YCTPOWCTBO (Tanmep)

3.5 MNpuroTBaHe Ha xpaHa B norlyaBToMaTnyeH
pPexuM: U3KNYBaHe Ha dypHarTa, npu
[OCTUraHe Ha BPEMETO 3a KpaW Ha
NPUroTBAHETO Ha XpaHa

3.6 lNMpuroTBsiHe Ha XpaHa B U3LANO aBTOMaTUYEH
pexmm

3.7 lhgmkauus 3a HapyLleHo nogaBaHe Ha
3axpaHBaLLo HanpexeHue (4OMbIHUTENHO)
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TEXHWKA HA BE3OIMNACHOCT

* MPEAYNPEXOEHWE: butoBuaT enektpoypen U HEroBUTE OTKPUTM YacTu, No BpeMe Ha paboTta morat
[a ce HarpesaT 40 BUCOKa TemnepaTypa. bbaete BHUMMarTenHu 1 He ce AoKocBanTe O TSX.
[MPEAYTIPEXOEHWE: goctbnHMTE YacTu MmoraTt ga cTaHaT ropewu, korato dpypHaTa ce nsnonasa.
HeuaTa Tpsabsa aa 6baat AbpkaHn Ha 6e3o0nacHO pa3cTosiHUE.

» To3n BUTOB enekpoypen MoXe fa ce n3nosnasa oOT Aeua n o-roriemMu oT 8 roguHu, a CbLLO M OT Xopa C
HapyLleHW YMCTBEHWN NN PU3NYECKN Bb3MOXKHOCTM Unn, 6€3 HeoBXoaAMMUAT ONKUT, CaMO KoraTo ca nog
HabnoaeHme 1 ca MHCTPYKTMPAaHW OTHOCHO 6e30MacHOTO M3Non3BaHe Ha ypeaa v 3HasAT 3a
CbLLECTBYBALLMTE ONACHOCTMW.

* He paspeluaBanTe Ha fgela aa urpasat ¢ pypHaTa.

* [MouncteaHeTo N obcnyxBaHe Ha BUTOBUAT ypen He TpsAbBa Aa ce u3BbpLiBa OT feua 6e3 Haasop.
Bb3PacCTHN.

*butoBMNAT ypen, no BpeMe Ha cBodATa paboTa ce HarpsiBa 40 BUCOKa TeMnepaTtypa. bbaete BHUMarenHm
1 He OKOCBANTE HarpeBaTeriHuTe eNeMeHTH, pa3noioXKeHN BbB BbTPELUHOCTTa Ha dypHarTa.
[MPEAYMPEXIOEHWE : butoBMAT enekTpoypen U HEroBUTE OTKPUTM YacTu, No BpeMe Ha paboTta morat
[ia ce HarpesiTa O BUCOKa TeMmnepaTtypa. He paspeluaBanTe 4o HEro Aa ce JoKocBaT Mariku geua.

* He n3nonseantes a NovYMcTBaHe Ha CTbKflieHaTa MOBbPXHOCT Ha BpaTaTta abpasvBHM MOYMCTBALLM
npenapat u r.OM ¢ MeTanHn YacTuum Unu cTbpranku. Te morat ga HagpackaTt NoBbPXHOCTTA, KOeTo Aa
AoBeae 00 HanykBaHe UM 4opu CHynBaHe Ha CTHKIOTO.

* Mpegun ga nouncTute pypHaTa TpsbBa Oa MaxHETE pelueTKkaTa, Npu 3agbIHKUTENHO U3KITHOYEH Ypea.
Cnep nouncreaHeTo, NOCTaBeTE OTHOBO peLleTKaTa Nno HaunHa onMcaH B UHCTPYKUMUTE.

* /I3non3BaniTe camo TakbB TEMMNEPATYPEH AATYUK, KAKBBTO € NMpenopbyaH OT MPOU3BOAUTENS.

* He nsnonseanTte napoyncTadka npy NnoYnCTBaHe Ha ypeaa

» CBbpXKETE Wencern KbM 3axpaHBalLus kaben, KOUTO € B CbCTOsIHME [a NOHEeCe HaNpeXeHNeTo, ToKa 1
HaToBapBaHEeTO, yKa3aHM Ha Tabenkata M uMMa KOHTaKT 3a 3asemsBaHe. LllencenbT TpsibBa ga e
noaxonsily 3a ToBapa, NoCOYeH BbpXY eTUKETa U TpAbBa Aa MMa CBbp3aH KbM 3a3eMsiBaLL, KOHTAKT, KOUTO
Aa pabotun. 3azeMsBalLMAT NPOBOAHMK € X bITO-3eNeH Ha LBAT. Tasn onepauums TpsibBa aa ce M3BbpLuBa
OT KBanuduumpaH cneynanmct. B cnyyan Ha HECbBMECTUMOCT MEXAY KOHTaKTa W Lencena Ha ypeaa,
nonuTanTe KBanuuuMpaH enekTpoTeXHMK, KOWTO Aa 3aMeHW KOHTaKTa C Apyr nogxogsy Tun.
LlencenbT M KOHTaKTBLT TPsSIGBa 4a OTroBapAT Ha AeNCTBaLLMTE HOPMU Ha AbpXXaBaTa Ha MHCTanaumsTa.
CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHE MOXE Aa Ce U3BbPLUM U Ype3 NocTaBsHE Ha yHUBepCcaneH
npeKkbCcBay Mexay ypeaa v N3ToYHMKa Ha 3axpaHBaHe, KOMTO MOXe [a NoHece MakCMManHO CBbpP3aHo
HaToBapBaHe W KOWTO € B CbOTBETCTBME C [AENCTBALLOTO 3aKoHOAATenctBo. XXbNTo-3eneHuaT
3a3emMsBall kaben He TpsibBa Aa ce NpekbeBa OT NpekbcBaya. [He340To nnu cBpb3KaTta, M3non3BaHa 3a
Bpb3KaTta, TpAbBa fa ca NeCHO AOCTbIMHU, KOraTo ypeabT € MOHTUPaH.

* [MpekbcBaHETO Ha Bpb3kaTa MOXe [ia ce NOCTUIHE Ypes3 JOCTBMHOCT Ha Lencena unm Ypes BkIoyBaHe
Ha NpeBKnoYBaTesn B HENOABMKHOTO okabensBaHe B CbOTBETCTBUE C NpaBunara 3a okabenssaHe.

» AKO 3axpaHBalmAT kaben e noBpeneH, Ton Tpsbea Aa 6bae 3ameHeH ¢ kKaben unm cneynaneH naker,
npeaocTaBeH OT NPOU3BOAMUTENS, UMW KaTo Ce CBbPXKETE C oTAeNa 3a 06Cny)XBaHe Ha KINEHTMW.

* BuobT Ha 3axpaHBawms kaben Tpsabea ga e HOSV2V2-F.

* HecnasBaHeTo Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpalumn 6esonacHoOCTTa Ha ypeaa 1 aa o6e3cmnm rapaHumnaTa.

* [Mpean nouncTBaHeTo TpsAbBa Aa ce 3Bagm U3NULWBLKBLT OT pasneTus matepuarn.

* [1o Bpeme Ha NMpPonn3HMs NpoLec Ha NoYUCTBaHe, MOBbPXHOCTUTE MOraT a ce HarpesT nosede ot
obnyanHoTO, Nopaan ToBa felarta TpsibBa fa ce AbpKaT Ha 6e30nacHo pa3CcTosiHUE.

* YpenobT He TpsibBa Aa ce MOHTMpA 3a AeKopaTMBHA BpaTa, 3a Aa ce n3berHe nperpsisaHe.

» Korato noctaesute padta BbTpe, YBEPETE Ce, Ye CTOMNEPbT € HAaCOYEH Harope 1 B 3agHaTa 4acT Ha
KyXuHara.

Pap1eT TpsibBa ga 6bae nbxHAT N3N0 B KyXnHaTta

« MPEAYNPEXOEHWE: He obrnuuoBainte cTeHuTe Ha dypHata ¢ anymvmHMeEBO (honmo unu gpyru
MaTepuanu 3a egHokpaTHa ynoTtpeba, KonTo ce npogasaT B MarasvHute. Korato Bns3ar B Npsik gocer ¢
HaropeLleHnsa emann, CbleCcTByBa PUCK anyMMHMEBOTO dONMO 1 Apyrn nogobHu martepuanu ga ce
pa3TonAaT 1 Aa NoBpeasT eMannmpaHaTta BbTpeLlHa NOBbPXHOCT

* MPEAYNPEXOEHWE: Hukora He cBananTe yniibTHEHUETO Ha BpaTaTa Ha oypHaTa.

CbAbpXa edHOBPEMEHHO 3ambpcsBalM CybCcTaHLUMM (KOMTO MoraT [a OKaxaT OTpuLATeriHo Bb3[AEeNCTBUE BbpXy OKONMHaTa cpefa) U OCHOBHM
KOMMOHEHTM (KOMTO MoraT Ja ce u3nonasaT noBTopHO). BaxHo e WEEE pga 6baat o6paboTeHn no cneumdyyHN Ha4ynHW C orprnes npaBUHOTO
OTCTpaHsBaHe N U3XBBLPMAHETO Ha BCUYKW 3aMbPCUTENM 1 Bb3BPBbLLAHETO U PeLIMKNpaHe Ha BCUYKV MaTepuany.
OTaenHnTe MHAMBMAM MoOraT A0 OKaxaT BaxkHa ponsi, ocurypsisaiku, ye WEEE Hama aa ctanaT npobnem 3a okonHaTta cpefa; BaxHo e Aa 6bvaat
B ic/155HM HSKOM OCHOBHM npasuna:
* WEEE He TpsbBa na 6baat TpeTupaHmy Kato JOMaKUHCKN OTNaabLm.
* WEEE TpsbBa aa 6b4aT npefaBaHu B CbOTBETHTUE CbOVpaTenHu NyHKTOBe, ynpasnsBaHu OT obLuMHaTa Unu perncTpupaHmn kKomnaHuu. B mHoro gbpxasu, 3a
ronemn WEEE, moxe fa ce npegnara cbbrupaHe oT JOMOBETe.
* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypef, CTapusT Moxe Aa 6bAe BbpHaT Ha TbproseLa, KoTo Aa ro npubepete 6esnnatHo Ha 6a3a eqHO-KbM eHO, AoKaTo 0bopyaBaHeTo e
OT CbLUMS TUN MMa CbLLMTE PYHKLMM KaTo A0CTaBeHOTO 06opyaBaHe
CMNECTABAHE HA EHEPTUA M ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA
KoraTto e Bb3MOXHO u3bsrsaiTe npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe Ha dypHaTta. o Bpeme Ha roTBeHe oTBapsiiTe BpaTaTta Ha ¢hypHaTa Bb3MOXHO Hal-marsiko,
3aLL|0TO NPU BCAKO OTBapsiHe ce rybu TonnuHa. 3a 3Ha4nTerniHa nkoHOMUS Ha eHeprus usknioyerte dypHata 5 — 10 MUHY TV Npeamn NNaHNPaHUAT Kpait Ha BpeMeTo
3a roTBEHe ¥ U3Mon3aBanTe ocTaTbyHaTa TONNMHa, KoSTo dhypHaTa Npoabkasa Aa reHepupa. 3a Aa nsberHeTe 3aryba Ha TonnuHa NogabpXanTe YACTU U B pef,
yNnbTHEHWsATa Ha dypHaTa. AKO MMaTe pasnuyHu Tapudu 3a enekTpuyeckaTa eHepris U3non3BanTe OTIIOKEHUAT CTapT, 3a Aa cTapTUpaTe roTBEHETO Ha Mo-
HuckaTa Tapuda.

ﬁ To3un ypen e MapkupaH cbriacHo eBsponericka Oupektusa 2012/19/EO 3a OTnagbum OT enekTpuyecko 1 enektpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE
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1.06WLN MEPKW 3A BESOINACHOCT

Bnaro,qaple Bu, ue I/I36anTe €4VH OT HalunTe NpoayKTwn.

3a fga umate Bb3MOXHO Hali-4o6bp pesynTart npu U3nons3BaHeTo Ha dypHaTta,

BHMUMATENHoO npo4yeTeTe ToBa p'bKOBO,ElCTBO.npeI'IOp'bHBaMe Bu ga 3anasute HacToswW0TO PBKOBOACTBO 3a MOHTaX U eKkcnnoatauua n npu

Hy>[a aa ce obpbLuaTe KbM HEro.

Korato ypeabT e B ekcnnoartauums BCUYKM AOCThIHM YacTu ca ropewn. BHuBaliTe ga He ce gokocBate A0 Te3n eNleMEHTU.
Mpy MbpPBUSAT Nyck Ha dypHaTa, MoXe [a ce YCeTU HenmpusiTHa MyMprama. ToBa cTaBa 3alloToO M30MaLMOHHUTE eNEeMEHTU Ce 3arpsiBart 3a
NbpBu NMbT. ToBa € abCOMNTHO HOPMAarHO M HAMa NoBog, 3a NpuTecHeHve. N3yakarite ypeaa ga nsctuHe v ro 3abbpluere gobpe. Cneg

TOBa € roToB 3a HOpMarliHa ekcnroartauus.

Enra dpypHa no cBosiTa CbLUHOCT Ha paboTa cTtaBa MHOTO ropetua. OcobeHo CTHKIOTO Ha BpaTaTta Ha dyypHara.

1.1 [eknapaumsa 3a CbOTBETCTBME

YacTnTte Ha To3M ypen, KOUTO MoraT Aa BNsi3aT B KOHTaKT C XpaHMu,
CbOTBETCTBAT Ha pasnopeadute Ha dupektmnea EMO 89/109.

MocTaBskm c € 1 Mapkmpanky To3v NPOAYKT, HUEe AeknapupamMe
Ha Hawa OTroBOPHOCT, Y€ TOW € B CbOTBECTBME CbC BCUYKMU
EBponericku nsncksaHus 3a 6e30nacTHOCT, 34PaBHU U EKONOMUYHM
HOpMU.

Cnep kaTo pasonakoBaTte (ypHaTa, yBepeTe ce, 4Ye T He e buna
nospegeHa no HAKakbB Ha4YMH. AKO MMaTe HAKaKBUM CbMHEHUS , He S
13non3eanTe: CBbpXeTe ce ¢ kBanuduumpaH YoBek. CbxpaHsaBavite
OMNaKkoBbYHWTE MaTepuany Kato HannoHOBK TOPOUYKKU, NOANCTMPON,
WV NMMPOHU M3BBH obcera Ha Aela, 3aLLoTo Te ca OnacHu 3a TSX.

1.2 CbBeTun 3a besonacHocCT

e Tasn dypHa Tpsabsa ga Obae v3nonseBaHa camo NO MPSiKO
npegHasHadeHue, T. €. caMo 3a NPUroTBsiIHE Ha XxpaHa. Bcsiko apyro
NPUIOXEeHWe Ha ypeaa, HanpyMep 3a OTOMIEHNE Ha MOMELLEHMNETO, €
3abpaHeHo.

* [Mpon3BOAMTENST HE HOCU OTTOBOPHOCT 3a LUETW, NMOPOAEHU OT
HenpaBunHa ynoTpeba Ha ypeaa. Korato usnonssare enekTpu4ecku
ypeau TpsibBa Aa cna3BaTe HKOU OCHOBHU NpaBuna:

—He gbpnavite kabena, 3a ga nsBaauTe Lencena ot KOHTaKTa.

—He pokocealiTe hypHa ¢ MOKpPU UM BRaXHMW pbLie UK Kpaka.

—He n3nonsgaiTte dypHata, ako cte 6ocu.

— lMo nmpuHUMN He e XenmaTenHo Aa Ce W3MNomn3BaT MPEXohHMLN,
pPasKIoOHUTENM 3a HAKOSKO LLIeNceny U KabenHu paslwnpeHns.

— AKo (pypHaTa ce nospeau unu gedpektvpa, U3KnI4vetTe S oT
Mpexara 1 He sl iunawnTe.

* Ako kabenbT e NnoBpeaeH TpsioBa a ce 3aMeHM.

Mpu nogmsiHa Ha kabena, cneaBavite Te3n UHCTpykuun. N3Bagete
3axpaHBalus kaben u ga ro samexu ¢ eamH ot HO5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbT TpsabBa Aa 6bae B CbCTOSHWE Aa U3ObPXU
eneKkTpUYECKUst TOK U3NCKBaH OT dypHaTa. 3amsHaTa Ha kabenute
TpsibBa [ja ce U3BbPLLBA OT KBANUMULIMPAHN TEXHULM.

3asemsBaHeTO Ha kabena (kbnTo-3eneH) Tpsiéea ga e 10 mm no-
ObNbr oT 3axpaHBawwusa kaben. M3nonseante camo ogoOpeH
CEpBU3EH LIEHTbP 32 PEMOHT U Ce yBepeTe, Ye ca U3Mnona3saHn camo
OpUrMHaNHU pesepBHK YacTu . AKO TOPHUTE MHCTPYKLUMK He ce cnassar
npov3BoaUTENUTE He MoraT Ada rapaHTupaT 6es3onacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTte cteHuTe Ha dpypHaTa ¢ anymumHueBo donuo
ToBa Moxe Aa AoBeae A0 pa3TansHe Uv noBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MoHTax

MOHTa)bT € OTFOBOPHOCT Ha KnneHTa. MNpoussogutenuTe He ca
3abIDKEHN [1a OCbLLECTBSBAT Ta3u AeVHOCT.

MHCTpyKUMMTE 32 MOHTaX Ha NPOgeCHOoHasIHO KBanuumpaH
nepcoHan Tpsibea Aa ce cnassar. HenpaBuiiHUAT MOHTaX Moxe Aa
MPUYMHU BPEAa Ui HapaHsiBaHe Ha Xopa, XUBOTHU WU BELLM.
Mpon3BOAMTENST He MOXe [a HOCU OTTOBOPHOCT 3a Te3M LETU Ui
HapaHsiBaHWs.

1.4 MoHTUpaHe Ha doypHa B KyxHATa

[MponsBoguTennTe HAMAaT 3adbilkeHVe da U3nbnHsaBaT ToBa. AKO
nomMoLyTa oT Mpov3BoaMTeNs e Heobxoguma 3a OTCTpaHsiBaHe Ha
nospeau, NPon3TUYaLLM OT HENPaBUITHO MHCTaNMpaHe, Tasn NOMOLL,
He ce NoKprBa OT rapaHumsTa.

Tpsbsa Aa ce cnasBaT MHCTPYKLUMMUTE 32 MOHTaX Ha MpodeCcMoHanHo
KBanuduumMpaH nepcoHan. HempasunHata MHcCTanauus moxe aa
NPUYMHU Bpeda WNW HapaHsBaHe Ha Xopa, >XMBOTHWU WU BeLUM.
[Mpon3BoaMTENAT He HOCW OTFOBOPHOCT 3a TakaBa Bpega wnu
HapaHsiBaHe.

KyxHeHckmaT 6rnok, B KOWTO TpsibBa Aa ce MOHTMpa dypHaTa, Tpsibsa
Aa 6bae HanpaBeH OT MaTepwarn, YyCTOMYMB Ha TemnepaTtypu Hau-
manko 70 ° C.

dypHaTa Moxe ga 6bae pasnonoXeHa BUCOKO B KOSIOHA WM NOf,
paboTeH Nnor.

Mpeoun pa cdukcuparte, Tpsabea Aa ocurypute fobpa BeHTUNaums B
NPOCTPaHCTBOTO Ha (ypHaTta, 3a [a No3BONuUTE MpaBunHaTa
LMPKyNaLuusi Ha YUCTUS Bb3OyX, HE0BX0AMM 3a oxnaxaaHe v 3awmTa
Ha BbTpPelWHUTe 4YacTu. HanpaBeTe oTBOpPUTE, MNOCOYEHM Ha
nocnegHarta cTpaHuua, cnopes B1aa Ha MOHTaxa.

1.5 BaxHo

AKo uckaTe cpypHaTa BU Aa pabotu HopmMarnHo, Tpsibea kopryca Ha
KyxHsTa BU Aa e noaxoasiy. MNaHenuTe Ha KyXHeHCKU 6ok, KoUTo
ca B HenocpeacTeeHa 6nm3ocT Ao newyta TpsioBa Aa 6bae
HanpaBeH OT TEPMOYCTONYMB MaTepuarn. Yoeaere ce 4e BCUYKM
mMaTepuanu MoraT Aa u3gbpxar Ha HarpsiaHe ao 120 rpagyca. B
NPOTUBEH Cry4ait MOXe [a ce pa3TonaT U Aa NoBpeasT ypeaa.
Cnep kaTo dypHaTa ce MOHTMpa , ENEKTPUYECKATE KOMMOHEHTH
TpsibBa Aa ce n3onupat .ToBa e 3aKOHOBO M3NCKBaHe 3a
GesonacHocT. Beuykn npegnasuntenu tTpsbea Aa 6baaT 3gpaBo
hrKCcHpaHn Ha MSICTO, Taka Ye e HEBb3MOXHO Aa 6baar
oTCTpaHeHu, 6e3 NoMoLLTa Ha CreLnanHn MHCTPYMEHTMU.

Mnouarta 3a rotBeHe TPAGBa Aa MMa OT3aA pa3nuka oT noHe 45
mm, 3a Aa uma [o6po oxnaxaaHe.

1.6 CBbp3BaHe kbM SAXPAHBAHETO

BknitoyeTe B 3axpaHBaHeTO. YBepeTe ce, Ye MbpBO UMa U TpeTU
KOHTaKT, KOWTO AeWCTBa KaTo 3a3emsBaHe Ha (pypHaTa. PypHaTa
TpsAbBa Aa 6bAenpaBuITHO 3a3emMeHa. AKo MoAensT Ha ypHaTa He
e obopyaBaH C Lencen, cnoxeTe cTaHAapTeH LWencen KbM
3axpaHBawusa kaben. TpsAbsa ga 6bae B CbCTOsSHME Aa MOHece
3axpaHBaHETO MOCOYEeHO Ha Tabenata C TEXHUYECKU OaHHU.
3a3eMsiBaHETO e C XbNTo 3eneH kaben. LencenbT TpsibBa aa 6vae
CMNOXEH OT HaANeXHO KBanuduuupaHo nuue. AKO KOHTaKTbT U
LencenbT ca HeCbBMECTUMMU,

LencbnbT TPsbBa fa 6bae CMeHeH OT HaaNeXHO KBanndULmMpaH
nepcoHan. A npaBurHo keanuduumpaHo nuue TpsibBa CbLUO Taka Aa
ce rapaHTupa, 4ye 3axpaHBaluTe kabenu morat fa U3abpKaT Ha TOK,
Heobxoamm 3a pabotata Ha dypHata. ON / OFF npeBkntouBaten
Moxe fa ObAe cBbp3aH KbM enekTpuyeckata mpexa. [pu
CBbp3BaHeTo TPsibBa Aa oTYeTeTe, cunaTa Ha KOHCYMUPaHus.
BaxHo: Mo Bpeme Ha MOHTax, MO3MLMOHUpaNTe 3axpaHBalus
kaben no TakbB HaYWH, Ye a He ce noanara Ha Temnepatypu Hag 50 °
C BbB BcCsika Toyka. PypHaTa OTroBapsi Ha cTaHgapTuTe 3a
6e30MacHOCT, onpeaeneHn oT perynaTopHuTe opraHu. ®ypHata e
6es3onacHo Aa ce M3Mnon3Ba camo ako € 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
[encTBalMTe NpaBHU M3NCKBaHUS 3a okabensiBaHe 6e30nacHOCT.
TpsbBa aa ce rapaHTUpa, Ye pypHata e buna npaBuHO 3azeMeHa.
MpoussoauTenute He morat Aa 6bAaT noaBexAaHW noa
OTFOBOPHOCT 3a BpeAu UM LLETU Ha XOpa, XKUBOTHU UMK BeLUM,
NPUYUHEHU OT HENPABUITHOTO 3a3eMsiBaHe Ha pypHaTa.
BHUMAHMUE: HanpexeHMeTO M 4yecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cour. Ha nocnegHata cTpaHuua).
OkabensBaHeTo 1 cuctemarta 3a okabensiBaHe Tpsbsa aa morat ga
HOCAT MakcMmarHara eneKkTpuyecka MOLLHOCT, KOSITO Ce U3NCKBa OT
ypHaTa. ToBa e yka3aHo Ha Tabenara C TEXHUYECKN AaHHW.

AKO MMaTe HSKaKBM CbMHEHWsi, 06bpHETe ce KbM KBanuduumpaH
€neKTPOTEXHNUK.

1.7 OBOPY[BAHE 3A ®YPHA
(B 3@aBMCMMOCT OT MoAena)

Heo6xoaumo e Aa ce HanpaBu MbpBOHaYarHO NoYUcTBaHe Ha
obGopyaBaHeTo, NpeAn NbPBOTO U3NOM3BaHe Ha BCEKU OT TAX.
U3munTe rm c ro6a. M3annakHeTe u noacyLueTe.

Ha ckapaTta Moxe fa ce cnarat
YMHUMN N CbOOBE.

OcobeHo fobpa e 3a neyeHe Ha
rpun. MianonseanTte A 3aefHO ¢
TaBMYKaTa 3a MasHUHWU.

CneyuanHusam npogun Ha
paghmoseme o3Hayasa, 4e me cmosim
Xopu3oHmariHo, 0opu Ko2amo ce
sadsm. He cbuwjecmsysa puck om
pasnueaHe Ha scmuemo.
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Hukoeza He u3snon3salime masama 3a yrassiHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a Ma3HUHU, Mbl Kamo mosa cb30aRa OLIM 11 MA3HIIHIIME
we usnpbckam u 3amMbpcsm ¢hypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nony4yat
Hali-0o6pu pesyntatu oT
Komnnekta TpsibBa Oda ce wu3nonsea
3aeHo ¢ pyHKUMaTa "nuua” .

HE OCTABSAWTE OPBXKATA
BbB ®YPHATA!!!

TaBuukaTta ynaBda COKOBeTe OT
XpaHuUTe, KOUTO Ce NTBAT Ha

ckapara. M3nonsea ce camo ¢ rpur, @
ckapa nnu Fan Grill Assisted ; \/

V3BageTe 4 ako nanonasare apyru

CeasisiHe u noyucmeaHe Ha MemarsiHume cmesnaxu

1- CBanete ramkute kaTo
pa3Buete obpaTHO Ha

YacoBHWKOBATa CTperka.
2- NaBapeTe TeneHuTe
padToBe Kato M AbprHerte
KbM cebe cu.

3- 3 a ga noyucTuTe cTenaxuTte
nocTtaBeTe B CbAOMUSNHATA MallnHa Unn
nanonsesanTe BraxHa roba, kato rm
noAcylleTe crnep ToBa.

nporpamu.
B ——13
[ i —— —— —
CTpaHu4HO Ten MpexaTta, ako e [ 4 L |
BKJTHOYEH. |
1 E

2.Mone3Hn cbBeTn

4- Cnep npoueca Ha MovYucTBaHe
WHCTanuparte TeneHute padToBeTe B
obpaTeH pea.

5- 3aBuiiTe obpaTHoO ramkuTe.

2.1 Cuctema 3a 6e3onacTHOCT Ha padtoBeTe

dypHaTa pasnonara c HoBa cuctema
3a 6e3onacHocCT Ha padTa. Toea BU
no3sonsiBa a u3sagu padrtosete npu
npoBepkaTa Ha xpaHaTa, 6e3 onacHocT
OT XpaHWUTENHN pasnuem unu padTose,
nonagawiy crnyyaviHo ot dypHara.

3a ga usBagute padtoBeTe U3BageT €
1 NoBOUrHETE.

2.2 pun

lMeyeHeTo no3BonsiBa Ja ce fafe Ha xpaHata 6bp3o kadsie
UBAT . 3a NpenuyaHe BU NpenopbyBamMe [a NnoctaBuTe ckapaTa
BbpXY YETBLPTOTO HMBO, B 3aBUCMMOCT OT MPOMOpUMUTE Ha
xpaHa (BX. dwur. Ctp. 7). Moyt BCcuYkM meca moraTt ga ce
npuroTeat Ha rpun. W3kmioyeHve npaBsaT MHOMO MOCTHUTE
XpaHu u ponkute Meco. [Mpu npurotBsHe Ha meco u puba,
TpsibBa npeau NOCTaBsSHETO UM BbB dypHatTa Aa pobasute
noanpaBku U MasHWUHa.

2.3 lNouncTBaHe N nogapbxKa

[MouncTeanTe HepbXKOAaemMa CTOMaHa U eMainipaHn NOBbPXHOCTU C
Tonna canyHeHa Boga MNM C NOAXOOSALM MapKoBW Mpoayktu. B
HMKaKbB clyyall He 13nonaeanTe abpasuBHM NpaxoBe, KOUTO MoraT
Oa yBpeaaT MOBbPXHOCTUTE Ha dypHata. MHoro BaxHO e faa
noyncteate dypHata BCEKM NbT, KOraTo TH Ce W3MNonsBsa.
Pa3TtoneHnTe Ma3HUHKM ce oTnarat no cTeHuTe Ha pypHaTta no Bpeme
Ha rotBeHe. CrnedBawmaT MbT, Korato dypHaTa ce usnonssa Tasu
MasHWHa MOXe Aa Npean3BuKa HENPUATHU MUPU3MU U MOXKe 0Py Aa
3acTpawwu roteeHeto. M3nonssavite Tonna Boga M npenapar 3a
NoYMCTBaHe; U3nakHeTe OBUITHO.

3a ga HanpaBuTe Tasu CKkyyHa paboTa M3nuLiHa, BCUYKM MOAENU
moraTt ga 6baar obnuuoBaHu C KaTanuTU4HK CaMOMOYUCTBALLM ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT kaTo onuusa (BUXTe pasgena
CAMOTIOYNCTBALLA ®YPHA ¢ kaTanuTuyHy naHenu).
M3non3eaiTe nepunHu npenapatn n abpasvBHM CpeacTBa MeTanHu
kaTo «Brillo nognoxkmn» 3a HepbXaaeMy CTOMaHEHN PELLETKN.
CTbKINeHUTe MOBLPXHOCTM TpsibBa ga ce noyucTBaT KoraTo ca
nactuHanu. MNospeau No TaAX He ce NokpuBaT OT rapaHumsaTa 3a ga
CMEHUTE WHTEPWOPHOTO OCBETIIEHNE WU3KMIOYETE 3axpaHBaHETO W
pa3BuiTe KpylikaTta . CMeHeTe C MOeHTUYHa KpyLLKa, KOSTO MOXe Aa
N3A4bpXKa Ha MHOTO BUCOKU TeMnepaTtypu

2.4 CepBU3EH LEHTBLP

Mpeaw ga ce obaguTe Ha Service Centre

Ako cbypHaTa He paboTu, H1e NnpenopbYBamMe:

AanpoBepuTte, Ye ypHaTa e NpaBUIHO BKMOYEHA B 3aXPaHBaHETO.
AKO nprYMHaTa 3a Hen3npaBHOCTTa HE MOXe Aa Ce YCTaHOBM:
n3KNoYeTe dypHaTa OT enekTpudeckaTa Mpexa, He [AOKOocBanTe
dypHaTa 1 ce obageTe Ha cnegnpofaxoeHo obcnyxBaHe.

Mpeaun paa ce o6aauTte Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsaiTe ga
CM 3anuLueTe CepUMHUA HoMep Ha TabenaTa c TEXHUYECKU AaHHU
(Bmx cur. Ha nocnegHaTta cTpaHuua). PypHaTa ce gocTtaBs C
rapaHuMoHeH cepTudumKkaT, KOWTO rapaHTupa, 4Ye Ta We Obae
peMoHTMpaHa 6e3nnatHo oT CepBU3HUSA LIEHTBP.
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3. USMON3BAHE HA AHAJIOINOB YACOBHWK / NTPOI"rPAMATOP

EKCIIIOATALUNA
3.1 Ol MHCTPYKUMI 3A EKCIJTIOATALINA

T3u Tanmep ce 1M3non3ea B KA4eCTBOTO CY Ha YaCOBHMK (CbC
CTpernku) 1 ynpaensiea paboTtarta Ha dypHaTa ( Npu HaTUCKaHe Ha
6yToHa 3a perynupoBka 1 MHOMKATOPHWUTE MUKTOrpamm).

C nomoLLTa Ha HaTUckaHeTo Ha ByToHa 3a perynpoBka Bue
MOXeTe: fa 3ajajieTe Ha4areH Yac 3a roTBeHeTo, nporpama 3a
roTBeHe ¥ BpeMe 3a Kpal Ha roTBEHeTo, a CbLUO Taka 1 aa
HacTpouTe Yac 3a nofaBaHe Ha npeaynpexaasall curHan
(HaNOMHsiHe 3a BPEMETO 3a rOTBEHE)

3.2 HACTPOWIKA HA YACA (TEKYLL YAC)

3a fa HacTpouTe Yaca, 6bp30 HaTucHeTe ByToHa 3a perynmnpoBka
4 nbTn. Cnep ToBa Ha gucnnes e ce nosiBn Murallara
nuktorpama "HACOBHUK".

3a fa yBenuuuTe Unm Hamanute CTOMHOCTTa Ha Yaca, 3aBbpTeTe
GyToHa 3a perynupoBka no YacoeBMKOBaTa CTpernka unv obpatHo.
10 cekyHau cnef u3nbriHEHWE Ha NocreaHaTta perynupoBka,
€MNEeKTPOHHMS TaliMep aBTOMaTUYHO M3Mn3a OT pexuma 3a
HacTpoWKa Ha yaca.

3.3 TOTBEHA HA XPAHA B PbYEH PEXXM

Mpn paboTta B pbYeH pexum, roTBEHeTO (HacTpoWBa ce no
nogpasbupaHe) MOXe [ia ce roTBU XpaHa B PbYEH PEXUM,
n3nonaeankmn obwmsa nknodsarten Ha pypHara (paboTu
Hes3aBMCMM O OT Tarmepa)

BHVMAHWE: Tanmepa ce BkntoYBa HaKomko CeKyHau crieq,
rnogaBaHe Ha 3axpaHBaLLo HanpexeHue.

3.4 NMPOIPAMUPAHE HA CUTHATIM3VPALLIOTO
YCTPOWCTBO (Tanwmep)

[MporpammpaHeTo Ha CUrHanNM3npaLLoTo YCTPONCTBO 0be3neyaBa
noAaBaHETO Ha MpeAynpexaasall 3ByKOB CUrHan cnep
N3TUYaHETO Ha 3aJafeHus MHTepBan oT BpeMe 6e3 BknoyBaHe Ha
dypHaTa.

3a nporpamupaHe Ha TaiMepa, HaTucHeTe ByToHa 3a perynupaHe
3 nbTn. Cnep ToBa Ha AMCNIes e ce NosiBvM Muraiyara
nuktorpama "TAMMEP". HacTtpoiikaTa Ha TaliMepa e aHanornyHa
Ha HacTpovikaTa Ha 4Yaca (BMX CbOTBETHUSA pasgen).

Taimepa Moxe a ce M3rosn3sa camo B Criyyan , 4e B HaCTOALLMSA
MOMEHT He U3MbMHABaTe nNporpama 3a NpuroTBsiHE Ha XpaHa.

3.5 NMPUTOTBAHE HA XPAHA B
NMONYABTOMATUYEH PEXWM:
N3KITFOYBAHE HA ®YPHATA, INMPN
AOCTUTAHE HA BPEMETO 3A KPAU HA
NMPUTOTBAHETO HA XPAHA

MporpamMmnpaHeTo Ha BPEMETO 3a Kpaii Ha Npoeca Ha roTBeHe BU
no3BorisiBa a 3arnoYyHeTe roTBEHETO BeaHara 1 Aa npuknioymTe
cnep U3BecTHO Bpeme.

3a nporpamvpaHe Ha BpeMeTo 3a Kpail Ha roTBEHETO HaTUCHeTe
6yToHa 3a perynuposka mbTu. Crief ToBa Ha Avchnes Lie ce
nosieu murawara nukrorpama"CTOIlM". 3a ga yBenuunte unm
HamManuTe BPeMETO 3a NPUroTBsiHe, 3aBbpTeTe OyToHa 3a
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perynvpaHe no YacoBHMKOBaTa CTpernka unun obpatHo.

MwuraHneTto Ha nukKTorpamara "CTOMN" npogbnxkasa B
NPOABLIIKEHNE Ha  HAKONKO  CeKyHAW crned  MocneaHoTo
3aBbpTaHe Ha OypoHa 3a perynupoBka. lNMporpamata Moxe Aa
6bae noTBbpAeHa C HaTWckaHeTo Ha OyToHa 3aperynupoBka
(MMHMManNHOTO BpeMe 3a roTBEHE € 2 MUHYTH) .

Cnen noTBbpxXdaBaHETO Ha nporpamara, 3anoysa fnpoueca Ha
roTBEHE W aBTOMATMYHO Ce rojaBa npeaynpexaaBall, curHar.
[oTBEHEeTO 3aBbpLUBa Toraea, korato "3anporpammpaHoTo Bpeme 3a
Kpan Ha rotBeHeTo = TeKyLims yac".

3a ga npernegate nporpamarta, HaTUCHeTe M oTnycHeTe OyToHa 3a
perynupoBka. TanmepbT nkassa u3bpaHata nporpama. Cnep kpas
Ha roTBeHeTo, 3anoyea Aa mura nuktorpamarta "CTOIM" n ce nogaea
3BYKOB npegynpexgasaly, curHan. Crneg 1 MuHyTa 3BYKOBUAT
curHan cnupa, a nuktorpamara "CTOIM" npogbmkasa ga mwura, Ao
MOMEHTa B KOMTO BUE HaTUCHeTe ByTOHa 3a perynupaHe.

3a pa oTMeHuTe nporpamarta npeau HEWHOTO  MPUKIoYBaHe,
HaTucHeTe OyTOHa 3a perynuMpoBka W 0 OpbXTe B HaTUCHATO
NONoXXeHWe 3a HSKOMNKo cekyHau. Crnep ToBa nporpamara ce OTMEeHst
1 TaiMepa ce Bpblia B PbYEH PEeXNM Ha NPUroTBSIHE Ha XpaHa.

3.6 MPUTOTBAHE HA XPAHA B U3LANO
ABTOMATUYEH PEXNM

[MporpamvpaHeTo Ha NPUrOTBSIHETO Ha XpaHa B U3LJISI0 aBTOMATUYEH
pexum, Bu nossonsea Aa 3anoysBaTte U 3aBbpluBaTe rOTBEHETO C
noMoLLTa Ha HAaCTPONKMTE Ha Tanmepa.

3a nporpamvipaHe BpeMeTO 3a Hayano Ha roTBEeHeTO, HaTUCHeTe
OyToHa 3a peryunpaHe 1 nbT. Cneq ToBa Ha gucnnes ce nosiBsiea
mMurawara nuktorpama "CTAPT" YBenuyeTe unu Hamanete BpeMeTo
3a CTapT Ha rOTBEHETO C MoMoLUTa Ha BbPTAWMSA ce OyToH 3a
perynupaxe, no YacoBHMKOBaTa CTperka unum obpartHo. MuraHeTo Ha
nuktorpamata "CTAPT" npogbmkaBa HSAKOMKO CEKyHAW cneq
nocrnegHoTo 3aBbpTaHe OyToHa 3a perynupoBka. AKO B TO3M
WHTepBan He 3aBbpTUTe ByTOHA UMM HE FO HAaTUCHETe, TO CTPenkuTe
Ha Yyaca aBTOMaTM4HO Ce BPbLUAT Ha MOKa3BaHe Ha TEKYLUMS Yac u
nporpammpaHeTo ce oTMeHs. AKO HaTUCHeTe ByToHa 3a perynMpoBka,
TO B MaMeTTa Cce CbXpaHsiBa Yaca 3a Hayaro Ha roTBEHETO (CBETBA
nuktorpamata"CTAPT") 1 Tanmepa ce MpeBKMOYBA B PEXUM Ha
nporpammpaHe Ha Ha 4Yaca 3a Kpan Ha roTBeHeTO (3anoysa Aa Mura
nuktorpamata"CTOlM").

[Mpouenypata 3a nporpamvpaHe BpeMeTo 3a Kpal Ha roTBEHeTO e
aHanorv4yHa Ha npouegypara no nporpaMmupaHe Ha HayanoTo Ha
roTBEHETO, ONUCHa Mo-rope.

[oTBEHeTO 3ano4Ba Toraea, koraTo "3anporpaMmmpaHoTo Yac 3a cTapT
Ha rotBeHeTo = TekyLms yac"

3.7 NHOMKALUMA 3A HAPYLLEHO NMOJABAHE HA
3AXPAHBALLO HAMNPEXEHUE
AONBITHUTENHO)

Talivepa cuesHanusupa 3a HapywaeaHe Ha rodasaHemo Ha
3axpaHeawo HarnpexeHue MocpedcmeoM MuzaHe Ha cumeona
"YACOBHUK™".

3a 0a uskmodume masu cusHanu3ayusi, HamucHeme 3a Kpamko
6ymoHa 3a pezynupaHe.



4. N3non3BaHe Ha Tanmepa 3a Kpan Ha roTBEHETO

@ Tosn KOHTPOJT no3BofidBa ga HacTpouTte

XenaHoTo BpeMe 3a rotBeHe (makc. 120

N .20 MUH.) ®ypHaTa Le ce U3KMo4M aBTOMaTUYHO
B Kpasi Ha 3aJafeHoTo BpeMe.

|40 TavmepbT We oTbposBa obpaTHO

3apageHoTto BpeMe go nosuuymsaTta O un

U3KITHOYBA aBTOMATUYHO.
60 3a HOpManHOTO M3Mon3BaHe Ha dypHaTta
HacTpouTe TailMepa Ha no3unums.

3a pa HacTpouTe (bypHaTa ce yBepete, Ye

TanmepbT He e Ha no3numnsa O .

5. MHCTpyKumKn 3a paboTa

Hactpoitku Ha
Temneparypara
CenekTop | (npu mogenu c TepmocTart OYHKUUN
Hac eneKTPOHEeH
hyHKUMMN nporpamarop cernekTop
TYPE A)
A~ BkntouBa ocBeTneHueTo Ha cypHara.
O ToBa LLie akTVBMpa aBTOMaTM4YHO BEHTUNATOpa 3a OXMNaxaaHe (Camo Npu MOAENM, KOUTO Fo UMar)
Pa3smpa3ssiBaHe
6:2 y 0 KoraTto nsbepete Tasu yHKLMSI BEHTURNATOPa LMPKYNMpa Bb3ayXa OKOMo 3ampa3eHaTa xpaHa
0 Taka 4ye s pa3MpassiBa 3a HAKOJIKO MUHYTU 6e3 a ce NPOMEHM CbCTaBa Ha NPOTEMH.
—— 200 HaTtypanHa koHBeKLus
° 50 - MAX M3nonseart ce goneH u ropeH HarpesaTtenu. CTaHgapTHa bopma Ha neveHe. VigeanHa 3a
* N 50 + 240 neveHe Ha Meco , neyeHe Ha bucksutu. MpaBu xpaHaTta BKycHa v Xpynkasa
FoTBeHe Ha BeHTUnaTop
ag 200 M3nonsgaT ce AONEH 1 FTOPeH HarpeBaTenu 3aefHo C BEHTUNATopa, KOUTO LMpPKynvpa Bb3ayxa
50 = MAX BbTPe BbB (hypHaTa. MNpenopbuBa ce 3a 3eneHyvyuu, puba v gp. TonnuHata HaBnusa B xpaHa rno-
50 = 230 . no6pe v BpemeHaTa 3a NpeTonmsHe 1 roTBeHe ce HamansiBaTt. MoxeTe Aa NpUroTBaTe pasnuyHu
XpaHu egHoBpeMeHHo. To3n MeTof AaBa MHoro fJobpa AucTpubyLms Ha TonuHaTa u MMpu3aMmuTe
@ He ce cmecBaT. Moxe Aa octaBuTe okorno 10 MUH NoBeye KoraTo roTBUTe noseye oT 1 sicTue.
ag 160 50 = MAX BeHTMnaTop 1 foneH HarpesaTen
2, 50 + 220 WpeanHa sa genvkaTHu sictus (namose , cycneTa )
Mpun
M3nonsBa ce camo ropHusi HarpeBaTen 1 MOXeTe Aa HacTpouTe Temneparypata. 5 MuH
hatad Level 4 50 = MAX npeaBapuTENTHO HarpsiBaHe ca HyXXHW 3a fja 3arpeeTe Ao6pe enemeHTuTe. VigeaneH 3a keban.
° 124 ’ Benute mMeca TpsibBa Aa ce AbpxaTt Ha AUCTaHUMS OT rpuna. BpemeTo 3a rotBeHe e no-gbnro HO
. MecoTO e No-BKycHo. MoxeTe fja cnaraTte YepBeHUTe Meca U puba Ha padTa ¢ TaBu4ykarta 3a
Ma3HVHW OTHOnY.
Fpun c BeHTUNaTop : U3nonsgsaiTte Typ6o rpun cbe 3aTBOpeHa Bpara.
D g 190 [opeH HarpeBaTen + BeHTUMAToOp 3a LMpKynupaHe Ha Bb3ayxa BbB dypHata. [peasaputenHo
% 50 =+ 200 HarpsiBaHe e Hy)XHO caMo 3a YepBeHU Meca. [TocTaBeTe xpaHaTa Ha padTa Ha CPEAHOTO HUBO.
* 180 = 200 CroxeTte OTAONY TaBuUyKkaTa 3a MasHUHY , 3a Ja cbbepe OTAEeneHUTe CoKoBe. YBEpeTe ce e
XpaHaTa He e npekaneHo 6nu3o fo rpuna. o cpegarta Ha roTBeHeTo 0GbPHETE XpaHaTa.
Muua
220 50 = MAX Tasn dyHKUMST ocurypsiBa naeanHu ycrioBus 3a siCTus kato nuua u dokaya, 4ypes
LypKynMpaHe Ha ropeLl Bb3ayx BbB (pypHaTa.

(a) 3a Hakon moaenu : pyHkuuaTa ¢ VARIOFAN e ekcnysmBHa cuctema paspaboteHa ot Candy 3a onTumMusmpaHe Ha pesyntaTtute OT roTBEHETO.

VARIO FAN cuctemara ce akTvBMpa cama 1 aBTOMaTU4HO NPOMEHSI CKOPOCTTa Ha BEHTUMaTopa, korato nsbepete onpeaeneHa yHKUms: PyHKUUUTE Ha
BEHTUMaTopa ca B OrpafeHoTO MOofe Ha KOHTPOMHUS NaHen.

* TectBaH B cboTBeTcTBME ¢ CENELEC EN 60350-1 u3nonssaHo 3a AeduHMpaHe Ha eHepruiHus knac.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

* VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné asti su pocas prevadzky horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli hortcich
Casti.

* VAROVANIE: pristupné diely sa mézu pocas pouzivania rury vefmi zohriat. Deti udrziavajte v bezpecnej vzdialenosti.

* VAROVANIE: pred vymenou ziarovky sa uistite, ze spotrebi€ je vypnuty, vyhnete sa tak urazu elektrickym prudom.

* VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatického Cistenia:

- Vydistite dvierka rury;

- Odstrante z vnutornej strany rary velké alebo hrubé zvySky potravin vihkou hubkou. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

- Vyberte vSetko prisluSenstvo a stpravu posuvnych rostov (ak je k dispozicii);

- Nepouzivajte utierky na riad

* \/ rurach so sondou na maso je nutné pred vykonanim cyklu Cistenia zavriet otvor maticou Ked sa sonda na maso
nepouziva, vzdy zatvorte otvor maticou.

*Deti do 8 rokov musia byt v bezpe€nej vzdialenosti od spotrebita, ak nie su pod neustalym dozorom.

Deti sa nesmu hrat' so spotrebi¢om. Spotrebi€¢ mdzu pouzivat osoby vo veku 8 a viac rokov a fudia s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, bez skisenosti a znalosti o vyrobku, iba ak su pod dozorom alebo ak su
pouceni o obsluhe spotrebita, bezpe¢nym spésobom s vedomim moznych rizik.

«Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré nie st pod dozorom.

 Na Cistenie skiel dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne materialy alebo ostré kovové Skrabky, pretoze mézu
poskriabat povrch a spdsobit rozbitie skla.

 Pred vybratim vyberatelnych €asti musi byt rdra vypnuta a po vycisteni sa tieto ¢asti musia namontovat podla pokynov.
Pouzivajte len sondu na maso odporuc¢anu pre tato raru.

 Na Cistenie nepouzivajte parny distic.

* Zapojte napajaci kabel, ktory znesie napatie, prud a zatazenie uvedené na §titku a na ktorom je vhodny uzemrovaci
kontakt. Elektricka zasuvka musi byt vhodna pre natazenie uvedené na §titku a musi obsahovat funkény uzemrovaci
kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-zelenu farbu. Tento Ukon smie vykonavat iba vhodne vySkoleny odbornik. Ak zasuvka
nie je vhodna pre zastréku namontovanu na spotrebici, poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby vam vymenil zasuvku.
ZastrCka aj zasuvka musia zodpovedat poziadavkam noriem platnych v krajine instalacie. Zapojenie do elektrickej siete sa
mdze robit aj nainstalovanim preruSovaca prudu medzi spotrebi€ a zdroj napajania, ktory znesie maximalne zapojené
zataZenie a spiha poziadavky platnych predpisov. Zlto-zeleny vodi& nesmie byt preruseny stykadom. Zasuvka alebo stykad
musia ostat’ po zapojeni spotrebica pristupné.

*Spotrebi¢ sa bude musiet dat odpaijit vytiahnutim kabla z pristupnej zasuvky alebo zabudovanym spinacom, pokial je
spotrebi¢ zapojeny do elektrickej siete nastalo podla platnych noriem.

» Ak by sa napajaci kabel poskodil, musite ho dat vymenit za novy alebo za Specialny zvazok kablov od vyrobcu alebo
kontaktujte servisné stredisko pre zakaznikov.

* Napajaci kabel musi byt typu HO5V2V2-F.

* Nedodrzanie vys8ie uvedenych pokynov bude znamenat porudenie bezpecénosti spotrebica a stratu platnosti zaruky na
spotrebic.

 VSetky cudzie telesa a vyliaty material treba pred Cistenim odstranit.

» Pocas pyrolytického Cistiaceho postupu sa povrchové plochy zohreju viac ako zvy€ajne, preto udrziavajte deti v
bezpelnej vzdialenosti.

* Spotrebi€ sa nesmie inStalovat za dekorativne panely, pretoze by sa mohol prehrievat.

» Ak do vnutra viozite rost, uistite sa, Ze zarazka smeruje nahor a je v zadnej ¢asti vndtra rdry.

Rost musite uplne zatlacit do vnutra rary.

* VAROVANIE: Steny rary nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovymi ochrannymi prostriedkami dostupnymi v
maloobchodnych predajniach. Pri vyloZeni rary hlinikovou féliou alebo akyhokolvek inym ochranného materialu hrozi pri
priamom kontakte s hortucim smaltom roztavenie smaltu na vnutornych dieloch a strata jeho u¢innych viastnosti.

* VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

Toto zariadenie je oznadené podla eurdpskej smernice 2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
OEEZ obsahuje kontaminacné latky (ktoré mézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladné komponenty (ktoré je
mozné opatovne pouzit). Je dblezité, aby sa s OEEZ manipulovalo ako so $pecialny odpadom, aby sa odstranili a spravne
zlikvidovali vSetky znecistujuce latky a aby sa zhodnotili a recyklovali vSetky materialy. Jednotlivci mbézu zohravat délezitu rolu pri
zabezpecovani toho, aby sa z OEEZ nestal problém Zivotného prostredia; potrebné je dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:
. . S OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom.
. OEEZ je potrebné odovzdat na prislusnych zbernych miestach spravovanych obcou alebo registrovanymi spolo¢nostami. V
mnohych krajinach sa vykonava vyzdvihnutie velkého OEEZ v domacnostiach.
» Ked si kupite nové zariadenie, staré mdzete vratit predajcovi, ktory je povinny vyzdvihnat ho bezplatne systémom jedného starého
zariadenia za jedno nové zariadenie ekvivalentného typu a s rovnakymi funkciami ako méa odovzdavané zariadenie.
USPORA ENERGIE A OHZADUPLNY PRISTUP K ZIVOTNEMU PROSTREDIU
Pokial je to mozné, ruru nepredhrievajte a vzdy sa ju poku$ajte naplnit. Dvierka rury otvarajte len v nevyhnutnych pripadoch, pretoze pri
kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velké mnoZstvo energie uSetrite, ak rdru vypnete 5 az 10 minut pred uplynutim planovaného ¢asu na
pripravu jedla a na dokonc€enie varenia vyuZzijete zostatkové teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia udrziavajte Cisté a v dobrom stave,
aby ste predisli kazdému Uniku tepla z vnutra rary do okolia. Ak mate uzavretd zmluvu na dodavku elektrickej energie s hodinovou tarifou,
program ,odloZeného varenia“ zjednodusSuje Usporu energie tym, Ze zaciatok procesu pripravy jedla odlozi na ¢asové obdobie s vyhodnejSou
tarifou.
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1. VSEOBECNE UPOZORNENIA

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli pre jeden z nasich produktov. Ak sa chcete naugit optimalne vyuzivat rdru, odporiéame vam:

e dokladne si precitat poznamky v tejto prirucke: obsahuju ddlezité pokyny na bezpecnu instalaciu, pouzivanie a servis rury.

e Tuto brozuru si odlozte na bezpecné miesto, aby ste do nej mohli kedykolvek nahliadnut.

KedZze pocas prevadzky spotrebia su vSetky pristupné sucasti horuce, davajte si pozor, aby ste sa ich nedotkli.

Pri prvom zapnuti sa z rdry moze Sirit' Stiplavy zapach. Je to spésobené tym, Ze dochadza k prvému zahriatiu spojiva na izolaé¢nych

paneloch okolo rury.

Tento jav je uplne normalny. Ak sa vyskytne, pred vloZenim potravin do rury staci pockat, kym sa spaliny nerozplynu.
Rura sa zo svojej podstaty zahrieva na mimoriadne vysoku teplotu. Najma sklo na dvierkach rary.

1.1 VYHLASENIE O ZHODE

Sucasti tohto spotrebi€a, ktoré mdzu prichadzat’ do kontaktu s potravinami,
dosahuju sulad s ustanoveniami Smernice EHS 89/109.

Oznacenim tohto vyrobku znackou € potvrdzujeme zhodu so vSetkymi
prislusnymi eurépskymi bezpecénostnymi, zdravotnymi a
environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch vztahuju
na tento vyrobok.

Po rozbaleni rury sa uistite, ze spotrebi€ nie je ziadnym spdsobom
poskodeny. Ak mate akékolvek pochybnosti, nepouzivajte ho: obratte sa
na prislusného odbornika. Baliace materidly ako plastové vrecka,
polystyrén alebo klince uchovéavajte mimo dosahu deti, pretoze pre ne
mozu byt nebezpecné.

1.2 BEZPECNOSTNE ODPORUCANIA

pozrite sa do vnutra. V zaujme zachovania vhodnej ventilacie musite pri
upeviovani rary dodrzat miery a vzdialenosti uvedené na ilustracii na
poslednej strane.

Poznamka: Pri rarach, ktoré s kombinované s jednotkou varnej dosky, ste
povinny dodrzat pokyny uvedené v prirucke pre jednotku varnej dosky.

1.5 DOLEZITE

*Rura sa musi pouzivat len na ucely, na ktoré bola navrhnuta:

musi sa pouzivat' iba na pripravu jedla. Akékolvek iné pouzitie, napr. na

vykurovanie, sa povazuje za nenalezité pouzitie rary, a preto je

nebezpecné.

* Vyrobcovia nenesu zodpovednost za Ziadne $kody spdsobené

nendlezitym, nespravnym alebo neprimeranym pouzivanim. Pri pouzivani

spotrebica ste povinny dodrziavat’ niekol’ko zakladnych pravidiel.

—  Zastr€ku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

— Rdry sa nedotykajte s mokrymi ani vihkymi rukami alebo nohami.

— RuUru nepouzivajte, ak na nohach nemate nieco obuté.

— Vo vSeobecnosti sa neodporuc¢a pouzivat adaptéry, rozdvojky ani
predlzovacky.

— Ak sa rira pokazi alebo sa objavi porucha, vypnite zdroj napéajania a
nedotykajte sa jej.

» Ak sa kabel akokolvek poskodi, musi sa okamzite vymenit.

Pri vymene kéabla dodrZiavajte tieto pokyny. Odstrarte napajaci kabel a

vymerite ho za novy kabel typu HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F. Kabel

musi byt schopny prenasat’ elektricky prud, ktory si rdra ziada na svoju

prevadzku. Vymenu kabla musia vykonavat vhodne kvalifikovani technici.

Uzemnovaci kabel (Zlto-zeleny) musi byt o 10 mm dlh$i ako napajaci kabel.

O opravy Ziadajte len schvélené servisné stredisko a uistite sa, ze sa

pouZivaju origindlne nahradné diely. Ak sa nedodrziavaju vySSie uvedené

pokyny, vyrobcovia nedokazu zarucit bezpe¢nu prevadzku rury.

e Steny ruary nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovymi
ochrannymi  prostriedkami  dostupnymi v maloobchodnych
predajniach. Pri vylozeni rury hlinikovou foéliou alebo akyhokolvek
inym ochranného materiédlu hrozi pri priamom kontakte s hordcim
smaltom roztavenie smaltu na vnutornych dieloch a strata jeho
uc€innych vlastnosti.

1.3 INSTALACIA

Ak ma rara spravne fungovat, v kuchyni sa pre fu musi zvolit vhodny
priestor. Panely kuchynskej jednotky vedla rary musia byt vyrobené z
teplovzdorného materialu. Uistite sa, Ze lepidla jednotiek vyrobenych z
dyhovaného dreva dokazu odolat teplotam minimalne 120 °C. Plasty alebo
lepidla, ktoré nedokazu odolat takymto teplotam, sa roztavia a zdeformuju
jednotku. Po umiestneni rary do vnutra jednotky sa musia kompletne
zaizolovat elektrické sucasti. Ide o zakonnu bezpecnostnu poziadavku.
VsSetky ochranné prvky musia byt pevne upevnené na mieste, aby sa bez
Specialneho naradia nedali odstranit.

Odstrante zadnu cast’ kuchynskej jednotky, aby ste zaistili nalezitu
cirkulaciu vzduchu okolo rury. Varna doska musi mat’ zo zadnej strany
odstup min. 45 mm.

1.6 PRIPOJENIE K ELEKTRICKEJ SIETI

Za instalaciu zodpoveda zakaznik. Vyrobcovia nie su povinni vykonavat
indtalaciu. Ak je potrebna asistencia vyrobcu pri odstrafiovani poruach
spOsobenych nespravnou inStalaciou, na tato asistenciu sa zaruka
nevztahuje.

Pokyny na inStalaciu uréené pre odborny personal sa musia dodrziavat.
Nespravna instalacia méze sposobit ujmu osobam a zvieratam alebo Skody
na majetku. Vyrobca nezodpoveda za takdto ujmu ani Skody.

Kuchynska jednotka, do ktorej sa ma rdra namontovat, musi byt vyrobena
z materialu odolného voci teplotam najmenej 70 °C.

Rura mdéze byt umiestnena vysoko v stojane alebo pod pracovnou
doskou.

Pred upevnenim musite zabezpecit dobré vetranie v priestore riry, aby ste
umoznili spravnu cirkulaciu erstvého vzduchu potrebného na chladenie a
ochranu vnutornych €asti. Vyhotovte otvory uvedené na poslednej strane
podla typu montaze.

1.4 ZABUDOVANIE RURY DO KUCHYNSKEJ
LINKY

Spotrebi¢ pripojte k zdroju napajania. Uistite sa, ze je k dispozicii treti
kontakt, ktory uzemnuje rdru. Rura musi byt spravne uzemnena.

Ak konkrétny model rury nie je vybaveny zastr€kou, na napajaci kabel
namontujte Standardnu zastréku. Musi byt schopna preniest elektricky prad
s parametrami uvedenymi na udajovom Stitku. Uzemnovaci kabel je
Zltozeleny. Zastréku musi namontovat odborne spdsobila osoba. Ak
zasuvka a zastrc¢ka nie su vzajomne kompatibilné, zasuvku musi vymenit
odborne spbsobila osoba. Odborne spdsobila osoba musi tiez zabezpedit,
Ze napajacie kable dokazu preniest elektricky prad nevyhnutny na
prevadzku rary.

K napajaciemu zdroju je tiez mozné pripojit vypina¢. Pripojenia musia
zohladriovat privadzany prud a byt v sulade s platnymi zakonnymi
poZiadavkami. Zltozeleny uzemiovaci kabel nesmie byt riadeny
vypinaom. Zasuvka alebo vypina€ sluziace na pripojenie k zdroju
napajania musia byt po instalacii rury lahko pristupné.

Dolezité: Napajaci kabel po¢as instalacie umiestnite tak, aby nebol v
Ziadnom mieste vystaveny teplotam vySSim ako 50 °C. Rara dosahuje
sulad s bezpe€nostnymi normami ustanovenymi regulacnymi organmi.
Rura sa m6ze bezpecne pouzivat len v pripade, ak bola primerane
uzemnena v sulade s platnymi zakonnymi poziadavkami na bezpec¢nost
kabelaze. Ste povinny sa ubezpecit, Ze rura bola primerane uzemnena.
Vyrobcovia nebudu zodpovedat’ za ziadne ublizenie na zdravi
sposobené osobam ¢&i zvieratdm ani za Skody na majetku spésobené
nespravnym uzemnenim rury.

VAROVANIE: Napatie a frekvencia elektrického pradu su uvedené na
GUdajovom Stitku (obr. na poslednej strane).

Kabelaz a systém zapojenia musia byt schopné prenasat maximalny
elektricky prad, ktory si vyZzaduje rura. Tato hodnota je uvedena na
Udajovom stitku. Ak mate akékolvek pochybnosti, vyuzite sluzby odborne
sposobilej osoby.

1.7 PRISLUSENSTVO RURY (podra modelu)

Ruru zasadte do priestoru v kuchynskej linky. M6ze sa umiestnit’ pod
pracovnu plochu alebo do vysSej polohy nad inG skrinku. Raru upevnite na
mieste zaskrutkovanim Styroch upevnovacich skrutiek na rame (Obr. na
poslednej strane).

Ak chcete vyhladat miesta pre otvory na upevnenie, otvorte dvierka rary a

Pred pouzitim jednotlivych dielov vybavy treba vSetky diely
poumyvat’.
Umyte ich Spongiou. Oplachnite a osuste.
Na jednoduchy rost mozete
poloZit formy na pecenie a @
plechy.
Policka drziaka na plech je it
obzvlast vhodna na grilovanie.
Pouzivajte ju s plechom na
odkvapkavanie.

Vdaka  Specidlnemu  profilu
zostavaju roSty v horizontalnej
polohe dokonca aj pri vytiahnuti
priamo von. Nehrozi kizanie riadu
ani rozliatie jedla.
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Plech na odkvapkavanie
zachytava odkvapkavajucu Stavu
a tuk z grilovaného jedla. PouZiva
sa len v rezimoch Gril, Rost alebo
Gril s ventilatorom; pri inych
spdsoboch varenia ho vyberte.

Plech na odkvapkavanie nikdy nepouzivajte ako pekac, pretoze by sa
tvoril dym a dochédzalo by k striekaniu tuku, ktory by vam znecistil raru.

Suprava na pizzu je uréena na
peCenie  pizze. V  zaujme
dosiahnutia optimalnych
vysledkov sa tato sUprava musi
pouzivat s funkciou Pizza.

Bo¢na drétena mriezka, ak je
sucastou prisluSenstva. - —

[ |
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2. UZITOCNE RADY

Odstranenie a Cistenie drétenych rostov

1-  Odstrante vrubkované matice otacanim proti smeru hodinovych
ruciciek.

2-  Vyberte drotené rosty potiahnutim k sebe.

3- Ak potrebujete vycistit drotené rosty, vlozte ich do umyvacky riadu
alebo pouZzite mokru Spongiu a potom ich nechajte vyschnut.

4-  Droétené rosty po vycisteni vratte na svoje miesto v opacnom poradi
akonov.

5-  Vrubkované matice naskrutkujte spat.

2.1 BEZPECNOSTNY SYSTEM ROSTOV

2.4 SERVISNE STREDISKO

Rura je vybavena novym bezpe€nostnym
systémom rostov.

UmozZiuje vam pri  kontrole jedla
vytiahnut' roSty z rdry bez toho, aby
hrozilo rozliatie jedla alebo neZziaduce
vypadnutie rostov von z rdry.

Rosty vyberiete tak, Ze ich potiahnete von
a nadvihnete.

2.2 GRILOVANIE

Grilovanie umozriuje rychle zapecenie jedla a dosiahnutie prijemnej hnedej
farby. Na ziskanie hnedastého sfarbenia vam odporu¢ame vlozit' gril na
Stvrtu uroven, v zavislosti od velkosti kiskov jedla (pozrite si obr. na
strane 7).

Na grile sa da pripravovat prakticky kazdé jedlo okrem velmi chudej diviny
a masovych roliek.

Maso a ryby, ktoré sa chystate grilovat, by sa mali najskér mierne
pokropit’ olejom.

2.3 CISTENIE A UDRZBA

Na Cistenie sklenenych dvierok rury nikdy nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, drétenku ani ostré predmety.

Povrch z nehrdzavejucej ocele a smaltu Cistite teplou mydlovou vodou
alebo vhodnymi znackovymi produktmi. Za ziadnych okolnosti
nepouzivajte abrazivne prasky, ktoré mézu poskodit povrchy a
znehodnotit’ vzhlad rary. Je mimoriadne ddlezité ruru Cistit po kazdom
pouziti. Roztopeny tuk sa po€as varenia usadza na bocniciach rury. Pri
nasledujucom pouziti rdry by tento tuk mohol spdsobit Sirenie
neprijemného zapachu, pripadne upine znehodnotit pripravované
jedlo. Na Ccistenie pouzivajte hordcu vodu a Ccistiaci prostriedok;
spotrebi¢ dékladne oplachnite.

Ak sa chcete vyhnut tymto pracam, na vSetky modely je mozné
aplikovat’ katalytické samocistiace panely: dodavaju sa ako volitelné
prisluenstvo  (pozrite si  &ast SAMOCISTENIE  RURY
KATALYTICKYM POVLAKOM).

Na &istenie grilov z nehrdzavejlcej ocele pouzivajte Cistiace
prostriedky a abrazivne drotenky, ako su ,vankusiky na drhnutie
Brillo*.

Sklenené povrchy, ako vrchna Cast, dvierka rury a dvierka priecinku
na zohrievanie, sa musia Cistit, ked su studené. Na ich poskodenie,
ku ktorému dojde v désledku nedodrZiavania tejto zasady, sa
nevztahuje zaruéné krytie. Vymena vnutorného svietidla:

* vypnite hlavny zdroj napajania a odskrutkujte ziarovku. Vymerite ju za
identicku ziarovku, ktora dokaze odolat mimoriadne vysokym teplotam.

Kym zavolate na linku servisného strediska

Ak rura nefunguje, odpori¢ame vam:

skontrolovat, Ci je rura riadne pripojena k zdroju napajania. Ak sa vam
nepodari zistit pri¢inu poruchy:

odpojte rdru od zdroja napajania, nedotykajte sa jej a volajte na linku
popredajného servisu.

Kym zavolate na linku servisného strediska, poznacte si sériové
cislo uvedené na udajovom stitku (pozrite si obr. na poslednej
strane). Rura sa dodava so zaruénym listom, ktory zaistuje, Zze bude v
servisnom stredisku opravené bezplatne.
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3.  POUZIVANIE ANALOGOVYCH HODIN/PROGRAMATOR

PREVADZKOVE SPECIFIKACIE
3.1 VSEOBECNA PREVADZKA

Analégovy hodinovy programator zobrazuje Cas a prevadzku rdry.
Stlacenim ovladacieho gombika mbzete:- Nastavit presny cas,
naprogramovat C€as zaciatku a ukoncenia pecenia alebo nastavit
kuchynské minutky.

3.2 NASTAVENIE CASOVACA

Ak chcete nastavit presny ¢as na hodinach, stlacte 4-krat gombik, kym
nezacne blikat symbol ,CLOCK". Pri Uprave Casu otacajte ovladacim
gombikom v smere alebo proti smeru hodinovych ruci€iek. Po nastaveni
pockajte 10 sekund, aby elektronicky ¢asova¢ automaticky nastavi ¢as.

3.3 PRIPRAVA JEDAL V MANUALNOM REZIME

C"j STOP

end

D CASOVACG
(J' *  HODINY
G’/ START
start

Ak chcete program zrusit, stlacte gombik a podrzte ho stlaceny niekolko
seklnd, aby sa program vymazal. Casovaé sa vrati k reZimu v manualnym
ovladanim.

3.6 PRIPRAVA JEDAL V PLNE AUTOMATICKOM
REZIME

V predvolenom rezime umoznuje Casoval prevadzku s manualnym
ovladanim hlavného prepinaca rury (externy vzhladom na ¢asovac).

POZOR: Po zapnuti napdjania Casovaca rury dojde k oneskoreniu
niekolkych sekund.

3.4 NASTAVENIE MINUTOK

Naprogramovanie kuchynskych minutok vam umozniuje nastavit' zvukové
znamenie, ktoré zaznie v nastavenom Case bez toho, Ze by ste pripravovali
jedlo.

Ak chcete nastavit' ,alarm® (rezim kuchynskych minutok), stlacte gombik 3-
krat, kym nezacne blikat symbol ,ALARM".

Nastavenie kuchynskych minutok je rovnaké ako nastavenia ¢asovaca
ukoncenia pripravy jedla (pozrite si prislusny odsek).

Kuchynské minutky mbdzete pouzit, iba ked nie je aktivny ziadny iny
program pripravy jedla.

3.5 PRIPRAVA JEDAL V POLOAUTOMATICKOM
REZIME: VYPNUTIE PO UPLYNUTI
NASTAVENEHO CASU

Naprogramovanie zaciatku pripravy jedla vam umoznuje zapnut a vypnuat
pecenie automaticky, v zavislosti od ¢asového rozvrhu.

Ak chcete naprogramovat ¢as zapnutia pecenia, stlacte gombik a podrzte
ho, kym nezacne blikat symbol ,START TIME*.

Ak chcete dobu pedenia predizit alebo skratit, otagajte gombikom v smere
alebo proti smeru hodinovych rucic¢iek. Symbol ,START TIME" bude po
ukonceni otacania eSte niekolko sekund blikat. Ak pocas tejto doby
gombikom neotocite alebo ho nestladite, znovu sa automaticky zobrazia
ruci¢ky, budu znovu zobrazovat presny ¢as a program sa zrusi. Ak gombik
stlacite, Cas zaciatku pecenia sa ulozi (symbol ,START TIME" ostane
svietit) a Gasova¢ sa prepne na naprogramovanie ukoncéenia pecenia
(symbol ,END TIME*" blik&)

Pri programovani ukonéenia ¢asu pecenia postupujte podla pokynov v
predchadzajucej Casti.

Pecenie sa zapne, ked sa bude naprogramovany ¢as zaciatku pecenia
rovnat prednastavenému Casu.

3.7 POKYNY PRI VYPADKU EI'_EKTRICKEHO
NAPAJANIA (DOPLNKOVA FUNKCIA)

Naprogramovanie ukonc&enia pripravy jedla vam umozni zapnut pripravu
jedla okamzite a vypnut ju automaticky v nastavenom Case.

Ak chcete naprogramovat ukonéenie pripravy jedla, stlate gombik dvakrat,
aby zagal blikat symbol ,END TIME*". Ak chcete dobu pe&enia prediZit alebo
skratit, otacajte ovladacim gombikom v smere alebo proti smeru
hodinovych rugiciek. Symbol ,END TIME" bude po ukonéeni otaCania este
niekolko sekund blikat. Program sa potvrdi stlacenim gombika.

Po potvrdeni programu sa zapne pec€enie a automaticky sa aktivuje alarm.
Pecenie sa zastavi po dosiahnuti naprogramovaného ¢asu ukoncenia
pecenia ,END TIME".

Ak chcete zobrazit program, stlacte a uvolnite gombik a ¢asova¢ zobrazi
zvoleny program.

Po zastaveni pecenia zacne symbol ,END TIME" blikat a za¢ne pipat
zvukové znamenie. Zvukové znamenie bude blikat 1 minutu a symbol ,END
TIME" ostane blikat, az kym nestlacite gombik.

Po preruSeni dodavky energie bude symbol ,,Clock*” blikat.
Ak chcete blikanie zastavit, kratko stlacte ovladaci gombik.
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4. POUZITIE CASOVACA PRI PRIPRAVE JEDLA
Tento ovladaé umoziuje nastavit
e @ pozadovanu dobu pripravy jedla (max.
) " 20 120 min.), ktora sa automaticky vypne
o ! na konci nastaveného Casu.
.30 M . .. .
120 - Casova¢ odpocitava od nastaveného
o~ +40 Casu naspat do polohy O a automaticky
. *50 vypne.
00 P Pri beznom pouzZivani rdry nastavte
90 g 70 gasovac do polohy.
Ak chcete nastavit' raru, uistite sa, ze
Casovac nie je v polohe O.
5. PREVADZKOVE POKYNY
Predvolba a
Otocény nastavenie
voli€ na teploty (Model s | Otoény voli¢
N ploty (Mo y Function
yber elektronickym termostatu
funkcie programatorom
(Typ A)
I Zapina svetlo rary
O Tymto sa automaticky aktivuje chladiaci ventilator (len na modeloch vybavenych
— ventilatorom)
Odmrazovanie
6:2 yo Ked je Ciselnik nastaveny do tejto polohy. V rure prudi pomocou ventilatora vzduch
0O pri teplote prostredia okolo zmrazenej potraviny tak, aby sa rozmrazila za niekolko
minGt bez toho, aby sa zmenila Struktara proteinov v potravinach.
—_— 160 Prirodzené prudenie
. 50 + MAX Pouziva sa horny a dolny vyhrievaci prvok. Ide o tradi¢ny sposob pecenia. Ide o idealnu
; ' funkciu na pecenie kusov masa v oblasti kibu a diviny, suSienok a jablk a pripravu jedla
* 50 + 240 v chutnej a chrumkavej podobe.
—_—
EQ Pecenie s ventilatorom
— Vrchny aj spodny ohrevny prvok sa pouziva spolu s ventilatorom, ktory spdsobuje
200 prudenie vzduchu v rare. Tuto metédu odpori¢ame pouzit pre hydinu, cestoviny, ryby
50 ~ MAX a zeleninu. Teplo prenika do potravin lepSie a doby pecenia aj predhrievania su
- skratené. Mbzete piect niekolko jedal rovnakého druhu alebo r6znych druhov v jednej
@ 50 + 230 h . ) ~ . ; : X
alebo vo viacerych polohach. Tento spdsob pripravy jedla poskytuje rovhomerné
rozlozZenie tepla a aromy nemieSaju. Pri priprave viacerych jedal naraz pridajte
priblizne desat minat navyse.
160 - . .
ag 50 « MAX Ventilator plus spodny ohrevny prvok
\ , 50 = 220 ’ Tato funkcia je idealna na Setrné pecenie jemnych jedal (zakusky, nakypy).
GRIL: gril pouzivajte pri zavretych dvierkach.
Pouziva sa len horny vyhrievaci prvok. Mate moznost nastavit teplotu. Na dplne
rozpalenie prvkov je potrebné patminutové predhriatie. Uspech je zaru€eny pri
R 50 + MAX grilovani alebo priprave kebabu a gratinovanych pokrmov. Biele maso by sa malo
umiestnit dalej od grilu — priprava potrva dlhSie, ale méaso bude chutnejSie. Cervené
maso a rybie filé mdzete umiestnit na samotny rost podlozeny plechom na
odkvapkavanie.
GRIL S VENTILATOROM (a): turbo-gril pouZivajte so zatvorenymi dvierkami.
o Horny vyhrievaci prvok sa pouziva s ventilatorom cirkulujicim vzduch do rdry.
% 160 Predhrievanie je potrebné pre Cervené masa, ale nie pre biela masa. Idealne na
50 + 200 pripravu vysokych potravin, velkych nedelenych kusov, ako je pe¢ené brav€ové maso,
) hydina vcelku atd. Polozte potraviny, ktoré sa maju grilovat, priamo do stredu rostu, na
* 180 + 200 strednl Uroven v rare. Vsuiite plech na odkvapkavanie pod rost a zachytavajte stavu.
Uistite sa, Ze jedlo nie je prili§ blizko grilu. Potravinu v polovici doby pecenia obratte.
Funkcia Pizza
220 50 = MAX Pomocou tejto funkcie prudi horuci vzduch v rdre, aby sa zaistilo dokonalé upecenie
jedal ako je pizza alebo kolac.
(a) na niektorych modeloch: funkcia , Vario Fan“ predstavuje exkluzivny systém vyvinuty pre znacku Candy na optimalizaciu vysledkov pecenia, riadenie teploty
a vlhkosti. Systém Vario Fan je systém, ktory sa aktivuje automaticky na reguldciu rychlosti ventilatora, pokial je zvolena funkcia ventilatora: funkcie s ventilatorom
su vnutri vyznacenej plochy na ovladacom paneli.

* SkuSané v sulade s normou CENELEC EN 60350-1 uplatiiovanou pri definovani energetickej triedy.
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INSTALLAZIONE
INSTALLATION
INSTALACION
INSTALLATIE
INSTALLATION
INSTALLATION DU FOUR

INSTALAGAO
| GB | INSTALACJA
| ES | INSTALACE
VGRADNJA | Sl |
= MOHTAX
[ FR | INSTALACIA | SK |

Apertura/Opening/Offnung '
¥ Ouverture/Abertura/Otwor
Otvor/Qdprtina/OTsop
HM’, 2160 mm x %5 mm/ Otvor
2 60 mm x 15 mm 580 mm 595 mm
S
£ 80 mm,
€ y
o
3
ol /
545 mm 595 mm
¥

500 mm x 10 mm
560 mm x 45 mm ¢

—

22 mm

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di alimentazione.
[ if the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an opening for the power
supply cable.

[ si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een opening
voor de stroomkabel.

P13 Wenn das Gerét mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet ist, sorgen Sie fir eine
Offnung fir das Stromversorgungskabel.

I3 Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le
passage du cable d’alimentation.

Se 0 movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma abertura para a
passagem do cabo de alimentagdo.

Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwor na
kabel zasilajgcy.ma du sgrge for en dpning til strgmforsyningskabelen.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.
Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

31 Ako wkadwr, B koiiTo ce Brpakaa dypHata, nma 3aaeH kanak, HanpaBeTe 0TB80p 3a 3axpaHB
awma kaben.

Ak je ndbytok vybaveny zo zadnej Casti krytom, zabezpecte otvor pre privodny elektricky kabel.

[l se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare /\p

uno spazio 460 mm x 15 mm

[} if the oven does not have a cooling fan, create an opening 460
mm x 15 mm

[Hsi el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una
abertura. 460 mm x 15 mm

Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460
mm x 15 mm

mSchaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen (iber keinen Liifter
verfigt 460 mm x 15 mm

IE Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une
ouverture 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de
arrefecimento, faca uma abertura 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzgcego, nalezy
wykonac¢ otwor 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x
15 mm

El A«o ¢dypHaTa HAMaA BEHTUNATOP 3a OX/NaXKAaHe, HanpageTe
oteop. 460 mm x 15 mm

HA4 Ak narare nie je chladiaci ventilator, vytvorte otvor
460 mm x 15 mm

Apertura/Opening/Offnung
Ouverture/Abertura/Otwor
Otvor/Odprtina/OTBop

560 mm x 45 mm /

Otvor 560 mm x 45 mm

Apertura/Opening/Offnung
Ouverture/Abertura/Otwor
Otvor/Odprtina/OTsop

500 mm x 10 mm/Otvor
500 mm x 10 mm
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renderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.
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manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out
ifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.
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empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el derecho de
alizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.
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e fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn voorbehouden.

EU
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Hersteller ibernimmt keine Hauftung fiir eventuelle Druck-oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behélt sich vor, technische
erungen zur Verbesserung der Produktqualitat im Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette
notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux
caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
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O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipogréaficos ou de transcrigéo/traducéo contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de
Introduzir alteragées nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das
caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne btedy w druku niniejszej instrukcji. Ponadto zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do
wihasnych produktéw, uznanych przez niego za uzyteczne, bez pogarszania podstawowych parametrow.

Vyrobce nezodpovida za nepresnosti obsazené v této pfirucce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét Gpravy vyrobku podle potfeby, aniz by
byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpeénosti nebo provozu.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out
modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

[MponsBoanTenst He HOCWU OTFOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTW M FPeLlKn  Bb3HWKHaNM Npu neyata Ha Tasu MHCTpyKuus. MNpoussBoautens cv 3anas3sa NpaBoTo [a BHece
N3MEHeHNs B CBOMTE NPOAYKTU, KOWTO CMATa 3a nornesHu, 6e3 ToBa Aa e B yLbpb Ha XapakTepUCTUKUTE CBbP3aHW CbC CUIYPHOCTTA UMM OCHOBHUTE (DYHKLIMK Ha ypeaa.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto broZure spésobené chybami tlace alebo prepisu. Vyhradzujeme si pravo vykonat zmeny na vyrobkoch
podla potreby, vratane zlepsSeni v zaujme spotreby bez toho, aby doslo k negativnemu ovplyvneniu bezpe¢nostnych alebo funkénych charakteristik spotrebica.
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